Champignoncremesuppe mit KrautercroGtor
6,50 €

Kraftige Rinderbriihe mit Fleischkl6Bchen,
GrieBkl6Bchen und Gemusewdlirfel
6,50 €

Kleiner Beilagensalat mit Hausdressing
4,00 €

Bunter Salatteller
Frische Blatt- und Rohkostsalate, Kartoffelsalat und Dressing nach Wahl
5,90 €

Feldsalat mit Speck- und Brotwaiirfel,
gratiniertem Ziegenkase und Balsamicodressing
11,50 €

Rahmsauerbraten mit Rotkraut und Semmelknéddel
21,50 €

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Spatzle
24,80 €

Schnitzel vorii Schwein paniert mit Bratenjus und Pommes frites
17,90 €

Hitten Cordon bleu vom Schwein
gefullt mit Speck ''1nd Bergkase dazu Bratenjus und Pommes frites
19,80 €
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Schweinelendchen mit Pfefferrahmsauce und Kroketten
19,50 €

Rumpsteak mit selbstgemachter Krauterbutter und Ponimes frites
24,80 €

Rosa gebratene Entenbrust mit Rotkraut und Semmelknédel
24,50 €

Rehgulasch mit Rotkraut und Semmelknodel
23,50 €

Rehbraten mit Haselnuss-Spatzle
24,50 €

Gebratenes Lachsfilet mit Rieslingsauce,
Gemusestreifen und Basmatireis
25,80 €

Vegetarisches Knédel-Duo
Spinat- und Kaseknodel auf Champignonrahm
16,50 €

Kasespatzle mit geschmalzten Zwiebeln
15,50 €

Buntes Pfannengemiise in Kokos-Chili-Sauce und Basmatireis (vegan)
15,80 €
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Zimtmousse mit Sauerkirschen
9,50 €

Panna Cotta mit Fruchtsauce und frischem Obst
8,50 €

Créeme brialée mit frischem Obst
8,50 €

Lauwarmes Schokoklichle mit Vanilleeis und Schi. gsahne
8,50 €

“HeiBe Liebe”
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Schlagsahne
7,50 €

C 2mischtes Eis mit Schlagsahne
(3 Kugeln wahlweise Erdbeer, Schokolade, Vanille oder Walnuf3)

6,80 €

Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Kirschen
9,50 €
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