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Starter

4
Nusslisalat mit Nussen, sautierten Pilzen, gekochtem Ei und
Birnen-Balsamico-Dressing
Lamb’s lettuce with nuts, sautéed mushrooms, boiled egg and pear-balsamic dressing

CHF 18

Kirbissuppe mit Kiirbiskernen und Kiirbisol

Pumpkin soup with pumpkin seeds and pumpkin oil
CHF 12

HAUPTGANG

Main Course
0

Rehgeschnetzeltes mit Steinpilzsauce, Spatzli, Rotkohl, Rosenkohl und Marroni

Sliced venison with porcini mushroom sauce, spaetzli, red cabbage, Brussels sprouts and
chestnuts

CHF 34

Hirschpfeffer mit Spatzli, Rotkohl, Rosenkohl und Marroni

Venison stew with spaetzli, red cabbage, Brussels sprouts and chestnuts
CHF 32

Kurbisrisotto mit Kurbischips (vegetarisch)

Pumpkin risotto with pumpkin crisps (vegetarian)
CHF 24

DESSERT
Dessert

4

Vermicelles mit Schlagrahm und Cocktailkirsche

Vermicelles with whipped cream and cocktail cherry

Optional: 1 Kugel Vanilleeis + CHF 3.50
Optional: 1 scoop of vanilla ice cream + CHF 3.50

CHF 9.50

Roasted chestnuts with vanilla ice cream and cinnamon
CHF 12
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Servierzeiten | Serving times: 11:45-14:00 | ab 18:00 Uhr bis Kiichenschluss / from 18:00 until kitchen closes \\
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Gebratene Kastanien mit Vanilleeis und Zimt J




