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APERITIF 
 

   APERITIF 
 

  

CAMPARI 4cl 9.00  CAMPARI 4cl 9.00 

CAMPARI ORANGE 4cl 13.00  CAMPARI ORANGE 4cl 13.00 

CAMPARI SPRITZ 4cl 13.00  CAMPARI SPRITZ 4cl 13.00 

CYNAR 4cl 9.00  CINAR 4cl 9.00 

CYNAR ORANGE 4cl 13.00  CYNAR ORANGE 4cl 13.00 

MARTINI BIANCO 4cl 9.00  MARTINI BIANCO 4cl 9.00 

PASTIS 51 4cl 9.00  PASTIS 51 4cl 9.00 

RAMAZOTTI 4cl 9.00  RAMAZOTTI 4cl 9.00 

AVERNA 4cl 9.00  AVERNA 4cl 9.00 

FERNET-BRANCA 4cl 9.00  FERNET-BRANCA 4cl 9.00 

APEROL SPRITZ 4cl 13.00  APEROL SPRITZ 4cl 13.00 

GIN TONIC 4cl 13.00  GIN TONIC 4cl 13.00 

HUGO 4cl 13.00  HUGO 4cl 13.00 

       

APERITIF 
ALKOHOLFREI 

 

   APERITIF 
NON-ALCOHOLIC 

 

  

VIRGIN SPRITZ 4cl 9.00  VIRGIN SPRITZ 4cl 9.00 

VIRGIN HUGO 4cl 9.00  VIRGIN HUGO 4cl 9.00 

       

SPIRITUOSEN 
 

   SPIRITS 
 

  

GRAPPA «BARRIQUE» 2cl 9.00  GRAPPA «BARRIQUE» 2cl 9.00 

GRAPPA «TIPICA» 2cl 9.00  GRAPPA «TIPICA» 2cl 9.00 

QUITTEN CHRISTOPH MERIAN 2cl 9.00  QUITTEN CHRISTOPH MERIAN 2cl 9.00 

CALVADOS 2cl 9.00  CALVADOS 2cl 9.00 

       

BIER 

 

   BEER   

UELI BIER Spezial 0.33l 5.00  UELI BIER Special 0.33l 5.00 

UNSER BIER Weizen 
 

0.50l 7.00 
 

 UNSER BIER wheat 0.50l 7.00 

HUBERTUS dunkel 0.33l 5.00  HUBERTUS dark 0.33l 5.00 

CLAUSTHALER alkoholfrei 
 
PANACHÉ 

0.33l 
 

0.33l 

5.00 
 

5.00 
 

 CLAUSTHALER non-alcoholic 
 
PANACHÉ 

0.33l 
 

0.33l 

5.00 
 

5.00 

          

SUURE MOSCHT 
 

   CIDER 
 

  

MÖHL SUURE MOSCHT 0.50l 7.00  MÖHL SUURE MOSCHT 0.50l 7.00 
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PROSECCO 
 

   PROSECCO 
 

  

COL SANDAGO 0.10l 8.00  COL SANDAGO 0.10l 8.00 

Prosecco di Conegliano 
extra dry DOC 

FL. 49.00  Prosecco di Conegliano 
extra dry DOC 

B. 49.00 

       

       

ROSÉWEIN 
 

   ROSÉ WINE 
 

  

TSCHÄPPERLI 0.10l 7.00  TSCHÄPPERLI 0.10l 7.00 

Federweiss AOC BL FL. 45.00  Federweiss AOC BL B. 45.00 

       

WEISSWEIN 
 

   WHITE WINE   

PLANETA 0.10l 7.00  PLANETA 0.10l 7.00 

La Segreta Bianco Sicilia DOC 0.50l 29.00  La Segreta Bianco Sicilia DOC 0.50l 29.00 

 FL. 45.00   B. 45.00 

       
TSCHÄPPERLI 0.10l 7.00  TSCHÄPPERLI 0.10l 7.00 

Riesling-Sylvaner AOC BL 0.50l 29.00  Riesling-Sylvaner AOC BL 0.50l 29.00 

 FL. 45.00   B. 45.00 

       
KELLEREI GIRLAN 0.10l 7.00  WINERY GIRLAN 0.10l 7.00 

Sauvignon Indra Alto Adige DOC FL. 49.00  Sauvignon Indra Alto Adige DOC B. 49.00 

       

ROTWEIN 
 

   
RED WINE 

  

PLANETA 0.10l 7.00  PLANETA 0.10l 7.00 

La Segreta Rosso Sicilia DOC FL. 45.00  La Segreta Rosso Sicilia DOC B. 45.00 

       
MURALIA 0.10l 7.00  MURALIA 0.10l 7.00 

Babone Toscana DOC 0.50l 29.00  Babone Toscana DOC 0.50l 29.00 

 FL. 45.00   B. 45.00 

       
CORREGGIA MATTEO FL. 52.00  CORREGGIA MATTEO B. 52.00 

Barbera d'Alba DOC    Barbera d'Alba DOC   

       
LI VELI FL. 57.00  LI VELI B. 57.00 

Salice Salentino Pezzo Morgana 
DOC 

   Salice Salentino Pezzo Morgana 
DOC 

  

       
CONTERNO FANTINO FL. 57.00  CONTERNO FANTINO B. 57.00 

Nebbiolo Langhe Ginestro DOC    Nebbiolo Langhe Ginestro DOC   

 

OFFENE GETRÄNKE 
 

   OPEN BEVERAGES 
 

  

MINERALWASSER 0.30l 4.50  MINERAL WATER 0.30l 4.50 

mit/ohne Kohlensäure 0.50l 6.50  sparkling/still 0.50l 6.50 

 1.00l 9.80   1.00l 9.80 
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BIO SÜSSMOST APFEL 0.30l 4.50  APPLE JUICE BIO 0.30l 4.50 

naturtrüb 0.50l 6.50  unfiltered 0.50l 6.50 

 1.00l 9.80   1.00l 9.80 

       

GESPRITZTER MOST APFEL 0.30l 4.50  CARBONATED APPLE JUICE 0.30l 4.50 

 0.50l 6.50   0.50l 6.50 

       

HAUSGEMACHTER EISTEE 0.30l 4.50  HOMEMADE ICETEA 0.30l 4.50 

 0.50l 7.50   0.50l 7.50 

 1.00l 9.80   1.00l 9.80 

       

LIMONADE 0.30l 5.50  LEMONADE 0.30l 5.50 

- Ingwer    - Ginger   

- Waldbeeren    - Forest Berries   

- Rhabarber    - Rhubarb   

       

       

GETRÄNKE IN FLASCHEN 
 

  BEVERAGES IN BOTTLES 
 

 

MINERALWASSER 0.33l 5.00  MINERAL WATER 0.33l 5.00 

ohne Kohlensäure 0.50l 6.50  still 0.50l 6.50 

       

COCA-COLA 0.33l 5.00  COCA-COLA 0.33l 5.00 

       

COCA-COLA ZERO 0.33l 5.00  COCA-COLA ZERO 0.33l 5.00 

       

RIVELLA ROT, BLAU,  0.33l 5.00 
 

RIVELLA RED, 
BLUE low-cal 

0.33l 5.00 

       

GAZOSA COLDESINA 0.30l 6.00  GAZOSA COLDESINA 0.30l 6.00 

- Mandarino    - Mandarino   

- Limone    - Limone   

       

FEVER TREE 0.20l 5.00  FEVER TREE 0.20l 5.00 

- Tonic Water    - Tonic Water   

- Lemon Water    - Lemon Water   

- Ginger Ale    - Ginger Ale   
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KAFFEE & MILCHGETRÄNKE 
 

  COFFEE & MILKBEVERAGES 
 

 

KAFFEE, KAFFEE HAG  4.50  COFFEE, COFFEE DECAF  4.50 

       

ESPRESSO  4.00  ESPRESSO  4.00 

       

MILCHGETRÄNKE*  6.00  MILK DRINKS*  6.00 

- Milch-Kaffee    - Milk-Coffee   

- Cappuccino    - Cappuccino   

- Latte Macchiato    - Latte Macchiato   

- Latte Freddo    - Latte Freddo   

- Chai Latte    - Chai Latte   

       

MILCH* warm/kalt  4.00  MILK* hot/cold  4.00 

       

SCHOKOLADE   warm/kalt  6.00  CHOCOLATE   hot/cold  6.00 

       

OVOMALTINE   warm/kalt  6.00  OVOMALTINE   hot/cold  6.00 

       

SCHOKOLADE, MÉLANGE  7.50  CHOCOLATE, WHIPPED CREAM  7.50 

       

OVOMALTINE, MÉLANGE  7.50  OVOMALTINE, WHIPPED CREAM  7.50 

       

KAFFEE FERTIG  7.00  COFFEE WITH LIQUOR  7.00 

- Kirsch    - Cherry   

- Kräuter    - Herbal   

- Zwetschgen    - Prune   

       

TEE    TEA   

FRISCH AUS DANNY'S TEEKISTE  4.50  FRESH OUT OF DANNY'S TEABOX 4.50 

- Schwarztee    - Black Tea   

- Verveinetee    - Verbena Tea   

- Grüntee    - Green Tea   

- Pfefferminztee    - Peppermint Tea   

- Waldbeerenfruchttee    - Forest Fruit Tea   

- Kräutertee    - Herbal Tea   

- Rooibostee BIO    - Rooibos Tea BIO   

- Frischer Ingwertee    - Fresh Ginger Tea   

       

       

* AUCH MIT LAKTOSEFREIER MILCH ERHÄLTLICH  * ALSO AVAILABLE WITH LACTOSE FREE MILK 
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HAUSGEMACHTE KUCHEN 
 

 
 

HOMEMADE CAKES 
 

 
 

HAUSGEMACHTE KUCHEN  6.00  HOMEMADE CAKES  6.00 

- Schokolade    - Chocolate Cake   

- Linzer    - Linz Cake   

- Quark    - Cheesecake   

- Rüebli    - Carrot Cake   

- Zitrone    - Lemon Cake   

- Mohn    - Poppy Seed Cake   

- Schoko-Birne-Nuss    - Chocolate-Pear-Nut Cake   

- Früchtewähen 
 

Fragen Sie nach dem aktuellen 
Tagesangebot 

   - Fruit Pies 
 

Please ask our Staff 

  

       

GLACE 

 

   ICE CREAM 

 

  

CORNETS GASPARINI  5.00  CORNETS GASPARINI  5.00 

- Vanille    - Vanilla   

- Schokolade    - Chocolate   

- Erdbeere    - Strawberry   

- Espresso    - Espresso   

       

HAUSGEMACHTE GLACE  4.50  HOMEMADE ICE CREAM  4.50 

Fragen Sie nach dem aktuellen 
Tagesangebot 

   Please ask our Staff   

       

EISKAFFEE  15.00  ICE COFFEE  15.00 

 
 
 
 

HERKUNFT 

    

 
 
 

ORIGIN 

   

         

Tartar & Rind CH    Tartar & Beef SWI   

Flammenkuchen DE    Tarte Flambée GER   

Poulet CH    Chicken SWI   

Wild AT    Vension AT   

Crevetten VN    Shrimps VN   

 
 
 
Liebe Gäste 
 
Bei Fragen zu Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien 
oder Intoleranzen auslösen können, wenden Sie sich bitte an 
unser Personal. Vielen Dank. 

 

 
Dear Guests 
 
For questions about ingredients in our dishes that may 
cause allergies or intolerances, please contact our staff.  
Thank you very much. 
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À LA CARTE 
 

   À LA CARTE 
 

  

AYURVEDISCHER 
GEMÜSE-EINTOPF MIT REIS 

 
 

18.00 

 

AYURVEDIC 
VEGETABLE STEW WITH RICE 

 

18.00 

AYURVEDISCHER 
GEMÜSE-EINTOPF MIT 

TANDOORI CHICKEN 
 
 

 

25.00 

 

AYURVEDIC 
VEGETABLE STEW WITH 

TANDOORI CHICKEN  

25.00 

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL 

MIT POMMES FRITES 

 

28.00 

 

BREADED PORK CUTLET 

WITH FRENCH FRIES  
 

28.00 

FLAMMKUCHEN 

SPECK & ZWIEBELN  

 
 

17.00 

 

TARTE FLAMBÉE 

BACON & ONIONS  
 

17.00 

FLAMMKUCHEN 
VEGETARISCH-VEGAN 
 
 

 

17.00 

 

TARTE FLAMBÉE 
VEGETARIAN-VEGAN 

 

17.00 

GEMÜSEWÄHE MIT  
BUNTEM SALAT 

 
 

19.00 

 

VEGETABLE PIE WITH 
MIXED SALAD  

 

19.00 

QUICHE-LORRAINE 
MIT BUNTEM SALAT 

 

 

19.00 

 

QUICHE-LORRAINE 
WITH MIXED SALAD  

 

19.00 

HAUSGEMACHTE BUDDHA BOWL 

 

18.00 

 

HOMEMADE BUDDHA BOWL 

 

18.00 

HAUSGEMACHTE BUDDHA BOWL  
MIT TANDOORI CHICKEN  

 

25.00 

 

HOMEMADE BUDDHA BOWL  
WITH TANDOORI CHICKEN  

 

25.00 

PASTA MIT HAUSGEMACHTER  
BASILIKUM-PESTO 

 

20.00 

 

PASTA WITH HOMEMADE  
BASIL PESTO  

 

20.00 

POMMES FRITES 

 
 

9.00 

 

FRENCH FRIES  

 

9.00 

KINDERPASTA  
9.00 

 
CHILDREN’S PASTA  

 
 

9.00 

       

 


