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Bouchée a la reine

* %

Estouffade de
sanglier

* k¥

Poélée Ardéchoise

* *

Madeleine de
pomme de terre

Foie gras

et ses brioches
* %

Coquille St-Jacques

Chapon
sauce au vin jaune
ou
Filet d’oie braisé
% %k

Gratin dauphinois
aux truffes noires
* %k

Fagot aux 3 légumes

Saumon fumé

* x

6 escargots

k k

Ris de veau
sauce aux morilles

* %

Pomme Anna

* 3k

Poélée Saint Sylvestre




Nos Foies Gras Maison

i Foie Gras de Canard

(sous réserve d’approvisionnement)

Foie Gras d'Oie

(sous réserve d’approvisionnement)

Saumon sauvage
(fumé par nos soins - sous réserve d’approvisionnement)

Filet de rouget
Timbale de riz, flan de légumes

Coquille Saint-Jacques
au chablis «<Maison»

Huftres

Demi-Langouste

Assortiment de ferrine de poisson

Escargots pur beurre

Préparés «Maison»

95,00 /kg

130,00€/kg

98,00 €/kg

18,50 €

la portion

5,90 €

piéce

18,00 €

piece

950%€

la douzaine
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Neus veus prepssens également..

Terrine de gibier et Ballofines de volaille

Piece

Croustade d’escargots 4,80¢
Feuilleté de Saint-Jacques 5,20
Feuilleté de saumon 4,80€
Cassolette de volaille 5.20%

au foie gras et morilles

Cassolette de Saint-Jacques 5,20€
Pain surprise 60,00€
Canapés 0,90€

Ainsi que tout un choix
de volailles fermiéres et viandes de qualité.

Gibier sur commande

MERCI DE PASSER VOS COMMANDES.




