
GETRÄNKEGETRÄNKE

Eptinger rot oder blau 50 cl 6.80
Eptinger rot 33 cl 4.90
Bitter Lemon, Tonic 20 cl 5.20
Sinalco, Sinalco Cola, Cola Zero  30 cl 4.90
Rivella, Ramseier Schorle, 
Pepita, Elmer Citro 33 cl 4.90
Traubensaft rot, Orangenjus 20 cl 5.20
Buurehöfler trüb/Ramseier alkoholfrei 49 cl 6.70
Gespritzter Weisswein 20 cl 7.----–
Kaffee, Tee Sirocco, natur oder mit Creme 4.70
Kaffee Schnaps oder Chrüter fertig  8.----–
Schoggi /Ovo, warm oder kalt 25 cl 5.----–

 30 cl 50 cl  1 l
Hausgem. Eistee/Süssmost 4.50 5.50 10.50
e-Spring Grander-Wasser 1.50   2.50   4.50

Feldschlösschen Original 50 cl 7.20
Feldschlösschen Hopfenperle 33 cl 6.----–
Feldschlösschen alkoholfrei 33 cl 5.90
Feldschlösschen alkoholfrei Zitrone 33 cl 5.90
Panaché Sonnenbräu Flasche 33 cl 5.50
Wädi Bräu, hell + dunkel 33 cl 6.50
Wädi Pale Ale + Wädi Weizen  33 cl 6.50
Schneider Weisse  50 cl 7.80

  5 dl 3 dl 2 dl 1 dl
Alte Reben, RxS Lindentröpfli 23.----– 14.10  9.40 4.70
Räuschling        Lindentröpfli  26.----– 16.50 11.----– 5.50
Morges Hammel 23.----– 14.10  9.40 4.70
Fendant  Mathier 23.----– 14.10  9.40 4.70
Johannisberg Mathier 26.----– 16.50 11.----– 5.50
St. Saphorin  Testuz 3,5dl-Flasche   18.----–

Rose Gamay de Romandie 20.----– 13.50   9.----– 4.50
Dôle blanche Mathier 20.----– 13.50   9.----– 4.50
Pinot Noir Blanc Lindentröpfli 28.---– 18.---– 12.---– 6.----–

Pinot Noir Lindentröpfli 23.----– 14.10  9.40 4.70
Dôle Mathier 23.----– 14.10  9.40 4.70
Montepulciano  23.----– 14.10  9.40 4.70
Primitivo  26.----– 16.50 11.----– 5.50
St. Saphorin  Testuz 3,5dl-Flasche   18.----–

MINERAL UND TAFELWASSERMINERAL UND TAFELWASSER

BIERBIER

OFFENE WEISSWEINEOFFENE WEISSWEINE

OFFENE ROTWEINEOFFENE ROTWEINE

OFFENE ROSÉWEINEOFFENE ROSÉWEINE

DESSERTSDESSERTS
Frischer Fruchtsalat 14.50
Frischer Fruchtsalat mit Rahm oder Kirsch 14.50
Frischer Fruchtsalat mit 2 Kugeln Fruchtglace 14.50
Meringue mit Rahm, hausgemacht 10.----–
Meringue mit hausgemachtem Glace 12.50
Gemischte Glace – pro Kugel 3.----–
Eiskaffee mit frischem Kaffee 12.50
Eiskaffee Mexiko, mit Mokkalikör 12.50
Coupe Dänemark klein 10.----–
Coupe Dänemark gross 14.50
Coupe Meilibach, 5 Kugeln hausgemachte 15.50
Glace, Fruchtsalat und Rahm
Coupe Karibik, 6 Kugeln hausgemachte 18.50
Glace, Fruchtsalat, Meringue, Fruchtlikör
und Rahm
Diverse Glace mit Vodka 16.50
oder Calvados etc.

Menuänderungen 2.–
Die Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.

GETRÄNKEGETRÄNKE

Alte Reben, RxS   Lindentröpfli  38.----–

s'Gedicht  Lindentröpfli 40.----– 

St. Saphorin  Testuz  46.----– 

Dezaley l’Arbalète  Testuz  65.----–

Molignon Pyramides Mathier Salgesch 38.----–

Festival (Chasselas Romand) Testuz  38.----–

Pago de Cirsus Chardonnay Navarra  40.----–

Chardonnay Baja California L.A. Cetto/ Mexico 46.----–

Pinot Noir Traditionel Lindentröpfli 34.----–

Quintus Acolon   Lindentröpfli 44.----–

St. Saphorin rouge  Testuz  48.----–

Mephisto Gamay  Mathier  36.----–

Merlot Cusumano    48.----–

Malbech Delle Venezie   34.----–

Ripasso Valpolicella Classico Superiore  40.----–

Pago de Cirsus oak aged Navarra  44.----–
(Tempranillo, Merlot, Syrah)

Rioja Vega Crianza    40.----–

Zinfandel Baja California L.A. Cetto/ Mexico 46.----–

Seebuebe Traum 7,5 dl 35.----–
(Apfelschaumwein) von H. Brändli Au

Piccolo Prosecco 20 cl 16.----–

Prosecco 7,5 dl 45.----–

FLASCHENWEINE WEISSFLASCHENWEINE WEISS

FLASCHENWEINE ROTFLASCHENWEINE ROT
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Fleisch, Geflügel: CH, D, BR, AUS   Fisch: CH, D, Vietnam

SEERESTAURANT

MEILIBACH
AU am blaue Zürisee
Familie Dani und Marika Gisler-Kägi

CH-8804 AU ZH
Telefon 044 781 34 71

www.restaurant-meilibach.ch
meilibach@bluewin.ch

VORSPEISEN UND SALATEVORSPEISEN UND SALATE
Tagessuppe 5.50 10.50
Saisonaler Blattsalat 4.50 9.50
Gemischter Salat  6.50 10.50
Caprese   11.50 16.----–
Tomaten, Mozzarella, Basilikum
Salatteller mit Ei 16.50
Wurstsalat spezial mit Salatwurst 15.50
auf grünem Salat mit Zwiebeln
Wurstsalat garniert mit Salatwurst 17.50
Wurst-Käsesalat spezial mit Salatwurst 17.50
auf grünem Salat mit Zwiebeln
Wurst-Käsesalat garniert mit Salatwurst 19.50

KALTE SPEISENKALTE SPEISEN
Walliserteller:  28.----–
Trockenfleisch, Rohschinken, Speck, Käse
Walliserplatte ab 2 Personen 65.----–
Schinken-, Fleischkäse- oder Salamisandwich 7.----–
Käse- oder Bündnerfleischsandwich 9.----–

FÜR DIE KINDERFÜR DIE KINDER
Knusperfischli mit Pommes Frites 12.----–
Panierte Trutenknusperli mit Pommes Frites 12.----–
Spaghetti Napoli 8.50
Pommes Frites, Portion 8.50
Fleischkäse mit Pommes Frites 12.----–

WARME GERICHTEWARME GERICHTE
Rahmschnitzel (Kalb)  30.----–
mit Champignonrahmsauce und Nudeln, Gemüse
Wienerschnitzel (Kalb) mit Pommes Frites 32.----–
Wienerschnitzel (Kalb) auf Salatteller 32.----–
Schweinssteak mit Kräuterbutter,  28.----–
Pommes Frites und Gemüse
Meiliburger mit Cheddar, gedämpfte Peperoni  26.50
Gewürzgurke, Zwiebeln, Salat, Provenzialische
Tomatensauce
Beilage: Pommes und Cole Slaw
Piratenburger mit Grillzucchetti, Tomate  28.50
gedämpfte Peperoni, Piratensauce, Salat, Feta 
Beilage: Pommes und Cole Slaw  

Petersfischfilets nach Hausart 30.----–
mit Kräuterbutter leicht überbacken, 
Gemüse und Kartoffeln
Seeforellenfilets in Butter mit Gemüse 30.----–
Kartoffeln, Kräutermayonnaise
Seeforellenfilets nach Zuger Art 30.----–
Kräuterrahmsauce, Kartoffeln, Gemüse
Felchenfilets in Butter mit Gemüse 34.----–
Kartoffeln, Kräutermayonnaise
Felchenfilets in Butter gebraten 34.----–
auf Salatteller
Felchenfilets nach Grossmutter Art 34.----–
in Weisswein gedämpft mit Kräutern,
Zwiebeln, Kartoffeln und Gemüse
Eglifilets in Butter mit Gemüse 42.----–
Kartoffeln, Kräutermayonnaise

FISCHE – JE NACH FANGFISCHE – JE NACH FANG

UNSERE HITSUNSERE HITS
Warmer Fleischkäse auf Salatteller 17.50
Fettuccine Alfredo – feinste gewalzte 17.50
Nudeln mit feiner Käsemischung, Rahm und Kräuter
Fettuccine con funghi e panna – feinste 22.50
gewalzte Nudeln mit Pilzrahmsauce
Spaghetti Napoli mit italienischer 18.50
Tomatensauce und geriebenem Käse
Spaghetti nach Piraten Art scharf 18.50
mit Tomaten, Zwiebeln und Peperoncini
Hot Dog NY Style Parisette mit Sauerkraut, 19.50
Röstzwiebeln, Pommes, Gewürzgurke, Tomate und 
Zwiebelsauce
Tagesteller Knusperfischli mit 16.80
 kleiner Salatgarnitur
 Kartoffel, Kräutermayonnaise
Pouletschnitzel auf Salatteller mit Kräuterbutter 24.50
Paniertes Pouletschnitzel auf Salatteller 24.50
Panierte Trutenknusperli im Körbli 24.50
mit Pommes Frites
Chef Salat Trutenknusperli, Grüner-, 20.50
 Kartoffel-, Tomatensalat, 
 Cole slaw (Kabis),
 Kräutermayonnaise
Chef Salat mit Egliknusperli, im Knusperteig 26.50
Chef Salat mit Petersknusperli 20.50
 im Knusperteig

Chef Salat  mit gebackenen Calamares 20.50
Fischerkorb mit Petersfisch, Egli 24.----– 
 Calamares im Knusperteig,
 Kräutermayonnaise
Fischerkorb  mit Pommes Frites 28.----–
Eglikorb  Eglifilets im Knusperteig  34.----– 
 mit Pommes Frites 
 und Kräutermayonnaise
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