
 

 

 

            NOS FORMULES      
  Plat unique 14 €  

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 17 €  
Entrée + Plat + Dessert 19,50 €                       

Entrée  
Aspic aux légumes, œuf poché et jeunes pousses 

Ou 

Tartelette aux poireaux et brocolis 
Ou 

Velouté de potiron 

Ou 

Saumon mariné aux herbes, toast et crème acidulée 

Ou 

Salade d’avocats et betteraves, mousse de chèvre, vinaigrette pourpre 

.... 
Plat  

Pièce du boucher, sauce aux échalotes, frites 
Ou 

Pavé de cabillaud, endives braisées et butternut rôti 
Ou  

Blanquette de volaille aux petits légumes, riz 

Ou  
Bœuf bourguignon, purée de pommes de terre maison 

Ou 

Lasagnes aux champignons et panais, St Marcellin, salade verte 

.... 
  Dessert  

Cake aux agrumes, caramel d’oranges 
Ou 

Fondant au chocolat 
Ou 

Tarte fine aux poires caramélisées et fruits secs 
Ou 

Velouté d’ananas aux épices douces 
Ou 

Crumble aux pommes et coings, chocolat 
 

Prix nets, service compris et boissons non incluses 


	Entrée
	Aspic aux légumes, œuf poché et jeunes pousses
	Ou
	Tartelette aux poireaux et brocolis

	Ou
	Velouté de potiron

	Ou
	Saumon mariné aux herbes, toast et crème acidulée

	Ou
	Plat

	Pièce du boucher, sauce aux échalotes, frites
	Ou
	Pavé de cabillaud, endives braisées et butternut rôti
	Ou
	Ou
	Dessert
	Cake aux agrumes, caramel d’oranges


	Ou
	Fondant au chocolat
	Ou
	Tarte fine aux poires caramélisées et fruits secs
	Ou
	Velouté d’ananas aux épices douces
	Ou
	Crumble aux pommes et coings, chocolat

