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ohannesthaler

Brasserie
of Restaurant
Biergarten

Sehr geehrter Gast,

wir freuen uns das Sie in unserem Johannesthaler Hof feiern mochten . Wir werden Sie
gerne beraten und Ihre Wiinsche so weit wir konnen erfiillen. Sie kénnen bei uns im
kleinen oder grofferen Rahmen Feiern fiir jeden Anlass durchfiihren.
In unserem Hauptraum konnen wir bis zu 60 Personen und in unserem Eulennest
bis150Personen unterbringen.

Reservierungen fiir Geschlossene Veranstaltungen sind fiir uns erst nach Unterzeichnung
eines Veranstaltungsvertrages bindend.

Wir bieten Ihnen Buffets oder Meniis.

Zur Beratung Ihrer Veranstaltung wollen wir uns gerne etwas

Zeit nehmen!!

Bitte rufen Sie uns an, damit wir einen Besprechungstermin vereinbaren kénnen.
Meniiabsprachen erbitten wir nach Moglichkeit bis spdtestens

zwei Wochen vor Threm gebuchten Termin.

Weitere Infos finden Sie unter: www.johannesthal.de

Thre Familie Ruedel

Unsere Rufnummern.:

Johannesthaler Hof: 07232/314373
Biiro/Fax: 07232/317511
Mobil: 0171/4723806

E-Mail: oliverruedel@t-online.de



Brasserie
Restaurant
Biergarten

Fingerfood zum Aperitif

Plundergebick mit einer Gemiisefiillung 75 Cent
Plundergebéack mit mini Wiirstchen 85 Cent
Plundergebéck mit einer Lachs Schinken Fiillung 75 Cent
Minipizza mit Kise Salami 75 Cent
Pikante Croissants:

Mit einer Frischkise, Kriuterfiillung 75 Cent
Mit Tomatencreme 75 Cent

Mit Kése gefiillt 75 Cent



Kalte und warme Vorspeisen

Warmgerducherte Lachstranche an Linsensalat
an Orangen-Krduterschmand

8.00

Rducher und Gravedlachs im Krdutercrepemantel
und Meerrettichschmand

8,00

Kleiner Salatstraufs mit gebratenen Edelfischen und
zerlassener Krduterbutter.

9.50

Variation von der Ente an Saisonsalat und
Cumberlandsofse

9.00

Gerducherte Entenbrutscheiben an
getriiffeltem Linsensalat

8.50

Rindercarpaccio mit Pesto,
Parmesankdse und Ruccola

9,50

Carpaccio und Tatar vom Thunfisch
mit Thymian — Rosmarinvinaigrette

10,00



Suppen

Beef Curry Suppe mit Streifen vorn Rinderfilet
und Majoran
3,50

Krebsrahmsuppe mit gebratenem Garnelenfleisch
5,00

Kraftbriihe vom Rind mit Kalbstafelspitz

und kleinem Gemiise
3,50

Pfefferrahmsiippchen mit frischen Feigen
und Pernod
4,00

Kartoffellauchrahmsuppe ,
mit Lauch und Croutons
2,90

Rahmsuppe von Gartenkrdutern
mit Gemiiseeinlage
2,50

Rote Bete Rahmsuppe mit Streifen von der
gerducherten Entenbrust
6,00

Tomatenessenz mit Parmesanklofien

und Gemiise
3,00



Fisch und Krustentiere

Hamburger Pannfisch mit einer Senfkornersofie
auf Bratkartoffeln.
15.00

seskeoskoskoskosk

Zanderfilet auf Kartoffel-Lauchpiiree mit
einer hellen Fischsofse
16.50

Als Zwischengang: 10.00
s sk ke o ok ok

Bachsaibling auf lauwarmem Linsengemiise
und heller Fischsveloute
16.50

Als Zwischengang10.00
stk sk ok s ok ok

Thunfisch - Medaillon auf Ratatouille
Rotweinglace und Thymiankartoffel
20.00

Als Zwischengang 14.00
sk s sk ok ok ok

Gebratene Jacobsmuscheln auf einem
Rote Beete Piiree an Rieslingschaum
19.00

Als Zwischengang: 13.50
ok ok ok ok ok ok

Garnelen auf Pesto-Risotto
oder

Scampi auf Mediterranem Gemiise
20.00

als Zwischengang 1



Hauptoerichte

Lammriicken auf Thymian - Rosmarin-Honig
Risotto und Balsamico-Essigsofie
19.80

Rumpsteak unter der Krduterkruste auf Lauchrahmgemiise
und Rosmarinkartoffeln 14.50

Rinderfilet mit roter Zwiebelkruste auf Gemiise Kartoffelpiiree

und Balsamico-Jus
16.90

Schweinefilet auf Bohnen-Speckgemiise an
Altbiersofie und Duchessekartoffel
12.50

Kalbsriickensteak mit Morchelrahm , Marktgemiise
und Spdtzle
15.00

Barberie- Entenbrust auf buntem Gemiise an
Orangen-Grand Manier SofSe und
Duschesskartoffel
13.50

Lammecarre mit Krdauterkruste, Marktgemiise
und Gratinkartoffel
21.00

Hirschriickenmedaillon mit PreiselbeersofSe
Mischpilzen und Spdtzle
17.00

Saisonale Gerichte bieten wir Thnen gesondert an
bitte fragen sie uns.



Dessert

Panna Cotta auf Erdbeermark
5,00

kokoskoskoskok

Duo vom Schokoladenmousse auf Himbeersofse

und frischen Friichten
5.50

s sk skeoske skok

Nougatmousse mit Orangenkompott

6.00

seskeoskoskoskosk

Trilogie vom hausgemachten Sorbet auf Fruchtspiegel

und Friichten der Saison
6.50

seskeoskoskoskosk

Apfelkiichle gebacken mit Vanillesofie

und Vanilleeis
7.00

Wir bieten Ihnen auch Dessert der Saison an,
bitte fragen sie uns.



Unsere Kaseauswahl an Franzdsischen Kase

Kdsebrett 5 Fach 40.00
Kdsebrett 6 Fach 50.00
Kdsebrett 7 Fach 60.00

Kdsebrett 12 Fach 100.00
Kdisebrett 5 Fach (Ziegenkdse) 63.00

Zu jeder Kidseplatte ist unsere Auswahl an Baguette

Inklusivel!!l!

Nicht verzehrter Kdse diirfen Sie selbstverstdndlich mit nach Hause nehmen.



Unser Rustikales Menti

Warmgerducherte Lachstranche an einem Linsensalat
mit Orangenschmand

ok ok ok ok ok ok
Beef Curry Suppe
seskoskokskosksk

Rumpsteak auf Lauchrahmgemiise , Rosmarinkartoffeln und
Rotweinglace.

kkskskskskk
Rote Griitze mit Vanilleeis.

34.00

Toskanamentii

Garnelen auf einem Pestorisotto
und Balsamicoreduktion

sk sk sk sk koo

Tomatenessenz mit Parmesanklofichen
Aokoskokskosk

Lammcarre mit Gartenkrduterkruste auf Gemiisebett und
gratinierten Kartoffeln

seskeoskoskoskosk

Bayrisch Creme mit Friichten.

42.00



Fischmenti

Rducher, = und Gravedlachs im Krdutercrepes mit Meerrettichschmand
skokok

Aufgeschlagene Krustentiersuppe und Shrimps
kkok

Zanderfilet auf der Haut gebraten auf Lauch- Gemiise

Duschesskartoffel und Balsamico-Jus
kokok

Trilogie vom Fruchtsorbet

36.00

Feinschmeckermentii

Gerducherte Entenbrustscheiben an getriiffeltem Linsensalat
ksksk

Essenz vom Rind mit Mohn, - Griefsnocken und Gemiise
53k ok

Zanderfilet auf Pestorisotto und Rotweinreduktion
* 4k

Limonensorbet
skekk

Rinderfilet mit roter Zwiebelkruste auf Gemiise -Kartoffelpiiree und

Balsamico-Jus
skekk

Duo vom Schokoladenmousse an Fruchtsofse und Friichten

50.50



Rustikales Johannesthalbuffet

Kartoffel-Lauchrahmsuppe mit Croutons
oder

Rote-Beterahmsuppe mit gerducherter Entenbrust

(wird serviert)

skeskeoskoskoskosk

Kalt:

Fischplatte bestehend aus Graved, = und Rducher - Lachs .

gerducherten Forellenfilet, Matjes mit Hausfrauensauce , Lachsmedaillon ,
gefiillte Tomaten, und gefiil Iten Eiern.

Roastbeefplatte mit RemouladensofSe, Rote -Beete-Apfelsalat, Freilandhdhnchen
auf Walddorfsalat, Blattsalate, kalter Tafelspitz mit Radieschen-
Schnittlauchvinaigrette.

skeokeoskoskokosk

Warm:
Gespickte Lammkeule mit Bohnengemiise, Rotweinglace und Kartoffelgratin .
Hamburger Pannfisch mit Senf-Kornersofse und Bratkartoffeln.

seskeoskoskoskosk

Dessert:
Rote Griitze mit Sahne, weifses Mousse von der Schokolade
und eingelegtem Ziegenkdse mit Krdutern.

29.00

Laut neuen Hygienevorschriften diirfen wir unser Biiffet nicht linger als drei Stunden aufgebaut lassen.
Nicht verzehrte Speisen diirfen wir Ihnen nur auf eigene Verantwortung mitgeben.



Mediterranes Buffet

(ab 25 Personen)

Tomatenessenz mit Gemiisewtirfeln
oder
Krduterrahmsuppe mit Gemiise

skeokeoskoskokoksk

Kalt

Antipasti von: Paprika ,Zucchini, Fenchel, eingelegten Tomaten,
Champignon in Knoblauch, Kaperndpfel

Grosse Platte von der Italienischen Edelsalami und Parmaschinken , Vitello-
Tonato, Tomate mit Mozzarella, Meeresfriichtesalat, Garnelen auf
Auberginensockel , gefiillte Zucchini, Frischkdsekugeln im Pistazienmantel,
Ruccolasalat mit frischem Parmesan.

e s sk sk

Warm
Eintopfvon Edelfischen

Loup de Mare auf Mediterranem Gemiise

Schweinefilet und Lammriicken auf Tomaten -Bohnenragout,
Thymiankartoffeln.

seskeoskoskoskoskosk

Dessert
Panna Cotta und frischer Obstsalat
oder
Tiramisu mit Vanillesofse

38.00



Schwdbisches Buffet

Kraftbriihe mit Maultaschen und Flddle
oder
Schneckenrahmsuppe

skookskeoskosk skosk

Kalt:

Blutwurst , Leberwurst, Schwarzwdlder Schinken
Tafelspitz mit einer Meerrettichvinaigrette
Gerducherte Forellenfilet mit Meerrettichsahne
Salat von der Kalbszunge
Schwdbischer Wurstsalat und Bauernbrot

Feldsalat mit Croutons
Schwdbischer Kartoffelsalat

sk sk skok

Warm:
Kalbsschnitzel mit einer MorchelrahmsofSe und
hausgemachte Spditzle

Bachsaibling auf einem Gurkengemiise Rieslingssofse
und Butterkartoffel

seskeoskoskoskoskok

Dessert
Gebackene Apfelkiichle mit Vanillesofse
Ofenschlupfer

28,00



Gourmet-Buffet

(ab 25 Personen)

Krebsrahmsuppe (wird serviert)

skoskosk sk skokok

Verschiedene Pasteten und Terrinen
Hummermedaillons, Seezungenrollchen, Austern auf Eis
Meeresfriichtesalat
Rindercarpaccio mit Parmesankdse, Tartar auf Pumpernickel
Rehriicken mit Walddorfsalat und gefiillter Preiselbeerbirne

bunter Gemiisesalat
skeksksksksksk

Seeteufelmedaillon mit Gemiisereis und Champagner- TriiffelsofSe

Kalbsriickenmedaillon mit Morchelrahm und Spdtzle

deskeoskoskoskoskok

Gemischtes Kdsebrett
Zweierlei Mousse auf Fruchtsofe,
Champagnercreme

€55, 00

/
Laut neuen Hygienevorschriften diirfen wir unser Biiffet nicht linger als drei Stunden aufgebaut lassen.

Nicht verzehrte Speisen diirfen wir Ihnen nur auf eigene Verantwortung mitgeben.



Johannesthaler Hof

1. Der Vertrag kommt durch unsere Auftragsbestitigung mit dem Kunden zustande. Diese
Geschiéftsbedingungen sind Vertragsbestandteil,
2. Eine angemessene Vorauszahlung kann jederzeit vom Kunden verlangt werden.
3. Die am Tage der Veranstaltung geltenden Preise richten sich nach den zum Zeitpunkt der
Leistungserbringung giiltigen Preislisten.
4. Die exakte Personenzahl fiir eine Veranstaltung ist uns spétestens 24 Stunden vor Veranstaltungsbeginn mitzuteilen-
sollten weniger Giste an der Veranstaltung teilnehmen als uns mitgeteilt hat der Kunde nach der mitgeteilten Anzahl die
Zahlung zu leisten. Wenn mehr Géste erscheinen als mitgeteilt, wird die tatsdchliche Gésteanzahl in Rechnung gestellt.
5. Fiir auf dem Grundstiick des Johannesthalers Hofs geparkte Fahrzeuge wird keine Haftung {ibernommen.
6. Fiir dem Johannesthaler Hof zur Aufbewahrung iiberlassene Gerite (vor allem Technische), Musikinstrumente,
Dekoration. etc. wird bei Diebstahl, Feuer oder Beschddigung keine Haftung iibernommen. Sind wir mit der Beschaffung
von technischen Geraten oder sonstigen Ausstattungen beauftragt worden, haftet der Kunde fiir die pflegliche Behandlung
und ordnungsgemélBe Riickgabe der Gegenstinde und stellt uns von allen Anspriichen Dritter frei.
7. Bei von uns nicht zu vertretenden Hinderungsgriinden, Z.B. hohere Gewalt (Brand, Streik o. .) behalten wir uns das Recht
vor, vom Vertrag zuriickzutreten, ohne dass dem Kunden ein Anspruch zusteht. (z.B. Schadenersatz)
8. Fiir Verlust und Beschddigungen an dem Eigentum des Johannesthalers Hofs, die wéahrend einer Veranstaltung durch den
Kunden, einer seiner Giste oder Kiinstler entstehen, haftet der Kunde.
9. Der Kunde hat sich an alle 6ffentlich rechtlichen Auflagen und sonstige Vorschriften zu halten. Fiir simtliche Kosten, wie
z.B. behordliche Erlaubnisse, Gema-Gebiihren, etc. muss der Kunde aufkommen, bzw. hat er unmittelbar an den Glaubiger zu
zahlen.
Speisen und Getrénke diirfen nicht mitgebracht werden. In Sonderfallen sind Absprachen mdglich, es wird dann ein
Korkgeld erhoben, bzw. eine Servicegebiihr fallig.
10. Die Rechnung fiir eine Veranstaltung ist innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsdatum ohne jegliche Abziige zahlbar.
Verzug tritt mit Zugang der ersten Mahnung ein. Nach Eintritt des Verzuges ist die Rechnungssumme mit dem Diskontsatz
der Deutschen Bundesbank zzgl. 5% Aufschlag zu verzinsen. Zusitzlich werden nach der ersten Mahnung fiir jede weitere
Mahnung Gebiihren erhoben. Bei Uberweisung aus dem Ausland bzw. Auslandsschecks hat der Kunde auch die uns in
Rechnung gestellten Bankgebiihren zu bezahlen. Fiir Grofveranstaltungen bzw. Veranstaltungen mit fest gebuchten und
genau definierten Personenzahlen kann nicht mit Kreditkarte bezahlt werden.
11. Erfuillungsort ist fiir beide Seiten der Johannesthaler Hof im kaufménnischen Verkehr ist Pforzheim der Gerichtsstand.
12. Bei Stornierung einer festen Buchung, die nicht durch uns zu vertreten ist, werden folgende Stornierungsgebiihren giiltig:

bis zu 4 Wochen vor dem Veranstaltungstag: Berechnung 50% der Raummiete fiir die voraussichtlich genutzten Rdume
bis zu 3 Wochen vor dem Veranstaltungstag: Berechnung der Raummiete fiir die voraussichtlich genutzten Rdume
bis zu 2 Wochen,. vor dem Veranstaltungstag: Berechnung der Raummiete fiir die voraussichtlich genutzten Rdume zzgl.

der bereits entstandenen Kosten

bis zu I Woche vor dem Veranstaltungstag: Berechnung der Raummiete fiir die voraussichtlich genutzten Riume zzgl.
50% des entgangenen Speiseumsatzes

Bereits entstandene Kosten sind uns zu ersetzen.

gelesen und anerkannt



hannesthaler

Brasserie
of Restaurant
Biergarten

75203 Konigsbach-Stein
Tel.: 07232/314373
Fax.: 07232/317511

oliverruedel@t-online.de

Vertrag

fiir Geschlossene Gesellschaften.

Hiermit bestelle

Ich. .. ... e e e e AN e e e

JUP e, Personen eine Geschlossene Gesellschaft im
Johannesthaler Hof.

Eine Reservierung ist erst nach Unterzeichnung des Vertrages und einer Anzahlung von
1500 € fiir uns bindend.

Meine Anschrift ist:
INAIC. ... e et e et e e e e e e et e et e e e eee et e et e eee et e et vee e o

Unterschrift Auftraggeber Johannesthaler Hof (i.A.)



