Buffets und
vieles mehr!

2026




Warmes Buffet

Mittag- oder Abendbuffet
ab 25 Personen buchbar
(Mindestanzahl wird berechnet)

Suppe |hrer Wahl:
Rindfleisch- oder Hiihnersuppe
Tomatencreme mit Sahnehaube
Kartoffel- Lauchsuppe mit Ammerlander Schinkenstreifen
Suppe der Saison

Speisen:
Rindsroulade,

Rotbarschfilet paniert mit Remouladensauce,
Burgunderbraten in Rotweinsauce, Schweinelendchen vom Grill mit
Champignons in Rahmsauce,

Bandnudeln mit Champignons in Sahnesauce mit Kase tberbacken,
Gemiuseauswahl, Apfelrotkohl, Bratkartoffeln, Kroketten, Salzkartoffeln,
verschiedene Salate

Dessert:

Rote Gritze, Obstsalat, Vanillesauce,
Eis mit heiRen Kirschen

37,70 € pro Person



Kalt-Warmes Buffet

ab 30 Personen
(Mindestanzahl wird berechnet)

Wahlen Sie die Suppe: (die Suppe wird serviert)
» Rindfleischsuppe mit Eierstich und Gemuiseeinlage (Hochzeitssuppe)
» Tomatencremesuppe mit frischen Krautern und Sahnehaube
» Brokkoli-Cremesuppe mit Sahne und Mandelsplittern
» Ammerlander Rauchaalsuppe mit Gemiusestreifen
» Kartoffel- Lauchcremesuppe mit Ammerlander Schinkenstreifen
» oder eine andere Suppe lhrer Wahl

Das Buffet beinhaltet

warmes:
Gefiillte Rindsroulade
Schweinelendchen vom Grill mit Champignons in Rahmsauce,
Burgunderbraten in Rotweinsauce, Hdhnchenbrust paniert mit gebackenem
Obst, Bandnudeln mit Champignons und Blattspinat in Sahnesauce mit Kase
Uberbacken (vegetarisch),
Gemiuseauswahl, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln
Kamper’'s grolSe Fischpfanne mit edlen Fischfilets
auf Gemusebeet

kaltes:
Raucherfischplatte,
hollandische Matjesfilets Hausfrauen Art
geflllte Eier, Ammerlander Knochenschinken auf
Melone, diverse Antipasti,
kleine Frikadellen, Tomaten mit Mozzarella,
verschiedene Salate,
Kaseplatte zum Schlemmen
Rote Gritze mit Vanillesauce, Mascarpone
frischer Obstsalat, Eis mit heifen Kirschen
Verschiedene Brotsorten und Baguette mit Butter runden das Buffet ab!

47,20 € pro Person



Exklusiv-Buffet

ab 30 Personen
(Mindestanzahl wird berechnet)

vorweg reichen wir lhnen eine Suppe lhrer Wahl

Warme Speisen
Schweinefilet vom Grill in Champignonrahmsauce, Roulade, Burgunderbraten in
Rotweinsauce, Rinderfilet im Ganzen, zart rosa gebraten mit Sauce Bernaise,
Hahnchenbrust paniert mit gebackenem Obst, verschiedene Filets vom Edelfisch und
Scampis auf GemiUsebeet, vegetarische Maultaschen auf Pestogemitise oder Tortellini mit
Champignons und Spinat in Sahnesauce mit Kase Uberbacken, Bratkartoffeln,
Kartoffelgratin, Herzoginkartoffeln
Gemiuseauswahl der Saison
Saisonspezialitaten

Salate
Tomate mit Mozzarella
Verschiedene Salate, Schafskase
diverse Antipasti

Kalte Fleischplatten
Kaltes Roastbeef, kleine Frikadellen, Ammerlander Knochenschinken auf Melonenspalten,
hausgemachte Hahnchensticks; alles mit verschiedenen Saucen

Fischplatten
Geraucherter Aal und Lachs, Raucherfischplatte, hollandische Matjesfilets, verschiedene

Saucen zum Fisch

Kdseplatte
Kaseplatte zum Schlemmen, reich garniert

Verschiedene Brotsorten und Baguette, Butter

Dessertbuffet
Rote Griitze mit Vanillesauce, Mascarponecreme,
frischer Obstsalat, Auswahl von Eis mit heifen Kirschen

62,50 € pro Person



Canapés aus leckerem Baguette und Schwarzbrot,
reich belegt mit...

gerauchertem Lachs
verschiedenen edlen Wurst- und Schinkensorten,
beispielsweise gewirfeltem Ammerlander Knochenschinken,
Lachsschinken, Katenrauchwurst, Hackepeter usw.
verschiedene edle Kasesorten
und vieles mehr
inkl. einer Suppe ihrer Wahl

21,90 € pro Person

Suppe zur Wahl:

Klare Rindfleisch oder Hiihnersuppe mit Eierstich
Champignoncreme
Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Schinkenstreifen
Brokkolirahmsuppe
oder eine andere Suppe nach Saison

oder etwas Besonderes...

Canapés zusatzlich mit Raucheraal, Krabben in Cocktailsauce,
kleine Frikadellen, hausgemachte Hahnchensticks mit Dip,
Gemusesticks mit Krauterdip
zu einem Aufpreis von 6,00 € pro Person




Brunch-Buffet

Frihstuck:

Mittag:

(ab 25 Personen)

verschieden Muslisorten, Sahnequark, Griechischer Joghurt,
frischer Obstsalat, Rote Grutze, frisches Obst, verschieden
Fruchtsafte

Marmelade; Nutella, Honig

Brot, Brotchen, Plunder, Croissants,

Wourst- und Schinkenplatte, Kaseplatte

Nurnberger, Bacon, Riihrei, gekochte Eier,

Raucherlachs, Raucherfisch, Matjesfilets,

Fleisch — und Heringssalat, Tomate-Mozzarella

Suppentopf nach Wahl

Hahnchenschnitzel paniert mit gebackenem Obst
gefillte Rinderrouladen

Gemusevariationen, Salate mit verschiedenen Dressings
Bratkartoffeln und Butterspatzle

Wir servieren dazu Kaffee und Tee so viel jeder mag!

(sonstige Getranke gehen separat)

33,60 € pro Person



Flir Jedermann

Unser Ertihstlicks-Buffet

Taglich ab 8:00 Uhr

Brotchen, Croissants und verschiedene Brotsorten, Zwieback und Knackebrot,
grolRe Auswahl an Musli,
grolRe Wurstauswahl, Knochenschinken, Fleischsalat, Heringssalat,
reichhaltiges Kasebrett mit franzosischen und deutschen Kasesorten
frischer Raucherlachs, Tomaten, Gurken, Antipasti, Tomate- Mozzarella
Sahnequark, Natur Joghurt, hausgemachte Beerengriitze,
verschiedene Obstsorten, Obstsalat
Ruhrei, Wirstchen, Bacon
verschiedene Marmeladen, Honig und Nutella,
Teeblffet,
Multivitamin- und Orangensaft, Prosecco,
Brihkaffee oder Tee so viel jeder mag

23,90 €

Unsere Abend- und Mottobuffets (taglich ab 17:30 Uhr)
Montag - Mittwoch taglich wechselnde Abendbuffets
Donnerstag: Schnitzel-Grill-Steak Buffet
Freitag: Fisch- und Meeresfriichtebuffet
Samstag: Mottobuffet (siehe Flyer)
Genauere Informationen stehen auf unserer Homepage

Alle Buffets werden nur fir Sie erstellt, daher missen wir die gebuchte Anzahl
berechnen!
Bis 48 Stunden vor Beginn der Veranstaltung konnen sie die Personenzahl noch
andern.



at

Achten Sie auf unseren Buffet- Kalender

Hotel-Restaurant Kamper
Georgstr. 12
26160 Bad Zwischenahn

Tel: 04403/9260
Fax: 04403/63797
E-Mail: info@hotel-kaemper.de
Homepage: www.hotel-kaemper.de
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http://www.hotel-kaemper.de/

