
Achten sie auf unsere

Motto Buffets
www.hotel-kaemper.de

Fragen Sie nach unseren Buffet- oder 
Menüvorschlägen und schauen Sie

auf unserer Homepage vorbei:
www.hotel-kaemper.de

donnerstags		  Schnitzel-Grillbuffet	 	

freitags	 	 Fisch- und Meeresfrüchtebuffet
	 	 	 (auch Fleisch und vegetarische
	 	 	 Gerichte stehen zur Verfügung)	

Öffnungszeiten (auch aktuell auf unserer Homepage)

- Sonntagabends ist das Restaurant geschlossen
  (Ausnahme Feiertage)
- Täglich ab 8.00 Uhr großes Frühstücksbuffet
- Ab 17.30 Uhr Abendbuffet - Mottobuffets werden auf   
  der Homepage aktuell angekündigt
- Vom 22. Dezember 2025 bis 3. Januar 2026 täglich
   geöffnet (ausgenommen Heilig´ Abend)
- Vom 4. bis 22. Januar 2026 geschlossen

Buffet-Restaurant
„Zur Zugspitze“

ab Juli 2025
Frühstück

Abendbuffets
Themenbuffets

Abendessen nach Karte

Hotel Kämper
Georgstraße 12

26160 Bad Zwischenahn

Tel.: 0 44 03 / 92 60
info@hotel-kaemper.de
www.hotel-kaemper.de

HOTEL
& 

BUFFET-RESTAURANT
Zur Zugspitze

Fortsetzung Dezember

06.12.	 	 Nikolaus: Großes Wildbuffet inkl. Grünkohl: mit 	
	 	 allem was dazu gehört 
13.12.	 	 Großes Wildbuffet
20.12.	 	 Großes Wildbuffet	 	
21.12.	 	 Abendkarte (kein Buffet)
22.12.	 	 Abendkarte (kein Buffet)
23.12.	 	 Abendbuffet (lassen Sie sich überraschen)
24.12.	 	 geschlossen
25.12.	 	 Von 11.45 Uhr bis 14.30 Uhr Großes 
		  Weihnachtliches Mittagsbuffet mit Suppe,
	 	 Vorspeisen, Wild, Ente, Gans, Fisch, vegetarischen 	
	 	 Gerichten, Huhn, Dessertbuffet
	 	 Ab 17.30 Uhr Weihnachtliches Abendbuffet mit 	
	 	 allem was man gern zu Weihnachten isst.
26.12.	 	 Weihnachtliches Brunchbuffet ab 9.00 Uhr 	
	 	 Frühstück mit Waffeln und heißen Kirschen und 	
	 	 Krapfen, ab 11.00 Uhr Suppe, warme
	 	 weihnachtliche Gerichte und Dessert bis 13.30 Uhr 	
	 	 (Buchung auch nur zum Frühstück oder Mittag möglich)
26.12. 		  Weihnachtliches Abendbuffet
27.12.+28.12.	 Deutsche Spezialitäten mit Roulade, Grünkohl, 	
	 	 Krustenbraten
30.12.		  Leichte Gerichte zwischen den Feiertagen mit 	
	 	 Pasta, Salaten, Huhn und Grillgemüse 
31.12.		  Silvester-Galabuffet mit Suppen, Vorspeisen, 	
	 	 Roastbeef, Schweinefilet, Kalb, Jakobsmuscheln, 	
	 	 Krabben, Garnelen, Räucheraal, verschiedenen 	
	 	 Fischfilets, Aufläufen und Gratins, großem Dessert-	
	 	 buffet mit Eis, Mousse, Tiramisu, Cremes u.v.m

Januar
01.01.25	 Katerfrühstück mit Rollmops, gefüllten Eiern, 	
	 	 Matjes mit roten Zwiebeln und frischen Waffeln 
	 	 mit warmen Kirschen
	 	 Ab 17.30 leckeres Abendbuffet mit Suppe,
	 	 Vorspeisen, Fisch, Fleisch, vegetarischen 
	 	 Spezialitäten, Dessertbuffet
02.01.25	 Fisch und Mee(h)r Buffet
03.01.25	 „All you can eat“ Buffet für nur 26,90 € p.P.

Frühstücksbuffet täglich ab 8.00 Uhr möglich.
Veranstaltungen sind auf Anfrage möglich.

Es können sich immer Änderungen im Buffetplan
ergeben, ganz genau können wir leider nicht planen!



Juli
Täglich abwechslungsreiche, sommerliche Abendbuffets mit

vielen Salaten und leichten Speisen.

donnerstags	 viele sommerliche Grill- und Schnitzelspezialitäten
freitags		 Fischbuffet u.a. mit Variationen vom neuen
	 	 Holländischen und Emder Matjes (natürlich gibt es
	 	 auch etwas für Fleischesser und Vegetarier)
05.07.	 	 Italienisches Buffet: Pasta, Pesto, Pizza, Pescare
	 	 und Antipasti u.v.m.
12.07.	 	 Leichtes Sommerbuffet mit Kaltschale, vielen
	 	 Salaten, Hähnchen in Curry-Kokos mit gebackenen 	
	 	 Früchten, Garnelen in Knoblauchöl, Fisch gedünstet, 	
	 	 Pastagerichte 
19.07.		  Spanien: Tapas, Paella, Gazpacho, Kartoffel-Tortilla, 	
	 	 Patatas mit verschiedenen Dips und leckeren
	 	 Fisch- und Fleischgerichten
26.07.	 	 Mediterran und Sommerlich mit leckeren Speisen 	
	 	 rund ums Mittelmeer

August
Jeden Montag bis Mittwoch abwechslungsreiche Abendbuffets

donnerstags	 Schnitzel-Grill-Steakbuffet
freitags		 Fisch und Mee(h)r Buffet

02.08.	 	 Kartoffelfest: tolles aus der leckeren Knolle kleine 	
	 	 Ofenkartoffeln mit verschiedenen Dips,
	 	 Reibekuchen, Kartoffelplätzchen natürlich auch 	
	 	 leckere Fleisch- und Fischgerichte u.v.m.
09.08.	 	 Italien lässt grüßen: leckere Pastagerichte,
	 	 Ossobuco, Vitello Tonato, Fischfilet in Pesto
	 	 gedünstet auf Grillgemüse
16.08.	 	 Zwischenahner Woche mit norddeutschen
	 	 Spezialitäten z.B. Labskaus, Knipp, Räucheraal, 	
	 	 Matjes, Brathering, warmen Kartoffelsalat,
	 	 Pannfisch, Snirtjebraten u.v.m.
23.08.	 	 Österreich und Tirol: Tafelspitz, Wiener
	 	 Kalbsschnitzel, verschiedenen Tiroler Knödel,
	 	 Tiroler Gröstl, Fisch in Backteig

30.08.	 	 Deutsch und Rustikal: Dicke Bohnen mit
	 	 eingelegtem Nackensteak,, frische Pilzvariationen, 	
	 	 Hühnerfrikassee, Fischfilets auf Spitzkohl,
	 	 vegetarischen Gerichten u.v.m.

September
Montags - mittwochs abwechslungsreiche Abendbuffets

donnerstags	 Schnitzel-Grillbuffet
freitags		 Fisch und Mee(h)r Buffet mit
		  Muschelvariationen
06.09.	 	 Deutsch und Rustikal: Haxe und Sauerkraut, 	
	 	 Wirsingroulade, Dicke Bohnen, Jungschweinrücken, 	
	 	 Fisch und Auflauf 
13.09	 .	 Kürbis und frische Pfifferlinge:
		  Herbstliche Spezialitäten
20.09.	 	 Heidebuffet mit Lamm- und Heidschnucke,
	 	 Kartoffelspezialitäten, frischen Pfifferlingen, Kürbis, 	
	 	 Buchweizenpfannkuchen u.v.m.
27.09.	 	 Kartoffelfest: mit frischen Reibekuchen, gefüllten 	
	 	 Kartoffeln, Süsskartoffel Auflauf, verschiedenen	
	 	 Fleisch und Fischgerichten

Oktober
Montags – mittwochs abwechslungsreiche Abendbuffets

donnerstags	 Schnitzel-Grillbuffet (nicht an Halloween)
freitags		 Fisch und Mee(h)r
04.10.	 	 Erntedankbuffet mit Kohl- und Kürbis-
	 	 spezialitäten, verschiedenen Pilzen, Rinder-
	 	 schmorbraten, Hähnchenkeule, Lamm, Forelle
	 	 geräuchert, Zwiebelkuchen 
11.10.	 	 Oktoberfestbuffet: mit Weißwurscht, Händl,
	 	 Brezeln, Semmelknödeln, Schwammerln, Obazda, 	
	 	 Krustenbraten, Sauerkraut u.v.m. 

18.10.	 	 Herbstbuffet: Burgunderbraten mit Rotweinsauce, 	
	 	 Spätzlepfanne, Blumen-Brokkoliauflauf,
	 	 Ofen Kürbisgemüse, Lachs in Kruste,
	 	 Hirschgulasch, Bratapfel u.v.m.
25.10.	 	 Deutsch und Rustikal: Hirschgulasch,
	 	 Schupfnudeln mit Pilzrahmsauce, Wirsingroulade, 	
	 	 Grünkohlpfanne, Fischgeschnetzeltes u.v.m.
31.10.	 	 Halloween und Fischbuffet: Fisch und
	 	 Meeresfrüchte, aber auch Fleisch und vegetarische 	
	 	 Gerichte mit gruselige Überraschungen	

November
Sonntagabend und Montagabend geschlossen, nur auf Anfrage. 

Abendkarte mit leckeren Wildgerichten.
 

donnerstags	 Schnitzel-Grill-Steakbuffet
freitags		 Fisch und Mee(h)r
01.11.	 	 Kürbis & Co Spätherbstliche Gerichte 
08.11.	 	 Spezialitäten aus deutschen Landen: 
		  Sauerbraten, gefülltem Hackbraten, Sauerkraut-	
	 	 spätzle, Haxe, Grünkohlpfanne, Schollenfilet 
11.11.	 	 Martinstag Abendbuffet (Gans und Ente bieten 	
	 	 wir nach Abendkarte bzw. auf Vorbestellung
	 	 als Menü) 
15.11.	 	 Kartoffelbuffet: Leckeres aus der tollen Knolle, mit 	
	 	 Kartoffelpuffer, Aufläufe, Schupfnudeln, Klöße, dazu 	
	 	 natürlich leckere Beilagen mit Fisch, Fleisch,
	 	 Vegetarisch
22.11.	 	 Winterliche deutsche Spezialitäten mit
		  Grünkohl: Enten- und Gänseragout in Apfel-
	 	 Calvadossauce, Wildragout, Räucherfisch, Backfisch, 	
	 	 winterlichen Beilagen, Klößen, Vegetarische
	 	 Gerichten!
29.11.		  1. Advent: Großes Wildbuffet inkl. Grünkohl: 	
	 	 Wildgerichte, Ente, Gans, winterliche Beilagen wie 	
	 	 Kohl, Klöße u.v.m. 

Dezember
Sonntagabend und Montagabend bis zum 15.12. ist das Restaurant 

geschlossen (ausgenommen Frühstück)

donnerstags	 Schnitzel-Grill-Steakbuffet
freitags		 Fisch und Mee(h)r	

			                      weitere Dezember-Termine a

Buffet  KALENDER 20252. Halbjahr


