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DINER DE NOEL e
Jeudi 25 décembre 2025 dés 12h00 .

Amuse-bouche
Crevettes a la mangue et tomates datterino
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Terrine de foie gras de canard et magret fumeé
Toast brioché - Méli-mélo de salades
Cote de veau nappee de sauce morilles
Gratin valaisan
Bouguet de legumes
Sélection de fromages affinés par Claude Luisier
Buffet de desserts
Blches patissieres de Jéremy Ramsauer a Sierre

FR. 76.-

DINER DU NOUVEL AN
Jeudi 1°" janvier 2026 dés 12h00

Amuse-bouche
Soupe a la courge parfumeée au persil plat et lardons
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Saumon fume d’Ecosse - Saumon fumeée mariné aux herbes
Saladine de saison - Creme au raifort
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Filet de boeuf Angus - Reduction de Syrah a I’échalote
Risotto parfume a la truffe

Légumes grillés E:i:g .
Séelection de fromages affinés par Claude Luisier '
Buffet de desserts |
FR. 76.-



