Ceux qui connaissent le Liban, ce pays levant ou
la mer est bleue et le soleil chaleureux, gardent
aussi I'image de ses habitants qui des la premiere
poignée de mains, le premier sourire vous
expliquent leurs coutumes.

Inviter un visiteur a un MEZZE c’est lui offrir en
un seul repas les mille et une saveur qui font la
richesse de la cuisine libanaise.

Comme toute cuisine méditerranéenne, la cuisine
libanaise utilise essentiellement de I’huile d’olive
pour une alimentation légere et saine.

Le Bybloss vous propose ses spécialités adaptées
aux régimes suivants :

Végétarien v

Végan v

Halal v

Sans glutenv

FORMULES MEZZE
MEZZE ROYAL

Assortiment de spécialités, au choix parmi 17 variétés de mezze froides et chaudes
A partir de 15,00€ par personne. La quantité des assiettes varie selon le nombre de
personnes.

MEZZE ROYAL pour 2 personnes (11 assiettes froides et chaudes)

3 assiettes de mezze froides et 8 assiettes de mezze chaudes.

MEZZE ROYAL pour 3 personnes (12 assiettes froides et chaudes)

4 assiettes de mezze froides et 8 assiettes de mezze chaudes.

MEZZE ROYAL pour 4 personnes (13 assiettes {roides et chaudes)

5 assiettes de mezze froides avec une salade et 8 assiettes de mezze chaudes.

MEZZE ROYAL a partir de 5 personnes

Sur la base du mezze pour 4 personnes, assiettes doublées selon le nombre de personnes.

MEZZE ROYAL veégétarien / végétalien (10 assiettes froides et chaudes)
5 assiettes de mezze froides et 5 assiettes de mezze chaudes (choisit par le chef)
A partir de 2 personnes.

14,50€

par personne.




- MEZZE %

ASSIETTES FROIDES

HOUMOUS 5,50€

Purée de pois chiches, creme de sésame, citron,
huile d’olive.

BABAS 5,50€

Caviar d’aubergine, creme de sésame, citron,
huile d’olive.

HOMOSEYA 5,50€

Purée de pois chiches, créme de sésame
5 5
pOiVI‘OH, persil, huile d’olive.

CHANKLICH 5,50€

Fromage de feta, épices, persil, menthe.

LABNEH 5,50€

Fromage blanc, concombre, huile d’olive.

ASSIETTES CHAUDES

FALAFEL 6,00€

Galettes de pois chiche assaisonnées, creme de
sésame.

JAWANEH 6,50€

Alles de poulet poclées, marinées au beurre et
au citron.

CHICHTAOUK 6,50€

Poulet mariné et grillé.

KAFTA 6,50€
Galettes de viande hachée (boeuf), persil,
épices, sauce tomate.

FATAYER SABANEKH 6,00€

Chaussons aux épinards, oignon, mélasse
de grenade.

SALADES

FATTOUCH 5,50€

Salade, tomate, concombre, persil
menthe, oignon, concentré de grenadine.

TABOULLE 5,50€

Persil, tomate, menthe, oignon, boulgour,
Citron, huile d’olive.

SAMBOUSSEK VIANDE 6,00€

Beignets a la viande (boeuf) oignon, épices.

SAMBOUSSEK FETA 6,00€

Beignets au fromage de feta, épices, persil.

ARAYIS 6,00€
Pain libanais farci a la viande de beeuf, persil,
épices.

KALLEGE 6,00€

Pain libanais farci au fromage de feta.

KEBBE DEBS REMEN 6,50€
Galettes de viande hachée (boeuf), oignon
Boulgour, persil, mélasse de grande.



3 SPECIALITES

ASSIETTE KAFTA GRILLEE

Quatre galettes de viande de beeuf hachée, accompagnées
de 2 variétés froides, de salade et de frites OU pomme de
terre épicées.

ASSIETTE CHICHTAOUK GRILLEE
Brochettes de poulet mariné, accompagné de 2 variétés
froides, de salade et de frites OU pomme de terre épicées.

ASSIETTE KEBBE Q’RASS

Boulettes de blé concassées farcies a la viande de beeuf,
accompagnées de 2 variétés froides, de salade et de frites
OU pomme de terre épicées.

ASSIETTE ROYALE

Deux brochettes de chichtaouk grillées, une galette

de kafta grillée, un kebbe, un QQ’rass, un samboussek feta,
accompagnées de 2 variétés froides, de salade et de frites
OU pomme de terre épicées.

ASSIETTE VEGETARIENNE

Assiette composée de 3 mezze froides et de 5 mezze
chaudes préparées en harmonie par le chef
(garantie sans viande).

ASSIETTE VEGETALIENNE

Assiette composée de 3 mezze froides et de 5 mezze
chaudes préparées en harmonie par le chef
(garantie sans protéine animale).

ASSIETTE SANS GLUTEN

Assiette composée de 3 mezze froides et de 4 mezze
chaudes préparées en harmonie par le chef
(garantie sans gluten).

14,50€

14,00€

16,00€

14,00€

14,00€

15,50€

ks DESSERTS

BAKLAWA

Feuilles de brique farcies au noix de cajou, pistaches
et amandes, aromatisées a I’eau de rose et au sirop de sucre.

LOUKOUM

Pates de fruit orientales enrobées de sucre glace.

MOUHALABIEH

Entremet a base de lait et de fécule de mais, aromatisé

a la fleur d’oranger. Servi avec du miel du caramel ou nature (au choix).

5,50€

4,50€

4,00€



