PAIN SANS GLUTEN - 250G ﬁ

Pain sans gluten fabriqué avec
de l'amidon de blé, de la farine
de guar, du lait et du sucre.

3 @ - PAN DE ME ROND 2206 ,
o S T - PETITS PAINS VIENNOIS - 306/506/80C €3

Excellente conservation : Idéal pour Garnis ou non garnis
le petit déjeuner. =
- PETITS PAINS BLANCS RONDS - 50G @
- LE PAIN ALLEMAND - 250G @ @ - BOULES SPECIALES - 50G/80G @
Farines de seigle et de levain aux A l'ancienne, campagne, seigle, campagne aux raisins,
graines de carvi campagne aux noix, briare, éclats de céréales, seigle aux KETKOUVEZ TOug LES JOUKg
Trés bonne conversation rafsins, médiéval. - BAGUETTE - 2506 @
Ce produit peut également contenir : @ o BATARD 506
- LE PAN MUESLI - 2506 €} - MARGUERTTE _ BOULOT - 4000
PaIRETIDERS aix. riesconils, Pain blanc de 400g décoré de graines différentes en forme de - TOLE - 400G @
marguerite.

Excellente conservation : Idéal pour

'S petit déjeuner- Ce produit peut également contenir : '& - PAIN DE FERME
250G/400G LONG/ROND

. i i oL Excellente conservation : Ils se dégustent

- LE PAIN DE CAMPAGNE AROMATISE - 250G @ Nous garantissons des produits de qualité, avec des Moo iaia i R e ok
: farines sans insecticides de nos producteurs locaux ! de la journée !
Gruyere ou chorizo ou lardons ou "

noix ou raisins ou raison et noix Découvrez nos différents pains et commandez sur : - BAGUETTE TRADITION - 250G @
Excellente conservation : idéal pour . ileai i

l'apéritif / noix et raisons : idéal pour L QLIRS Ayt TR - PAIN TRADITION - 400G @

le fromage.

Farine de froment, mie créme et
alvéolée, issu d'une longue
fermentation, croute croquante.

Ce produit peut également contenir : 'ﬁ

- LE PAIN D'EPEAUTRE - 2506 ﬁ

Douai Centre : 03.27.88.83.72 (fermé dimanche)
Douai Fbg Béthune : 03.27.90.07.00 (fermé mardi)

Waziers : 03.27.87.03.03 (fermé mardi) Excellente conservation : Il se déguste
a tout moment de la journée, avec
tous les mets, notamment avec le

Vieux Condé : 03.27.32.92.92 (fermé mardi) fromage.

Escaudain : 03.59.61.51.51 (fermé le mardi) - PAIN A L'ANCIENNE - 4006 ﬁ

Mélange  harmonieux entre e
parfum du froment et les arbmes de
fruits.

Flers : 03.27.88.54.54 (fermé dimanche)

- BAGUETTE BELLE VINETTE @ " Farlrze de froment, mie créme et trés
2506 Allergenes - g
Pain québécois, a I'érable, ATTENTION : La plpart de nos forines geuvem’rout de méme confenic Excellente conservation : Il se déguste a
graines de courges, et fruits des fraces de sesames, poisson, euf, lat ou frufs & cogue. tout moment de la journée, avec tous les
rouges. 2 mets, notamment avec le fromage.

Produit pouvant contenir du GLUTEN Produit contenant du MAIS

SPECIALITE DE LA MAISON : @
LA BANETTE.

- LE PAIN DE MIE AUX FIGUES @
250G

Produit contenant des GRAINES
Produit pouvant contenir du LAIT (tel que les sésames etc..)

Produit pouvant contenir des FRUITS A

Produit pouvant contenir du SOJA COQUE (tel que les noix etc..)

Farine de froment, mie créeme et
alvéolée, issu d'une longue

fermentation, croute croquante.
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Pain brioché aux figues.
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- BANETTINE : BANETTE EN 100G
- FICELLE LONGUE/COURTE - 100G

- FALUCHE : FARINE BLANCHE, 100G @
- PETITS PAINS BLANC LONG/ROND - 80G @

IZETKOUVEZ TOUS LES JOURS :
- PAIN CAMPAGNE - 400G LONG/ROND €3

Mélange de farines bises de froment et de
seigle.

Trés bonne conservation accompagne les
plats en sauce, la charcuterie, les fromages
au gout offirmé et les plats plus léger tel
que les poissons et les legumes a la vapeur.

- PAIN COMPLET - 400G LONG/ROND ’ﬁ

Farine compléte de froment type 150, riche
en fibres.

Bonne conservation grillé au petit déjeuner,
accompagne également trés bien les pdtes, les
soupes, les ragouts, les rbtis, les légumes et
fromages.

- PAIN CCEUR DE LIN - 250G @

Riche en Oméga 3,

le jombon et les saucisses.

= [PAINFRIE SlElElE ™ 25(0E ’ﬁ

Mélange de farine compléte de seigle, de
farine de froment et de malt torréfié

Excellente conservation : a consommer au petit
déjeuner avec de la confiture ou au soir, en
accompagnement de salades,

= ]

faible en matiéres

grasses, mélange de farines de froment
et lin.

Bonne conservation incontournable  des
toasts beurrés, avec les fruits de mer, le

gibier et les plats fumés tels que le magret,

- BAGUETTE CAMPASINE 250G
- PAVE CAMPASINE 400G

Farines de sarrasin et de blé a la variété Camp
Rémy, 2 levains longuement fermentés puis
toastés et une touche de semoule de blé a
grain vétu. Mie moelleuse et crodte ambrée.

Uniguement sur commande

- LE CANALLOU - 2506 €3

Farine de blé dur,
moelleuse et crodte tres fine.

Trés bonne conservation.

gout trés doux, mie

- PAIN DE CHAUME - 250G LONG/ROND @

- PAIN DE MIE - 250G ﬁ ﬁ

Pain brioché sans sucre.

Excellente  conservation : il se
idéalement avec des oeufs, ou en
toastée pour le petit déjeuné.

déguste
tartine

Idéal pour le petit déjeuner ou accompagner
le foie gras.

- PAIN AU LEVAIN - 400G @

Mélange de froment et
I'ancétre du blé.

d’épeautre,

S PAIN SAVEURS DU MONDE - 250G @

V) Pain a la farine de blé, aux graines
chia des

) Tres bonne conservation.
de tournesol, courge, lin,

épices et du malt.

- PAIN AU SON- 4006 €3

Farine de froment enrichie en gros
sons.

- PAIN AUX ECLATS CEREALES :
250G @

Farine de froment aux graines éclatées. Bonne conservation.

Bonne conservation.

- LE DIABEMIX - 250G @

. - PAIN AUX 6 CEREALES - 250G @

Mélange de farines de froment,
seigle, avoine, riz, maris, orge,
sarrasin, marié aux graines de millet,
de lin et de malt torréfié.

Farine de blé, farine de seigle, graine
de tournesol, soja, blé malté, graine
seigle, orge torréfié, graine de pavot,
graine germée de chanvre, graine de
quinoa, et de chia.

- PAIN MEULE DE PIERRE - 800G ﬁ

Farine de froment type 80, écrasée a la
meule de pierre préservant inasi le
meilleur du blé, mie beige cendrée.

- PAN LE 59 - 2506 €3

Pain aux flocons de pomme de terre.

S PAN VIKNG - 2506 O3 8

Mélange de farines de froment et
d'orge issues de seigle, de malt
torréfié, de semoule de soja allié a
de multiples graines.

- LE PAIN DE MAIS- 250G
V' Farine de blé dur, gout tres doux, mie
moelleuse et crolte trés fine.

Excellente conservation : il se déguste
i = idéalement avec des oeufs, ou en tartine
3 \ toastée pour le petit déjeuné.

6

Farine type 65, farine type 110,
farines certifiées bio, cultivées
dans les Hauts de France.
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- LE PAIN BIO - 250G
- BAGUETTE EPI - 250G

- PAIN SANS SEL - 400G
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@@ - LePaN ALLEMAND - 2506
Farines de seigle et de levain aux graines
de carvi

- - PAIN DE MIE ROND 220G @ -

Pain brioché aux fruits confits.

Idéal pour le petit déjeuner.

- LE PAIN MUESLI - 250G @

Pain brioché aux fruits confits.

Idéal pour le petit déjeuner.

ﬁ - LE PAIN DE CAMPAGNE AROMATISE - 250G

- Gruyére ou chorizo ou lardons ou noix ou raisins ou raison et noix

Idéal pour l'apéritif / noix et raisons :

LA Ce produit peut également contenir : 'ﬁ

- LE PAIN D'EPEAUTRE - 250G @
Mélange harmonieux entre le parfum du
froment et les arémes de fruits.

idéal pour le fromage.

@ - LE PAIN DE MIE AUX FIGUES 250G

Pain brioché aux figues.

€ - BAGUETTE BELLE VINETTE 2506

Pain québécois, a I'érable, graines de courges, et fruits rouges.

PAIN SANS GLUTEN - 250G ﬁ

Pain sans gluten fabriqué avec de |I'amidon de blé, de la farine de
guar, du lait et du sucre.

- PETITS PAINS BLANCS RONDS - 506 €3
- MARGUERTE €3

Pain blanc de 400g décoré de graines

- PETITS PAINS VIENNOIS - 30G/50G/80G @
- BOULES SPECIALES - 50G/80G @

A l'ancienne, campagne, seigle, campagne

aux raisins, campagne aux noix, briare, différentes en forme de marguerite.
éclats de céréales, seigle aux raisins, A
médiéval. Ce produit peut également contenir : ('} ®

Ce produit peut également contenir : '@

Nous garantissons des produits de qualité, de tres bonne
conservation, avec des farines sans insecticides de nos
producteurs locaux !

Alergenes

ATTENTION : La plupart de nos farines peuvent tout de méme
contenir des traces de sésames, poisson, ceuf, lait ou fruits a
coque.

MINCTERIE
de Leforest

Ak oo b farire

Découvrez nos différents pains et
commandez sur :

https:/lfournilsaintpierre.fr/
ﬁ Produit pouvant contenir du GLUTEN @ Produit contenant du MAIS ﬁg‘l‘

Py Produit pouvant contenir des FRUITS A
¢ T @ scan ME

COQUE (tel que les noix etc..)

Produit contenant des GRAINES

,ﬁ Produit pouvant contenir du LAIT Ctel que les sésames etc..)

@ Produit pouvant contenir du SOJA
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RETROUVEZ TOUS LES JOURS

@ SPECIALITE DE LA MAISON : LA BANETTE

Farine de froment, mie creme et alvéolée, issu d'une longue
fermentation, croute croquante.

- BAGUETTE TRADITION - 250G @ - PAIN TRADITION - 400G @

Farine de froment, mie creme et alvéolée, issu d'une longue
fermentation, croute croquante.

Le pain trodition et le pain a lancienne se

dégustent a tout moment de la journée, et avec
tous les mets, notamment avec (e fromage.

- PAIN A L'ANCIENNE - 4006 €3

Farine de froment, mie creme et trés serrée.

- BAGUETTE - 250G §§ - BATARD- 250 @
-TOLE - 4006 €3

- BOULOT - 4006 @

- BANETTINE : BANETTE EN 100G @

- FICELLE LONGUE/COURTE - 100G @

- FALUCHE : FARINE BLANCHE, 100G @
- PETITS PAINS BLANC LONG/ROND - 80G




@ - PAIN CAMPAGNE - 400G LONG/ROND

Mélange de farines de froment et de seigle.

Accompagne les plats en sauce, la charcuterie, les fromages au gout affirmé et
les plats plus léger tel que les poissons et les légumes a la vapeur.

S

- PAIN COMPLET - 400G LONG/ROND 'ﬁ
Farine complete de froment type 150, riche en fibres.

Grillé au petit déjeuner, accompagne également trés bien les pdtes, les
soupes, les ragouts, les rotis, les légumes et fromages.

'ﬁ - PAIN CCEUR DE LIN - 250G

. Riche en Oméga 3, faible en matiéres grasses, mélange de farines de
froment et lin.

Incontournable des toasts beurrés, avec les fruits de mer, le gibier et les
plats fumés tels que le magret, le jambon et les saucisses.

- PAIN DE SEIGLE - 250G @

Mélange de farine compléte de seigle, de farine de froment et
de malt torréfié
A consommer au petit déjeuner avec de la confiture ou au soir, en
accompagnement de salades.
6 BAGUETTE CAMPASINE 250G
- PAVE CAMPASINE 400G
Farines de sarrasin et de blé a la variété Camp Rémy, 2 levains

MWW longuement fermentés puis toastés et une touche de semoule de blé
a grain vétu. Mie moelleuse et crolite ambrée.

- PAIN DE CHAUME - 250G LONG/ROND

- PAIN DE MEE - 250G @ ﬁ

Pain brioché sans sucre.
Idéal pour le petit déjeuner ou accompagner le foie gras. \

@ - PAIN SAVEURS DU MONDE - 250G

3

- PAIN AUX ECLATS CEREALES 2506 €3

Farine de froment aux graines éclatées.
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@ - PAIN AUX 6 CERFALES - 250G

Mélange de farines de froment, seigle, avoine, riz, mais, orge,
sarrasin, marié aux graines de millet, de lin et de malt torréfié.

i RAINKOE 59 R 16 ﬁ

Pain aux flocons de pomme de terre.

Mélange de farines de froment et d'orge issues de seigle, de
malt torréfié, de semoule de soja allié a de multiples graines.

Uniquement sur commande

- BAGUETTE EPI - 2506 €3 - PAIN SANS SEL - 4006 €3

- LE PAN DE MATS- 2506 & @

Farine de blé dur, gout trés doux, mie moelleuse et crodte trés fine.

Il se déguste idéalement avec des oeufs, ou en tartine toastée pour le
petit déjeuner.

@ - LE CANAILLOU - 250G

Farine de blé dur, gout trés doux, mie moelleuse et crodte trés fine.

Il se déguste idéalement avec des oeufs, ou en tartine toastée pour le
petit déjeuner.

- PAIN AU LEVAIN - 400G @

Mélange de froment et d’épeautre, I'ancétre du blé.

@ - PAIN AU SON- 400G

Farine de froment enrichie en gros sons.

- LE DIABEMIX - 250G @

Farine de blé, farine de seigle, graine de tournesol, soja, blé malté, graine seigle, orge
torréfié, graine de pavot, graine germée de chanvre, graine de quinoa, et de chia.

@ - PAIN MEULE DE PIERRE - 800G

Farine de froment type 80, écrasée a la meule de pierre préservant inasi le meilleur du blé,
mie beige cendrée.

- LE PAN BIO - 250 §3

Farine type 65, farine type 110, farines certifiées bio, cultivées dans les Hauts de France.




