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BAHNHOFLI

CORDON-BLEU-SPEZIALITATEN

— & GENUSS AM RICHTIGEN GLEIS ¢ —

UNSERE HAUSSPEZIALITATEN

¢ Fondue Bleu

Gefiillt mit Schinken und Fonduekise mit Weisswein

¢ Tessiner Art

Gefiillt mit Salami und Mozzarella

¢ Haxe Cordon-Bleu

Gefiillt mit Schinken, Kése, Peperoncini und Zwiebeln

¢ Indische Art

Gefiillt mit Schinken, Ananas, Curry und Kése, in Kokosflocken paniert

¢ Bauer Art

Gefiillt mit Speck, Vorderschinken, Rostzwiebeln und Bergkéase

« Jager Art
Gefiillt mit Speck, Waldpilzen und Kése

+ Florentine Art
Gefiillt mit Schinken, Spinat, Knoblauch und Kése

+ Dijon Art
Gefiillt mit Schinken, Knoblauch, Dijon-Senf und Brie

¢ Italienische Art

Gefiillt mit Rohschinken und Gorgonzola

CORDON-BLEU
Schwein CHF 34.00 ¢ Kalb CHF 42.00

Alle Cordon bleus werden mit Pommes frites und Gemdlise serviert.

RESTAURANT BAHNHOFLI - SCHINZNACH-BAD | Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.
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Schon, dass Sie bei uns sind.

Im Bahnhofli treffen herzliche Gastfreundschaft,

regionale Qualitat und echter Genuss aufeinander.

Wir bereiten unsere Gerichte mit viel Liebe fiir Sie zu

und winschen IThnen einen genussvollen Aufenthalt.

GENUSS AM RICHTIGEN GLEIS

Thre Familie Topalli & das Bahnhofli-Team

Restaurant Bahnhofli - Schinznach-Bad

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH
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BAONHOFLI

GENUSS AM RICHTIGEN GLEIS

VORSPEISEN & SUPPEN

Rindsbouillon 7.50

mit hausgemachten Eierfladli

Tomatenrahmsuppe 9.50

Erbslisuppe 9.50

mit feinen Crevetten

SALATE

Gruner Salat 8.00
Gemischter Salat 10.00
Nusslisalat mit Ei und Croutons 14.00

Griechischer Salat
Vorspeise 13.00 - Hauptgang 18.00

Tomatensalat Caprese
Vorspeise 13.00 - Hauptgang 18.00

Bahnhofli-Salat

Eisbergsalat mit Speck und Champignons
Vorspeise 13.00 - Hauptgang 18.00

KALTE SPEISEN

Wurstsalat
Einfach 15.00 - Garniert 20.00 - mit Pommes 19.00

Wurst-Kasesalat
Einfach 16.50 - Garniert 21.50 - mit Pommes 20.50

Kasesalat

Einfach 14.00 - Garniert 20.00 - mit Pommes 19.00
Thonsalat

Einfach 14.00 - Garniert 20.00

Tartar

frisch zubereitet nach Art des Hauses
Normale Portion 27.00 - Kleine Portion 23.00

ALLE PREISE IN CHF INKLUSIVE MWST.
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HAUPTGERICHTE

FLEISCH

Kalbsgeschnetzeltes nach Ziircher Art 36.00

an Champignonrahmsauce mit hausgemachter Rosti

Piccata Milanese 36.00

mit Ei und Kase, Spaghetti und Tomatensauce

Kalbsleber an Cognacsauce 36.00
geschnetzelte Kalbsleber mit Rosti

Schweins-Rahmschnitzel 27.50
an cremiger Pilz-Rahmsauce, serviert mit Nudeln

Schnipo 27.00

paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites

Schweins-Cordon-bleu 32.00

gefiillt mit Schinken und Kase, dazu Pommes frites

GEFLUGEL & FISCH

Riz Casimir 27..80

mit Friuchten und Reis

Pouletgeschnetzeltes an Rahmsauce 27.80
mit Marktgemiuse und Nudeln

Egli-Knusperli 29.50
mit Tartarsauce, Pommes frites und Gemiise

Zander-Knusperli 29.50
mit Pommes frites, Tartarsauce und Gemiise

[ KLEINE PORTIONEN: CHF 4.50 WENIGER }
VEGETARISCH
Marktplatz-Rosti 24.00

mit Gemiise und cremiger Pilz-Rahmsauce

Spaghetti «ai funghi porcini» 26.00

mit Steinpilzen an einer leichten Rahmsauce

ALLE PREISE IN CHF INKLUSIVE MWST.
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SPEZIALITATEN DES HAUSES

Rinds-Entrecote (200 g) 39.00
Pferde-Entrecote (200 g) 38.00
Schweins-Steak (200 g) 32.00
Elch-Entrecote (200 g) 48.00
Champignonsauce

Grune Pfeffersauce
Café-de-Paris-Sauce
Pommes frites
Hausgemachte Spatzli
Saisongemiuse

Nudeln

Reis

Tradition trifft Genuss

ALLE PREISE IN CHF INKLUSIVE MWST.





