
Mit all en Sinnen genießen
KULINARISCHER

KALENDER
Feine Momente & saisonale Highlights 

im zweiten Halbjahr 2025



Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de

MENÜ
im Restaurant

Gebratene Garnele 
Schmorpaprika

schwarze Togarashi-Mayonnaise
Chiliknusper

* * *
Tomatenschaumsuppe 

Basilikum

* * *
Rosa gebratenes vom Reh 

Schalotten-Jus  |  Bohnen  |  Weizengraspolenta

* * *
Weiße Schokolade 

Pfi rsich  |  Butterstreusel  

8 9 , –  €  f ü r  2  P e r s o n e n 
e x k l .  G e t r ä n k e

Teil 2
19.7. – 31.8.

2025

VEGANES MENÜ
im Restaurant

Kichererbsencreme
wilder Brokkoli  |  Buchweizen  |  Senfsaat

* * *
Tomatenschaumsuppe

Basilikum

* * *
Champignon

BBQ-Aromen  |  Kräuter  |  Erdäpfel

* * *
Erdbeeren

Zitronensorbet  |  Holundersud

8 9 , –  €  f ü r  2  P e r s o n e n 
e x k l .  G e t r ä n k e

Schlemmer  Sommer 



Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de

LIVEMUSIK 
Jazz und Lounge zu Cocktails und Snacks 

19:00 Uhr bis 22:00 Uhr
auf der Terrasse und rund um den Brunnen

Elegantes und charmantes Entertainment 
auf höchstem Niveau

mit der Sängerin DANIYELLA

E I N T R I T T  F R E I

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de

14.08.2025
19 – 22 Uhr



HERBSTMENÜ 
im Restaurantbereich für bis zu 10 Personen

Kürbis
Buchweizen  |  gegrillte Salatherzen  

* * *
Rosenkohlsuppe
Speck  |  Zitrone

* * *
Zweierlei vom Hirsch

Rote Bete-Jus  |  getrüffelter Sellerie
Süßkartoffelschupfnudeln

* * *
Birnentarte

Whisky-Cream-Eis  |  geröstete Schokoerde  

5 4 , –  €  P R O  P E R S O N 
E X K L .  G E T R Ä N K E

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de

06.09. bis
10.11.2025



Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de

MUSICAL DINNER 
Einlass: 19:00 Uhr  |  Start: 19:30 Uhr

an Gesellschaftstischen 
im Saal Vier Jahreszeiten

3-Gang-Menü 
inkl. korrespondierender Getränke 

(Sektempfang, Wasser, Softgetränke, Weißwein, 
Rotwein und Bier) 

1 2 9 , –  €  P R O  P E R S O N 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de

4.12.2025
Mamma Mia

7.11.2025
Das Original



GÄNSEZEIT
Die Tage werden kürzer, die Nächte 
kälter und das Essen deftiger. 
Genießen Sie – butterzart und un-
verkennbar im Geschmack – Gänse in unserer 
Restaurantlandschaft.

Honigglasierte gefüllte ganze Gans 
(Für 4 Personen & am Tisch tranchiert)
Sauce  |  Rosenkohl  |  Apfelrotkohl
Petersilienkartoffeln  |  Klöße   

F Ü R  4  P E R S O N E N  2 2 0 , –  € 
B I T T E  4 8  S T U N D E N  V O R H E R  B E S T E L L E N .

GANS OHNE 
ARBEIT
Genießen Sie Ihre Gans verzehrfertig  
und ohne Arbeit zur Abholung.

Honigglasierte gefüllte ganze Gans 
Sauce  |  Rosenkohl  |  Apfelrotkohl
Petersilienkartoffeln  |  Klöße   

F Ü R  4  P E R S O N E N  1 9 9 , –  € 
B I T T E  4 8  S T U N D E N  V O R H E R  B E S T E L L E N .
A U S G A B E Z E I T E N :  1 2 : 0 0   –   1 9 : 0 0  U H R
A M  2 4 . 1 2 . 2 0 2 5  I S T  D I E  A B H O L U N G  D E R  G A N S
B I S  1 4 : 0 0  U H R  M Ö G L I C H .

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de

11.11. bis
23.12.2025

11.11. bis
26.12.2025



HAMBURG GANZ(S) 
WEIHNACHTLICH 

im Restaurantbereich für bis zu 10 Personen

Carpaccio von roter Bete
Tête de Moine  |  Feige  |  Walnuss  

* * *
Steckrübensuppe

Zitronen-Pfeffer  |  Dinkel

* * *
Confierte Entenkeule in Orangensauce

Gewürzkohl  
Kartoffelklöße mit Semmelschmelze

* * *
Gegrillter Winterapfel

Zimteis  |  Vanille  

7 5 , –  €  P R O  P E R S O N  4 - G A N G - M E N Ü 
6 2 , –  €  P R O  P E R S O N  3 - G A N G - M E N Ü  

( S U P P E ,  H A U P T G A N G ,  D E S S E R T )

11.11. bis
23.12.2025

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de



MENÜ 2
Geräucherte Entenbrust

heimischer Quinoa  |  Quittenrelish
Feldsalat

* * *
Kürbissuppe

steirisches Kürbiskernöl  |  geröstete Kerne

* * *
Zweierlei vom Hirsch

Rote-Bete-Jus  |  getrüffelter Sellerie
Pilze  |  Süßkartoffel-Schupfnudel 

oder
Gebratenes Lachsfilet

Orangen-Sternanis-Risotto  |  grüner Spargel
Noilly Prat

* * *
Gewürz-Crème-Brûlée

Pflaume  |  Cookie 

7 9 , –  €  P R O  P E R S O N  4 - G A N G - M E N Ü 
6 9 , –  €  P R O  P E R S O N  3 - G A N G - M E N Ü  

( S U P P E ,  H A U P T G A N G ,  D E S S E R T )

24. und 
25.12.2025 26.12.2025Weihnachten

MENÜ 1
Duett vom Fjord-Lachs

Gurke  |  Meerrettich  |  Salatspitzen 

* * *
Rahmsuppe von Esskastanien und Sellerie

Trüffelschmand

* * *
Glasierte Gänsekeule in Orangensauce
Gewürzkohl  |  Birnen-Rosinenkompott

Kartoffelklöße mit Butterbrösel              
oder

Seeteufelmedaillons
Beurre Blanc  |  Rauchpaprika  |  Lauchzwiebel 

* * *
Schokoladenküchlein
Pistazieneis  |  Mango

 
7 9 , –  €  P R O  P E R S O N  4 - G A N G - M E N Ü 
6 9 , –  €  P R O  P E R S O N  3 - G A N G - M E N Ü  

( S U P P E ,  H A U P T G A N G ,  D E S S E R T )   

Wir freuen uns auf Ihre 
Reservierung: 

telefonisch unter 
+49 40 727 52 0 oder 

per Mail an 
waldhaus@waldhaus.de



BRUNCH
11:00 bis 13:30 Uhr

im Saal Vier Jahreszeiten

Buffet inkl. 1 Glas Sekt zur Begrüßung, 
Kaffee und Tee

6 5 , –  €  P R O  P E R S O N

3 5 , –  €  P R O  K I N D  6 – 1 6  J A H R E  ( A L K O H O L F R E I )

K I N D E R  B I S  5  J A H R E  K O S T E N F R E I

BUFFET
15:00 bis 17:30 Uhr

im Saal Vier Jahreszeiten

Buffet inkl. 1 Glas Sekt zur Begrüßung, 
Kaffee und Tee

6 0 , –  €  P R O  P E R S O N

3 0 , –  €  P R O  K I N D  6 – 1 6  J A H R E  ( A L K O H O L F R E I )

K I N D E R  B I S  5  J A H R E  K O S T E N F R E I

24., 25. + 
26.12.2025

25. und 
26.12.2025Weihnachten

Wir freuen uns auf Ihre 
Reservierung: 

telefonisch unter 
+49 40 727 52 0 oder 

per Mail an 
waldhaus@waldhaus.de

VEGANES 
MENÜ

Heimischer Quinoa
Kürbis  |  Feldsalat

* * *
Rosenkohlsuppe

Schmand  |  Sonnenblumenkerne

* * *
Grünkohlstrudel

Senfschaum  |  Aprikose 

* * *
Schokoladen-Bananenriegel

Mango  |  Sorbet

5 5 , –  €  P R O  P E R S O N  4 - G A N G - M E N Ü 

4 5 , –  €  P R O  P E R S O N  3 - G A N G - M E N Ü 

( S U P P E ,  H A U P T G A N G ,  D E S S E R T )

Ö F F N U N G S Z E I T  2 4 .  D E Z E M B E R  2 0 2 5 : 
1 2 : 0 0 – 1 5 : 0 0  U H R

T I S C H Z E I T E N  2 4 .  D E Z E M B E R  2 0 2 5 : 
1 2 : 0 0  +  1 2 : 3 0  U H R

D A S  R E S T A U R A N T  I S T  A B E N D S  G E S C H L O S S E N .

Ö F F N U N G S Z E I T  2 5 .  D E Z E M B E R  2 0 2 5 : 
1 2 : 0 0 – 2 2 : 0 0  U H R

T I S C H Z E I T E N  2 5 .  D E Z E M B E R : 
1 2 : 0 0 – 1 4 : 3 0 ,  1 5 : 3 0 – 1 8 : 0 0  +  1 9 : 0 0 – 2 1 : 3 0  U H R

Ö F F N U N G S Z E I T  2 6 .  D E Z E M B E R  2 0 2 5 : 
1 2 : 0 0 – 2 2 : 0 0  U H R

T I S C H Z E I T E N  2 6 .  D E Z E M B E R : 
1 2 : 0 0 – 1 4 : 3 0 ,  1 5 : 3 0 – 1 8 : 0 0  +  1 9 : 0 0 – 2 1 : 3 0  U H R



GALAMENÜ 
Start: 19:00 Uhr   |   Menübeginn: 19:30 Uhr

Ende: 2:00 Uhr im Restaurantbereich

Amuse
Kalbstatar  |  Schnittlauch  |  Landei

* * *
Crepinette vom Hummer

Alge  |  Passionsfrucht-Fenchel

* * *
Essenz von Waldpilzen

Ravioli  |  Liebstöckel

* * *
Seeteufel

Schalotten-Reduktion  |  Zitronen-Thymian-Fregola
Spinatbrösel

* * *
Grasapfel-Sorbet

Champagner

* * *
Rehrücken, rosa gebraten

unter der Pumpernickel-Kruste
Szechuan-Pfeffer-Jus  |  Pastinake  |  Walnuss  |  Birne  

* * *
Aubergine in Texturen

Valrhona-Schokolade  |  Agave  |  Pistazie 

2 1 0 , –  €  I N K L .  C H A M P A G N E R - E M P F A N G , 
K O R R E S P O N D I E R E N D E R  G E T R Ä N K E  ( O H N E  S P I R I T U O S E N ) , 

B E R L I N E R  U M  M I T T E R N A C H T, 
C H A M P A G N E R  Z U M  A N S T O S S E N  A U F  D A S  N E U E  J A H R

9 9 , 5 0  €  P R O  K I N D  6 – 1 6  J A H R E  ( A L K O H O L F R E I )

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung: 
telefonisch unter +49 40 727 52 0 oder 

per Mail an waldhaus@waldhaus.de

Sil vester  
TANZPARTY 

22:30 Uhr bis 3:00 Uhr im Saal Vier Jahreszeiten 
oder der Waldhaus Lounge

Party on: Tanzen Sie mit uns ins neue Jahr.

8 9 , –  €  P R O  P E R S O N

G E T R Ä N K E  F L A T :  R O T W E I N /  W E I S S W E I N /  B I E R / 
S O F T G E T R Ä N K E /  L O N G D I N K S  ( G I N  T O N I C ,  R U M 

C O L A ,  W H I S K E Y  C O L A ,  W O D K A  L E M O N ) 

W E I T E R E  S P I R I T U O S E N ,  C O C K T A I L S  E T C .  A U F 
S E L B S T Z A H L E R B A S I S

S E K T  Z U M  A N S T O S S E N  A U F  D A S  N E U E  J A H R , 
B E R L I N E R  U M  M I T T E R N A C H T, 

C U R R Y W U R S T  A L S  M I T T E R N A C H T S S N A C K



Loddenallee | 21465 Reinbek
Tel. +49 40 727 52 - 0 | Fax. +49 40 727 52 - 100

waldhaus@waldhaus.de
www.waldhaus.de

DIE EINFACHSTE ART,
FREUDE ZU VERSCHENKEN

Schenken Sie einen Gutschein vom Waldhaus Reinbek. 




