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TROCKEN

DEUTSCHER PERLWEIN
MIT ZUGESETZTER KOHLENSAURE

Restzucker: 10,2 g/L
Saure: 53¢/l
Alkohol: 10,0 % VOL

Flasche: 0,’5L
Burgunderflasche antikgrin/BVS

Bodenart: Lehm auf Kalk

Ausbau: Edelstahltank

Trinktemperatur:  8°C

Glas: Kleines Weifweinglas/Sektfldte

Der Deutsche Perlwein ist ein Cuvée aus b

50 % Muller-Thurgau und 50 % Muskateller. B,den!.mmm ;
Er zeigt sich im Glas in einem hellen Creme-Ton

mit grinen Reflexen, zarte Kohlensaureblaschen :*/** :**
steigen auf. o

) DE-OKO0-003
Wir empfehlen unseren Secco auf 8 °C zu kihlen Deutsche

. . . Landwirtschaft
und ihn an herrlichen Sommertagen zu geniefien.

BESTELLUNGEN UNTER TEL: 07133 12899 www.weingut-seybold.de



