WEINGUT

SEYBOLD

2019

WURTTEMBERG
LEMBERGER -Y- BIO
TROCKEN

DEUTSCHER QUALITATSWEIN/PREMIUM

Restzucker: 2,1g/L
Saure: 5,7 ¢g/L
Alkohol: 13,5 % VOL
Flasche: 0,’5L
Burgunderflasche antikgriin/BVS
Bodenart: Keuper
Ausbau: 100 % Barriques, 24 Monate
Trinktemperatur:  16°C LEJ;ERGEé
Glas: Bordeauxglas '
Dieser Premiumwein wurde im traditionellen kleinen biog i
Eichenfass ausgebaut. Der elegante Lemberger zeigt Baeerirtrber |
sich in einem kraftigen Kirschrot. —
*‘ki— ***
* *
Fir den sofortigen Genuss empfehlen wir grofle Glaser, *4*

damit er sich 6ffnet.
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