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Un noch e was  … 

Alle mit * Sternchen gekennzeichneten Speisen servieren  

wir Ihnen gern auch als Kinder- oder Seniorengerichte. 

Kinder- und Seniorenabschlag  -1,50 € 
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Salat  
 

Gemischte Blattsalate 7,50 € 
dazu Fetakäse und karamellisierte Birnen und Walnüsse  

dazu Honig-Senfdressing 

* * * 

Suppen 

Hier ham wer de flissge Brie usn Kochtop 
 
 

Tomatencremesüppchen  6,20 € 

mit Rahm und Basilikum 
 
 

Wildrahmsuppe  7,20 € 

mit Kartoffel-Pilz-Creme mit frischen Kräutern 
 
 

Soljanka  6,80 € 

russische Fleischwurstsuppe  

auf Tomatenbasis mit Paprika, Zwiebel und Gewürzgurke 
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Empfehlung des Hauses 

 
Cremige Möhren-Kürbissüppchen 6,20 € 

mit Kokosmilch und Tomatencreme 

* * * 

Gemischte Blattsalate 7,50 € 
dazu Fetakäse und karamellisierte Birnen und Walnüsse  

dazu Honig-Senfdressing 

* * * 

Rösti und Geräuchertes vom Wild *  15,50 € 

hauchdünner, geräucherte Wildspezialitäten Salami und Schinken 

auf zwei goldgelben Kartoffel-Kürbisrösti 

 mit Knoblauch-Kräuter-Creme, Salat und gerösteten Kürbiskernen 
vegetarisch Fisch 12,50 € 

* * * 

Hirschhaxe* 19,50 € 

mit geschmortem Saisongemüse und hausgemachten Semmelknödeln  

* * * 

Mangold -Pasta-Pfanne* 15,90 € 

mit Süßkartoffeln, gerösteten Walnüssen und geschmolzenen Tomaten 

* * * 

Milcheis 
Milch- oder Sorbet-Eis nach Angebot und Art des Hauses mit Sahne 

2,50 € pro Kugel del 
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Vitales Angebot 

aus unserer Heimat und aus unserem Garten 

 
Gemischte Blattsalate 7,50 € 

dazu Fetakäse und karamellisierte Birnen und Walnüsse  

 dazu Honig-Senfdressing 

* * *  
Tomatencremesüppchen  6,20 € 

mit Rahm und Basilikum 

 

Cremige Möhren-Kürbissüppchen 6,20 € 

mit Kokosmilch und Tomatencreme 

* * * 

Flammkuchen 14,80 € 
vegetarisch und passend in der Saison  

 

Burger  16,70 €  

Quinoa Burger mit Süßkartoffelpommes  

 

Rösti und Salat*  12,50 € 

Zwei goldgelben Kartoffel-Kürbisrösti 

 mit Knoblauch-Kräuter-Creme, Salat und gerösteten Kürbiskernen 

 

Mangold -Pasta-Pfanne* 15,90 € 

mit Süßkartoffeln, gerösteten Walnüssen und geschmolzenen Tomaten  
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Spezialitäten 
aus artgerechter Aufzucht & naturnaher Haltung 

 

Hirschbraten aus der Keule*  
20,50 € 

auf Apfelrotkohl und Wickelklößen 

 

Wildschweinbraten aus der Keule*  
20,90 € 

auf Apfelrotkohl und grünen Klößen 

 

2 Hirschbratwürste*  
18,30 € 

mit Bratkartoffeln & Sauerkraut 

 

Gulasch vom Wild*  17,50 € 

mit Nudeln oder Klöße 

 

Hirschmedaillons*  21,30 € 

mit Farmerkartoffeln, Rosenkohl-Fenchelgemüse und Pilzen  

 

Geschmorte Ochsenbäckchen* 19,80 € 

 mit geschmortem Saisongemüse und hausgemachten Semmelknödeln 
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Spezialitäten  
im Trend & wählbar 

 

Flammkuchen 14,80 € 
klassisch mit Speck oder vegetarisch und saisonal  

 

Burger  16,70 €  

Quinoa Burger mit Süßkartoffelpommes  

oder  

Hirschburger mit Farmkartoffeln 

* * * 

Forelle Müllerin ca.300g 18,90 € 

an Salzkartoffeln, Mandelbutter und Apfelrotkohl  

gebraten oder heißgeräuchert 

 

Fischfilet nach Angebot des Hauses 19,50 € 

dazu Kroketten und Saisongemüse 

* * * 

 „Bissl was Siisses hinnerhär“ 
Nachtisch 

Hausgemachtes Milch- oder Sorbet-Eis  

nach Angebot und Art des Hauses mit Sahne 
2,50 € pro Kugel 
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Ohmd Gezwitscher 
Abendkarte 

 

Oberförsterbrotzeit*  15,90 € 

mit Hirschschinken, Hirschsalami, Leberwurst vom Hirsch  

und Schmelzkäse sowie Brot  
 

Strammer Max*  8,00 € 

2 Spiegeleier mit Schinkenspeck und Brot 
 

Überbackener Camembert  12,10 € 

mit Preiselbeermarmelade, Salat und Kräuterbaguette 
 

Bauernfrühstück*  15,10 € 

von frischen Eiern mit Schinken und sächsischen Braderdäppeln 

dazu Salat 
 

Rösti und Geräuchertes vom Wild *  15,50 € 

hauchdünner, geräucherte Wildspezialitäten Salami und Schinken 

auf zwei goldgelben Kartoffel-Kürbisrösti 

 mit Knoblauch-Kräuter-Creme, Salat und gerösteten Kürbiskernen 
vegetarisch Fisch 12,50 € 

 

Schweinskopfsülze*  15,90 € 

mit Hirschherz an Bratkartoffeln und Remoulade 
 

Hamburger Schnitzel*  16,90 € 

mit Bratkartoffeln und Setzei 
 

Hähnchenbrust  15,90 € 

in Hartkäse paniert, mit Pasta und fruchtiger Tomatenmangold  
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Alkoholfreie Getränke 
 

Mineralwasser 
Bad Brambacher spritzig – Mineralwasser 0,25l 2,00 € 

Vitalisiertes, stilles Mineralwasser  0,25l   2,00 €  
 

Säfte 
Saft aus der Region, von Familie Mehlhorn  0,25l  3,00 € 
Apfel, Beere, Grapfruit, Multi, Banane, Kirsch, Apfelsine 
 

Softgetränke 
Zitronen- oder Orangenlimonade 0,25l  2,50 € 

Vita – Cola 0,25l  2,50 € 

Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale 0,25l  3,00 € 

Biolimonaden 0,33l  3,50 € 
 

Heiße Getränke  
Kaffee komplett Tasse   1,50 € 

 Kännchen   3,00 € 

Cappuccino, Milchkaffee    3,50 € 

Espresso    2,50 € 

Schwarztee komplett Kännchen   3,00 € 

Kräuter- oder Früchtetee Kännchen   3,00 € 

Heiße Zitrone Glas    3,00 € 

Kakao mit Sahne     3,50 € 
 

Alkoholische Heißgetränke - mit Schuss 
Glühwein    5,00 € 

Grog - 4cl Rum, Wasser, Zucker    5,00 € 
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Biere 
 

Vom Fass 
Zwickl Bier „Hirschlein“ 0,25l    2,50 € 

 0,5l     3,50 € 

 

 Pils fein herb 0,25l    2,50 € 

 0,5l     3,50 € 

 

Zoigl Naturtrübes Bier 0,25l     2,50 € 

 0,5l     3,50 € 

 

Schwarzbier 0,25l     2,50 € 

 0,5l     3,50 € 

Flaschenbier  

Hefeweizen hell, dunkel oder alkoholfrei 0,5l    4,00 € 

 

 

Alkoholfreies Bier 
Lammsbräu dunkel oder hell alkoholfrei 0,33l    3,50 € 
 

 Biermischung 
 Radler 0,25l     2,50 € 

 0,5l     3,50 € 

 Diesel 0,25l     2,50 € 

 0,5l     3,50 € 

 Bananenweizen 0,5l     3,50 € 
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W E I N K A R T E 

 

Weißwein 
 
 
 
 

           0,75 ltr 0,2 ltr 

  

 Auxerrois Klostergarten       18,50 € 6,50 €  
 BIO, trocken,   

 geprägt von reifen Birnen- und Quittenaromen vermischt mit Getrocknete n Aprikosen 

 * * * 

 Weißer Burgunder       21,00 € 7,50 € 

 BIO, trocken, Aprikosen-, Apfelduft mit zartem Süß-Säure-Spiel 

 ideal zu Salaten, Fischgerichten und hellen Fleischgerichten 

 * * * 

 Müller-Thurgau       18,00 € 6,50 € 

 halbtrocken, mild, feine Frucht und angenehme Süße, beste Allrounder 

 * * * 

 Gewürztraminer       21,00 € 7,50 € 
 BIO, lieblich, fruchtig, leicht mit herrlichem Rosenduft 

 passt perfekt zu Liebhabern oder zu etwas Süßem zum Dessert 

 * * * 

  Riesling Q.b.A. * Meißen      24,00 € 8,50 € 

  Meißner Kapitalberg 

  trocken, zartsaftige, mineralische Fruchtfülle mit Tönen von Zitrusfrüchten 

 
 Meißner Schieler Q.b.A. * Weinkellerei Vincenz Richter 24,00 € 8,50 € 
 Rotling Maischeverschnitt: Kerner, Dornfelder,  

 Blauer Spätburgunder, Bacchus, Müller-Thurgau  

 trocken, leuchtendes Himbeerrosa, kräftige Fruchtaromen von reifen Beeren   

 

Spezialitäten vom Weingut Margaretenhof * 
Rheinhessen * ökologisch zertifiziert 
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Rotwein 
 
 
 
  

           0,75 ltr 0,2 ltr 

 Petit Maitre        27,00 € 9,50 € 
 Carbernet Dorsa, Carbernet Sauvignon, & Merlot       

BIO, trocken, Eichenholzausbau, fruchtwürzige Cassisduft mit feinen Vanillenoten 

Unsere Empfehlung zum Wild 
 

 * * * 
 

Spätburgunder        21,00 € 7,50 € 
 halbtrocken, Waldbeerenduft mit fruchtigem, leicht nussigem Geschmack 
 

 Cabernet Cuvée       21,00 € 7,50 € 
 BIO, trocken, voluminöser Rotwein mit einem Hauch Gewürznelke und Pfeffer 
 

St. Laurent        21,00 € 7,50 € 
 BIO, trocken, feinen fruchtigen Aromen zartem Abgang   
 

Dornfelder         19,50 € 7,00 € 
 BIO, lieblich, sattes Kirschbouquet mit sanfter Süße abgerundet 
 

Dekapo         18,00 € 6,50 € 
 lieblich, feinfruchtig, wundervoll für einen schönen Abend      
 

 Merlot Rosé        21,00 € 7,50 € 
 BIO, trocken, ein fruchtiger, würziger Sommerwein 

 

Sekt 
  Rotkäppchen         0,75 ltr 0,1 ltr 

          trocken, ½-troc ken oder mild      21,00 € 3,50 € 
  

         Rotkäppchen Riesling 
           extra trocken * Flaschengärung       28,00 € 
 

Empfehlung des Hauses 
- Spezialität zu unseren Wildgerichten 
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Spirituosen 
 

Hausmarke & Empfehlung des Hauses 

Grenzwald Spezialitäten aus der Destillation Crottendorf 
Kräuterlikör     35 Vol%    2 cl  2,50 € 

Kräutergeist     40 Vol%    2 cl  2,50 € 

Drachenfeuer Kräuter  56 Vol%    2 cl  2,50 € 

Blutwurz    60 Vol%    2 cl  2,50 € 

Grünbitter Fichtelbergstropfen  40 Vol%    2 cl  2,50 € 

Erzgebirgische Beerenliköre 20-30 Vol%    2 cl  2,50 € 

Kümmel    32 Vol%    2 cl  2,50 € 
       

      Die Klassiker (Preis je 2cl) 
 

Kräuter 
Becherovka  38 Vol% 2,50 € 
Kümmerling Fl. 35 Vol% 2,50 € 
Ramazotti  30 Vol% 2,50 € 
Underberg Fl.  44 Vol% 2,50 € 
 

Klare Schnäpse 
Anislikör  38 Vol% 2,50 € 
Korn  38 Vol% 2,50 € 
Malteserkreuz  40 Vol% 2,50 € 
Obstbrand  40 Vol% 2,50 € 
Williams  38 Vol% 2,50 € 
Vodka  40 Vol% 2,50 €  
 

 Brandwein 
 Asbach Uralt 38 Vol% 2,50 € 
 Goldkrone 32 Vol% 2,50 € 
 Remy Martin  40 Vol% 3,00 € 
  

   Whiskey 
    Jack Daniels Tennessee 40 Vol% 3,00 € 
    Jim Beam Bourbon       40 Vol% 3,00 € 
    Glenfiddich Scotch        40 Vol% 3,50 € 
  

 

Süße Liköre 
Amaretto  20 Vol% 2,50 € 
Baileys 17 Vol% 2,50 €  
Nusslikör 30 Vol% 2,50 € 
Salted Caramel  30 Vol% 2,50 € 
Campari 25 Vol% 2,50 € 
Cointreau 40 Vol% 2,50 € 
Eierlikör 20 Vol% 2,50 €  
Kirsch 20 Vol% 2,50 € 
Minzlikör 24 Vol% 2,50 €  
Saurer Apfel 16 Vol% 2,50 €  
 

Andere Harte Sachen die drehen 
Calvados 40 Vol% 2,50 € 
Gin 38,5 Vol% 2,50 € 
Grappa 40 Vol% 3,00 € 
Martini 15 Vol% 2,50 € 
Rum 40 Vol% 2,50 € 
Tequila 38 Vol% 2,50 € 
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Noch ein paar Worte zum Abschied  

Möge die Straße Dir entgegeneilen. 

Möge der Wind immer in Deinem Rücken sein. 

Möge die Sonne warm auf Dein Gesicht scheinen 

und der Regen sanft auf Deine Felder fallen. 

Und bis wir uns wiedersehen, 

halte Gott Dich im Frieden seiner Hand. 
 

Nun lassen Sie es Ihre Be kannten und Freunde wissen, 
wenn es Ihnen bei uns gefallen hat. 

 

Herzliche Grüße Ihr Gastgeberteam 

Vom Sperlingsberg 


