
Tradition 

• Bottillon d ’asperges blanches, crème mousseline à la cibou-

lette  

(en saison suivant arrivage)  

• Fingers de Maroilles, mesclun de salade, pickels de radis  

et jambon cru  

• Saumon Gravlax mariné aux baies roses et aneth  

• Mignon de porc farci aux pommes sauce miel balsamique  

• Pièce du boucher sauce Diane  
(réduction d ’échalottes flambées au Grand Marnier et crémé à la moutarde)  

• Poisson du marché crème de champagne safranée  

• Souris d ’agneau confite aux épices, jus à l ’ail des ours  

•  

Entrée au choix : 

Plat au choix : 

Dessert au choix  dans la carte 

des desserts 

Chaque plat est accompagné de ses légumes  

suivant le marché,  

Demandez nous les garnitures du jour  


