Réveillon de Noél
« a emporter »
de 15h a 17h le 24/12° i

3 Senérations depudis 1961 /

ETOUVELLES 03.23.20.63.26 CHEZ-JEANNOT.COM

S Mises en bouche en chaud & froid

1ére Entrée :

Terrine de foie gras de canard a I’orange confite Avec 1
marmelade d’orange et petit pain brioché ‘
: BRI Entrée :
i - - (choix dans les 3)
2¢éme Entrée au choix :
ke : 45 €
- Saumon gravlax mariné aux baies roses, Par Pers >
créeme aux herbes et crumble au thé Matcha . :
- Cassolette de Saint Jacques, Avec 2
risotto crémeux aux écrevisses, sauce homardine Entrées :
[ ]
Plat au ChOiX 3 (accorfzpagné de .2 garnitures ) 50 €
Par Pers.
- Supréme de chapon farci »
aux pommes et noisettes, sauce au Calvados
- Filet de Saint Pierre poché au vin blanc,
creme de Noilly Pratt et citron confit
Dessert au choix : o
L
®_ Ecrin purée de griotte, mousse cheesecake
sur un biscuit aux amandes ®
et coulis de fruits rouges o
- Buchette Bavaroise, craquant chocolat ’ y . ; -
S A 1ai a Réservations jusqu’au 20 Décembre
et cremes e A suvant disponibilités R
A - avec arrhes de 50% a la commande =

A VY



