REVEILLON DANSANT
DE LA SAINT SYLVESTRE

Salle « La Grange »
Menu a 130 €
boissons comprises™

.,

5 Mi;e‘s en bouche en chaud & froid

02000 ETOUVELLES lére Entrée :
03. 23.20.63.26 ;
© WWW. chez-]eannot com Fone gras de canard du Sud Ouest

au muscat de Rivesaltes,
chutney de clémentines Corses,
accompagné d’une petite brioche a téte

2éme Entrée : S
Brochette de St-Jacques

et médaillon de langouste A
sur une fondue d’endives, sauce au ponvron

eawi\ét

.'L'L’interméde_:
: Sorb‘et violette arrosé ‘au Champagne
Le Plat :

-Duo de filet de veau et filet de boeuf LN
et sa sauce crémeuse aux morilles Q%

. Le Dessert : i ‘ g g}

Llngot croustillant frults rouges et lltchl,
- coulis de fruits rouges

*L’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

. PpasSez uNe Sz)per
~ Soirée
aNiMeée par :

Sur réservation,
places limitées




