
STEVE VOUS REMERCIE 
 

PRIX NET TTC SERVICE COMPRIS  

 

Notre carte :  Composez votre menu  
 à partir de notre carte :  

 Entrée, plat, dessert : 28,00 € 

 

Entrée : 

 Terrine de foie gras, caramel de Macvin  11,00 € 

 Salade de chèvre chaud et saucisse de Morteau  10,00 € 

(Crottin de chavignol)   

 Os à moelle, fleur de sel, toast aux noix et céréales   11,00 € 

 Risotto crémeux, pointe d’asperge, morilles et parmesan  11,00 € 

 Salade gourmande Terre et Mer  11,00 € 

(Foie gras, saumon fumé et magret de canard fumé) 

 

 

Plats : 

 Duo de noix de St jacques et brochette de crevettes   16,00 € 

Sauce rouille  

 Filet de St Pierre au savagnin 16,00 € 

 Civet de cerf Grand Veneur   16,00 € 

 Fricassé de volaille fermière aux morilles et vin jaune  17,00 € 

 Entrecôte à la fleur de sel  17,00 €  
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Menu du jour 13,50 € 

(Servi uniquement du lundi au vendredi midi) 

Entrée-plat ou plat-dessert 10,50€ 

Entrée du Jour 

XXXX 

Plat du jour 

XXXX 

Fromage 

XXXX 

Dessert du jour  

Menu Terroir à 22,00 € 

(Servie tous les jours midi et soir) 

Velouté de butternut aux châtaignes 

Ou 

Salade comtoise 

XXXX  

Truite meunière (pisciculture de la Petite Montagne) 

Ou 

Escalope Francomtoise 

Ou 

Tête de veau sauce gribiche 

XXXX 

Papet comtois, glace aux noix et caramel de macvin 

Ou 

Coupe As de Cœur  
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Fromages : 

 

 Fromages secs servis en plateau  4,50 € 

 Fromage blanc  3,50 € 

 

Nos Desserts maison : (à commander en début de repas) 

 

 Parfait glacé à la liqueur de sapin  6,00 € 

 Crème brulée à la vanille  6,00 € 

 Ananas caramélisé  6,50 € 

 Tarte tatin et sa glace noix 6,50 € 

 Coupe l’As de Cœur  6,50 € 

(Ananas frais, glace passion, mangue et ananas, coulis, chantilly) 
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Restaurant L’As de Cœur 
 

 

 

Vous propose une cuisine authentique et faite maison. 

 

 

Ouvert du lundi au vendredi 

De 6h00 à 15h00 et de 18h00 à 22h00 

Samedi de 9h00 à 15h00 

 

Nous sommes à votre disposition afin d’élaborer vos  

menus de : 

 

 Baptême 

 Anniversaire 

 Mariage 

 Réunion de travail… 

 

Et ceci même les dimanches sur demande. 


