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LE RALLYE

—— RESTAURANT —

Bienvenue au Restaurant Rallye

« Une adresse a découvrir », « des saveurs inoubliables », « une cuisine généreuse et

raffinée », « un accueil d’'une rare chaleur »...

Ces mots, laissés par nos clients, refletent 'esprit de notre maison. Une cuisine sincere
et créative, basée sur les saveurs de la Géorgie et librement interprétée par notre Chef,
sublimée avec finesse a travers des produits soigneusement sélectionnés et des

créations pensées avec passion.

Dans une atmosphere élégante et conviviale, chaque assiette invite au voyage, au

partage et a la découverte de saveurs authentiques.

Texte inspiré des mots laissés par nos clients.

Nos collaborateurs sont a votre écoute pour toute

question concernant les intolérances, allergies

alimentaires ou

La provenance de produit

TVA 8.1% & Service inclus
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ENTREE
SALADE VERTE

CHAMPIGNONS GRATINES AU FROMAGE
FONDANT, SAUCE AUX HERBES ET A L'AIL.
GEBJALIA REVISITE
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BURRATINA AUX HERBES, CREME DE
STRACCIATELLA A LA MENTHE ET AU
POIVRE, HUILE AUX HERBES.

ANCHOIS

ANCHOIS DE LA MER NOIRE,
DELICATEMENT PREPARES, SERVIS SELON
L'INSPIRATION GEORGIENNE

SELECTION
GEORGIENNE

PKHALI A BASE D'EPINARDS, D'’AUBERGINES
NAPPEES D'UNE SAUCE AUX NOIX.

AUTOUR DE LA FIGUE
—— R =——
FROMAGE DE CHEVRE FRAIS A LA FIGUE,

LEGEREMENT CARAMELISE, VERDURE,
FIGUES FRAICHES, VINAIGRETTE MAISON.

GRAVLAX DE SAUMON
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SAUMON GRAVLAX A LA BETTERAVE ET A

L'ANETH, CREME DE STRACCIATELLA A LA

MENTHE ET POIVRE, GRENADE FRAICHE ET
PICKLES D'OIGNONS ROUGES.

VG

|

.

BURGERS
EEEC O
SWISS ANGUS
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STEAK HACHE SWISS ANGUS GRILLE,
CHEDDAR FONDANT, D OIGNONS, VERDURE,
TOMATES FRAICHES ET SAUCE BARBECUE,
SERVI DANS UN PAIN BRIOCHE MOELLEUX,
ACCOMPAGNE DE FRITES CROUSTILLANTES
ET SALADE

VEGGIE
W
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AUBERGINE GRILLEE, CHIMICHURRI A LA
GEORGIENNE, BURRATINA FONDANTE,
TOMATES ET VERDURE, SERVI DANS UN PAIN

BRIOCHE MOELLEUX, ACCOMPAGNE DE
FRITES CROUSTILLANTES ET SALADE :
TARTARE DE BEUF @
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PREPARE SUR UNE BASE DE SAUCE TOMATE
PARFUMEE AUX HERBES ET EPICES GEORGIENNES,
AGREMENTE D'OIGNONS FRITS, ACCOMPAGNE DE

TOASTS ET BEURRE.
PORTION ENTREE, SERVI AVEC TOASTS ET BEURRE ‘
FONDUE MOITIE-MOITIE

2506 PAR PERSONNE

MIN. 2 PERSONNES
ACCOMPAGNEE D'UN PANIER DE POMMES
DE TERRE GRENAILLES

—eoe—
VIANDE SECHEE DE
GRISONS
NOS COLLABORATEURS SONT A VOTRE ECOUTE
POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LES
INTOLERANCES, ALLERGIES ALIMENTAIRES OU
LA PROVENANCE DE PRODUIT

TVA 8.1% & SERVICE INCLUS c
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ENTRECOTE

ENTRECOTE DELICATEMENT GRILLEE, SAUCE
KHMELI SUNELI AUX EPICES GEORGIENNE,
POMMES GRENAILLES PARFUMEES A L'ANETH

CHAQAPULI
e —

EPAULE D'AGNEAU CONFITE AUX HERBES
FRAICHES, DELICATEMENT MIJOTEE,
NUANCES ACIDULEES INSPIREES DE LA
TRADITION GEORGIENNE

CHKMERULI REVISITE

POITRINE DE POULET CUIT A BASSE
TEMPERATURE, GRILLEE ET FARCIE AUX
NOIX, AIL ET CORIANDRE, AVEC UNE SAUCE
A L'AIL, SERVIE AVEC DES CFRITES.

TRANCHE NORDIQUE

FILET DE SAUMON A LA PLANCHA, NAPPE

D'UNE SAUCE ONCTUEUSE A L'AIL CONFIT,

GARNI D'GEUFS DE LOMPE ET SERVI AVEC
DES POMMES GRENAILLES.

MTSVADI DE POULET
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POULET MARINE A LA GEORGIENNE, GRILLE,
SAUCE AUX FRUITS ROUGES, PICKLES

D'OIGNONS ROUGES ET HERBES FRAICHES.

KHINKALI

RAVIOLES GEORGIENNES ARTISANALES,
FACONNEES A LA MINUTE, FARCE DE BEUF
DELICATEMENT ASSAISONNEE,
ACCOMPAGNEES D'UNE SAUCE KHMELI
SUNELI AUX EPICES GEORGIENNES.
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SALADE COLCHIDE

VERDURES, FIGUES FRAICHES, POITRINE DE
CANARD FUMEE, BETTERAVES, JEUNES
PLEUROTES MARINEES A L'HUILE D'OLIVE
ET VINAIGRETTE MAISON.

KHACHAPURI ADJARULI
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PAIN GEORGIEN TRADITIONNEL EN FORME
DE BARQUE, GARNI DE FROMAGES
FONDANTS, JAUNE D'GEUF ET BEURRE, SERVI
TOUT JUSTE SORTI DU FOUR.

TEMPS D'ATTENTE A PREVOIR

DESSERT
——exe

CEUR DE GOZINAKI

COULANT AU CHOCOLAT AUX NOIX ET
AU MIEL, ACCOMPAGNE D'UNE BOULE
DE GLACE AUX NOIX.

o=
LA RECETTE DE BEBO

CERISES MIJOTEES ET SERVIES CHAUDES,
PARFUMEES A LA MENTHE ET A LA
CANNELLE, RECETTE DE LA GRAND-
MERE DU CHEF, SURMONTEES D'UNE
BOULE DE GLACE MOVENPICK.

MANDARINE &
ESTRAGON

FEUILLETAGE CROUSTILLANT, CREME
LEGERE A LA MANDARINE ET CONFIT DE
MANDARINE A L'ESTRAGON.
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LA PAUSE GOURMANDE

UNE TRANCHE DU GATEAU DU MOMENT,
SERVIE AVEC UN CAFE OU UN ESPRESSO.

\_\ME TEMPS D'ATTENTE A PREVOIR

TVA 8.1% & SERVICE INCLUS
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Cépage
CHASSELAS
CHARDONNAY,
VIOGNIER
SAUVIGNON
BLANC

PINOT GRIS

PETITE ARVINE
CHASSELAS

RKATSITELI, KISI

PINOT NOIR

PINOT NOIR
GAMAY

2.

—  VIN OUVERT —

VIN BLANC
Fendant Terra Veritas AOC Valais

Provins

Duet Assemblage Chardonnay & Viognier

Louis Latour

Johannisberg Terra Veritas AOC Valais

Provins

Pinot Grigio, DOC delle Venezie
Azienda Ca di Rajo

Petite Arvine Hurlevent AOC Valais
Les Fils de Charles Favre

Creux du Loup Yvorne Chablais AOC 2024
Les Vins Jules Gex

[lia Estate Taoba Orange Wine 2@ ciongiEN 3
Taoba

VIN ROSE
Oeil-de-Perdrix AOC Valais

Les Fils de Charles Favre

Porte Novembre Ice rosé AOC

Maison Gilliard
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https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Chardonnay
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Viognier
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Chasselas
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PINOT NOIR

MERLOT

CABERNET
SAUVIGNON
MERLOT

CORVINA
VERONESE

SAPERAVI

CINSAULT

ASSEMBLAGE

GRENACHE NOIR,

—  VIN OUVERT —

VIN ROUGE
Pinot Noir Terra Veritas AOC Valais

Provins

Merlot Delea Ticino IGT
Delea

Marquis du Bois,Bordeaux AOC

Vignobles de Mour
Concours Général Agricole Paris 2022 : Médaille d'or

Ripasso Soprasasso Valpolicella DOC
Argea - MGM Mondo del Vino

[lia Estate Taoba Saperavi Wine g@ .

Taoba

VIN GEORGIEN 4

— VIN BOUTEILLE —

VIN ROSE

Nuit Blanche rosé Cotes de Provence bio
Famille Negrel

Rose des Vents Rosé AOC Valais

Jean-René Germanier
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https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Grenache%20Noir
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Montepulciano
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Cinsault
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SAUVIGNON

BLANC

ASSEMBLAGE

GRENACHE
BLANC,
MARSANNE,
ROUSSANNE,
VIOGNIER

CHASSELAS

CHARDONNAY

CORNALIN

HUMAGNE
ROUGE
GAMARET

ASSEMBLAGE

GAMAY,
PINOT NOIR

GRENACHE,
SYRAH,
MOURVEDRE

—VIN BOUTEILLE —

VIN BLANC

Touraine AOC Sauvignon blanc
Vignoble Gibault

Chateau Marjosse

Entre-Deux-Mers

Perrin Réserve
Cotes du Rhone AOC, Famille Perrin

Calamin Grand Cru AOC

Patrick Fonjallaz Epesses

Pouilly-Fuissé
Bouchard Peére & Fils

VIN ROUGE

Cornalin Hurlevent AOC Valais
Les Fils de Charles Favre

Onyx noir anciens cépages Valaisans AOC

Domaine Emery, Ayent

Chateau Castera

Médoc Cru Bourgeois Supérieur

Dole de Sion AOC

Mattre de Chais - Provins

Chateauneuf du Pape AOC
Domaine ['Abbé Dine, Nathalie Reynaud
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https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Grenache%20Blanc%20(Garnacha%20Blanca)
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Grenache%20Blanc%20(Garnacha%20Blanca)
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Marsanne
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Roussanne
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Viognier
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Gamay
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Pinot%20Noir

	Bienvenue au Restaurant Rallye
	« Une adresse à découvrir », « des saveurs inoubliables », « une cuisine généreuse et raffinée », « un accueil d’une rare chaleur »…
	Ces mots, laissés par nos clients, reflètent l’esprit de notre maison. Une cuisine sincère et créative, basée sur les saveurs de la Géorgie et librement interprétée par notre Chef, sublimée avec finesse à travers des produits soigneusement sélectionnés et des créations pensées avec passion.
	Dans une atmosphère élégante et conviviale, chaque assiette invite au voyage, au partage et à la découverte de saveurs authentiques.
	Texte inspiré des mots laissés par nos clients.
	BURGERS
	ENTRÉE
	SALADE VERTE
	-
	SOKO
	-
	Champignons gratinés au fromage fondant, sauce aux herbes et à l’ail.
	Gebjalia revisité
	-
	Burratina aux herbes, crème de stracciatella à la menthe et au poivre, huile aux herbes.

	Anchois
	-
	Anchois de la mer Noire, délicatement préparés, servis selon l’inspiration géorgienne

	Selection Géorgienne
	-
	Pkhali à base d'épinards, d’aubergines nappées d’une sauce aux noix.

	Autour de la Figue
	-
	Fromage de chèvre frais à la figue, légèrement caramélisé, verdure, figues fraîches, vinaigrette maison.
	Gravlax de Saumon
	Saumon gravlax à la betterave et à l’aneth, crème de stracciatella à la menthe et Poivre, grenade fraîche et pickles d’oignons rouges.

	Swiss Angus
	-
	Steak haché Swiss Angus grillé, cheddar fondant,  d’oignons, verdure, tomates fraîches et sauce barbecue, servi dans un pain brioché moelleux, accompagné de frites croustillantes et salade

	Veggie
	-
	Aubergine grillée, chimichurri à la géorgienne, burratina fondante, tomates et verdure, servi dans un pain brioché moelleux, accompagné de frites croustillantes et salade
	6.-
	12.-
	29.-
	13.-
	26.-
	14.-

	Tartare de bœuf
	-
	Préparé sur une base de sauce tomate parfumée aux herbes et épices géorgiennes, agrémenté d’oignons frits, accompagné de toasts et beurre.

	21.-
	36.-
	14.-

	Fondue moitié-moitié
	250g par personne
	min. 2 personnes
	Accompagnée d’un panier de pommes de terre grenailles
	26.-
	16.-
	Viande séchée de Grisons

	17.-
	Nos collaborateurs sont à votre écoute pour toute question concernant les intolérances, allergies alimentaires ou
	La provenance de produit
	TVA 8.1% & Service inclus

	19.-



	PLATS
	Salade Colchide
	-
	verdures, figues fraîches, poitrine de canard fumée, betteraves, jeunes pleurotes marinées à l’huile d’olive et vinaigrette maison.

	Khachapuri adjaruli
	-
	Pain géorgien traditionnel en forme de barque, garni de fromages fondants, jaune d’œuf et beurre, servi tout juste sorti du four.

	Entrecôte
	-
	Entrecôte délicatement grillée, sauce khmeli suneli aux épices géorgienne, pommes grenailles parfumées à l’aneth
	Chaqapuli

	-
	Épaule d’agneau confite aux herbes fraîches, délicatement mijotée, nuances acidulées inspirées de la tradition géorgienne
	Chkmeruli revisité
	-
	Poitrine de poulet cuit à basse température, grillée et farcie aux noix, ail et coriandre, avec une sauce à l’ail, servie avec des cfrites.

	Tranche Nordique
	-
	Filet de saumon à la plancha, nappé d’une sauce onctueuse à l’ail confit, garni d’œufs de lompe et servi avec des pommes grenailles.

	Mtsvadi de poulet
	-
	Poulet mariné à la géorgienne, grillé, sauce aux fruits rouges, pickles d’oignons rouges et herbes fraîches.

	khinkali
	Ravioles géorgiennes artisanales, façonnées à la minute, farce de bœuf délicatement assaisonnée, accompagnées d’une sauce Khmeli Suneli aux épices géorgiennes.
	46.-
	27.-
	38.-
	24.-


	DESSERT
	34.-
	Cœur de Gozinaki
	Coulant au chocolat aux noix et au miel, accompagné d’une boule de glace aux noix.
	La Recette de Bebo

	Cerises mijotées et servies chaudes, parfumées à la menthe et à la cannelle, recette de la grand-mère du Chef, surmontées d’une boule de glace Mövenpick.
	Mandarine & Estragon
	Feuilletage croustillant, crème légère à la mandarine et confit de mandarine à l’estragon.

	La Pause Gourmande
	Une tranche du gâteau du moment, servie avec un café ou un espresso.
	14.-
	33.-
	13.-
	29.-
	12.-
	28.-
	TVA 8.1% & Service inclus

	8.70.-
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