
No s  c o l l a b o r a t e u r s  s o n t  à  v o t r e  é c o u t e  p o u r  t o u t e
q u e s t i o n  c o n c e r n a n t  l e s  i n t o l é r a n c e s ,  a l l e r g i e s

a l i m e n t a i r e s  o u  
L a  p r o v e n a n c e  d e  p r o d u i t

T V A  8 . 1 %  &  S e r v i c e  i n c l u s

Bienvenue au Restaurant Rallye

« Une adresse à découvrir », « des saveurs inoubliables », « une cuisine généreuse et
raffinée », « un accueil d’une rare chaleur »…

Ces mots, laissés par nos clients, reflètent l’esprit de notre maison. Une cuisine sincère
et créative, basée sur les saveurs de la Géorgie et librement interprétée par notre Chef,

sublimée avec finesse à travers des produits soigneusement sélectionnés et des
créations pensées avec passion.

Dans une atmosphère élégante et conviviale, chaque assiette invite au voyage, au
partage et à la découverte de saveurs authentiques.

Texte inspiré des mots laissés par nos clients.



S A L A D E  V E RT E   
-

S O KO
-

C h a m p i g n o n s  g r at i n é s  au  f ro m a g e
f o n d a n t,  s au c e  au x  h e r b e s  e t  à  l’a i l .

G e b j a l i a  r e v i s i t é
-

B u r r at i n a  au x  h e r b e s ,  c r è m e  d e
s t r a c c i at e l l a  à  l a  m e n t h e  e t  au

p o i v r e ,  h u i l e  au x  h e r b e s .

A n c h o i s  
-

A n c h o i s  d e  l a  m e r  N o i r e ,
d é l i c at e m e n t  p r é pa r é s ,  s e rv i s  s e l o n

l’ i n s p i r at i o n  g é o rg i e n n e

S e l e c t i o n
G é o rg i e n n e  

-
P k h a l i  à  b a s e  d ' é p i n a r d s ,  d ’au b e rg i n e s

n a p p é e s  d ’ u n e  s au c e  au x  n o i x .

A u to u r  d e  l a  Fi g u e
-

Fro m a g e  d e  c h è v r e  f r a i s  à  l a  f i g u e ,
l é g è r e m e n t  c a r a m é l i s é ,  v e r d u r e ,

f i g u e s  f r a î c h e s ,  v i n a i g r e t t e  m a i s o n .

G r av l a x  d e  S au m o n

S au m o n  g r av l a x  à  l a  b e t t e r av e  e t  à
l’a n e t h ,  c r è m e  d e  s t r a c c i at e l l a  à  l a

m e n t h e  e t  P o i v r e ,  g r e n a d e  f r a î c h e  e t
p i c k l e s  d ’ o i g n o n s  ro u g e s .

ENTRÉE

6.-

12.-

13.-

14.-

29.-

17.-

26.-

N o s  c o l l a b o r at e u r s  s o n t  à  v ot r e  é c o u t e
p o u r  to u t e  q u e s t i o n  c o n c e r n a n t  l e s

i n to l é r a n c e s ,  a l l e rg i e s  a l i m e n ta i r e s  o u  
L a  p ro v e n a n c e  d e  p ro d u i t

T VA  8 . 1 %  &  S e rv i c e  i n c lu s

T a r t a r e  d e  b œ u f  
-

P r é p a r é  s u r  u n e  b a s e  d e  s a u c e  t o m a t e
p a r f u m é e  a u x  h e r b e s  e t  é p i c e s  g é o r g i e n n e s ,
a g r é m e n t é  d ’ o i g n o n s  f r i t s ,  a c c o m p a g n é  d e

t o a s t s  e t  b e u r r e .

p o r t i o n  e n t r é e ,  s e r v i  a v e c  t o a s t s  e t  b e u r r e
21.-
36.-

14.-

BURGERS

S w i s s  A n g u s
-

S t e a k  h a c h é  S w i s s  A n g u s  g r i l l é ,
c h e d d a r  f o n d a n t,   d ’ o i g n o n s ,  v e r d u r e ,

to m at e s  f r a î c h e s  e t  s au c e  b a r b e c u e ,
s e rv i  d a n s  u n  pa i n  b r i o c h é  m o e l l e u x ,
a c c o m pa g n é  d e  f r i t e s  c ro u s t i l l a n t e s

e t  s a l a d e

Ve g g i e
-

A u b e rg i n e  g r i l l é e ,  c h i m i c h u r r i  à  l a
g é o rg i e n n e ,  b u r r at i n a  f o n d a n t e ,

to m at e s  e t  v e r d u r e ,  s e rv i  d a n s  u n  pa i n
b r i o c h é  m o e l l e u x ,  a c c o m pa g n é  d e

f r i t e s  c ro u s t i l l a n t e s  e t  s a l a d e  

F o n d u e  m o i t i é - m o i t i é
2 5 0 g  pa r  p e r s o n n e  

m i n .  2  p e r s o n n e s  
A c c o m pa g n é e  d ’ u n  pa n i e r  d e  p o m m e s

d e  t e r r e  g r e n a i l l e s  

26.-

Vi a n d e  s é c h é e  d e
G r i s o n s

16.-

19.-



S a l a d e  C o l c h i d e
-

 v e r d u r e s ,  f i g u e s  f r a î c h e s ,  p o i t r i n e  d e
c a n a r d  f u m é e ,  b e t t e r av e s ,  j e u n e s

p l e u rot e s  m a r i n é e s  à  l’ h u i l e  d ’ o l i v e
e t  v i n a i g r e t t e  m a i s o n .

K h a c h a p u r i  a d j a r u l i
-

Pa i n  g é o rg i e n  t r a d i t i o n n e l  e n  f o r m e
d e  b a rq u e ,  g a r n i  d e  f ro m a g e s

f o n d a n t s ,  j au n e  d ’ œ u f  e t  b e u r r e ,  s e rv i
to u t  j u s t e  s o r t i  d u  f o u r .

E n t r e c ôt e
-

E n t r e c ôt e  d é l i c at e m e n t  g r i l l é e ,  s au c e
k h m e l i  s u n e l i  au x  é p i c e s  g é o rg i e n n e ,

p o m m e s  g r e n a i l l e s  pa r f u m é e s  à  l’a n e t h

C h a q a p u l i
-

É pau l e  d ’a g n e au  c o n f i t e  au x  h e r b e s
f r a î c h e s ,  d é l i c at e m e n t  m i j ot é e ,

n ua n c e s  a c i d u l é e s  i n s p i r é e s  d e  l a
t r a d i t i o n  g é o rg i e n n e

C h k m e r u l i  r e v i s i t é
-
 

P o i t r i n e  d e  p o u l e t  c u i t  à  b a s s e
t e m p é r at u r e ,  g r i l l é e  e t  fa rc i e  au x

n o i x ,  a i l  e t  c o r i a n d r e ,  av e c  u n e  s au c e
à  l’a i l ,  s e rv i e  av e c  d e s  c f r i t e s .

T r a n c h e  No r d i q u e
-  

Fi l e t  d e  s au m o n  à  l a  p l a n c h a ,  n a p p é
d ’ u n e  s au c e  o n c t u e u s e  à  l’a i l  c o n f i t,
g a r n i  d ’ œ u f s  d e  l o m p e  e t  s e rv i  av e c

d e s  p o m m e s  g r e n a i l l e s .

M t s va d i  d e  p o u l e t  
-

P o u l e t  m a r i n é  à  l a  g é o rg i e n n e ,  g r i l l é ,
s au c e  au x  f r u i t s  ro u g e s ,  p i c k l e s

d ’ o i g n o n s  ro u g e s  e t  h e r b e s  f r a î c h e s .

k h i n k a l i

Rav i o l e s  g é o rg i e n n e s  a r t i s a n a l e s ,
fa ç o n n é e s  à  l a  m i n u t e ,  fa rc e  d e  b œ u f

d é l i c at e m e n t  a s s a i s o n n é e ,
a c c o m pa g n é e s  d ’ u n e  s au c e  K h m e l i

S u n e l i  au x  é p i c e s  g é o rg i e n n e s .

PLATS

46.-

38.-

34.-

33.-

27.-

24.-

29.-

28.-

DESSERT

C œ u r  d e  G o z i n a k i
C o u l a n t  au  c h o c o l at  au x  n o i x  e t
au  m i e l ,  a c c o m pa g n é  d ’ u n e  b o u l e

d e  g l a c e  au x  n o i x .

L a  Re c e t t e  d e  B e b o
C e r i s e s  m i j ot é e s  e t  s e rv i e s  c h au d e s ,

pa r f u m é e s  à  l a  m e n t h e  e t  à  l a
c a n n e l l e ,  r e c e t t e  d e  l a  g r a n d -
m è r e  d u  C h e f,  s u r m o n t é e s  d ’ u n e

b o u l e  d e  g l a c e  M ö v e n p i c k .

M a n d a r i n e  &
E s t r a g o n

Fe u i l l e ta g e  c ro u s t i l l a n t,  c r è m e
l é g è r e  à  l a  m a n d a r i n e  e t  c o n f i t  d e

m a n d a r i n e  à  l’ e s t r a g o n .

L a  Pau s e  G o u r m a n d e
U n e  t r a n c h e  d u  g ât e au  d u  m o m e n t,
s e rv i e  av e c  u n  c a f é  o u  u n  e s p r e s s o.

13.-

12.-

14.-

8.70.-
TEMPS D’ATTENTE À PRÉVOIR

TEMPS D’ATTENTE À PRÉVOIR

T VA  8 . 1 %  &  S e rv i c e  i n c lu s



Fendant Terra Veritas AOC Valais 
Provins

Duet Assemblage Chardonnay & Viognier 
Louis Latour

Johannisberg Terra Veritas AOC Valais
Provins

Pinot Grigio, DOC delle Venezie
Azienda Ca di Rajo

Petite Arvine Hurlevent AOC Valais
Les Fils de Charles Favre

Creux du Loup Yvorne Chablais AOC 2024
Les Vins Jules Gex

Ilia Estate Taoba Orange Wine
Taoba

Oeil-de-Perdrix AOC Valais 
Les Fils de Charles Favre

Porte Novembre Ice rosé AOC
Maison Gilliard

TVA 8.1% & Service inclus

VIN OUVERTVIN OUVERTVIN OUVERTVIN OUVERT

CépageCépageCépage   Cépage VIN BLANCVIN BLANCVIN BLANCVIN BLANC

VIN ROSÉVIN ROSÉVIN ROSÉVIN ROSÉ

Chasselas

Chardonnay,
Viognier

Sauvignon
blanc

Pinot gris

Petite Arvine

Chasselas

Rkatsiteli, Kisi

Pinot noir

Pinot Noir
Gamay

5

5.10

5.50

5.80

6.50

6.70

7.80

5.50

6.20

https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Chardonnay
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Viognier
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Chasselas


Nuit Blanche rosé Côtes de Provence bio
Famille Negrel

Rose des Vents Rosé AOC Valais
Jean-René Germanier

TVA 8.1% & Service inclus

VIN OUVERTVIN OUVERTVIN OUVERTVIN OUVERT

CépageCépageCépage   Cépage VIN ROUGEVIN ROUGEVIN ROUGEVIN ROUGE

Pinot Noir Terra Veritas AOC Valais
Provins

Merlot Delea Ticino IGT
Delea

Marquis du Bois,Bordeaux AOC
Vignobles de Mour
Concours Général Agricole Paris 2022 : Médaille d'or

Ripasso Soprasasso Valpolicella DOC
Argea - MGM Mondo del Vino

Ilia Estate Taoba Saperavi Wine
Taoba

VIN ROSÉVIN ROSÉVIN ROSÉVIN ROSÉ

Pinot noir

Merlot

Cabernet
Sauvignon
Merlot

Corvina
Veronese

Saperavi

Grenache Noir,
Cinsault

Assemblage 

5.50

7.80

38

41

5.50

6

6.50

VIN BOUTEILLEVIN BOUTEILLEVIN BOUTEILLE   VIN BOUTEILLE 

https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Grenache%20Noir
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Montepulciano
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Cinsault


TVA 8.1% & Service inclus

VIN BOUTEILLEVIN BOUTEILLEVIN BOUTEILLE   VIN BOUTEILLE 

CépageCépageCépage   Cépage VIN BLANCVIN BLANCVIN BLANCVIN BLANC
Touraine AOC Sauvignon blanc
Vignoble Gibault

Château Marjosse
Entre-Deux-Mers

Perrin Réserve
Côtes du Rhône AOC, Famille Perrin

Calamin Grand Cru AOC
Patrick Fonjallaz Epesses

Pouilly-Fuissé
Bouchard Père & Fils

Sauvignon
Blanc

Assemblage

Grenache
Blanc,
Marsanne,
Roussanne,
Viognier

Chasselas

Chardonnay

Cornalin

Humagne
Rouge
Gamaret

Assemblage 

Gamay,
Pinot Noir

Grenache,
Syrah,
Mourvedre

35

47

38

41

55

65

VIN ROUGEVIN ROUGEVIN ROUGEVIN ROUGE
Cornalin Hurlevent AOC Valais
Les Fils de Charles Favre

Onyx noir anciens cépages Valaisans AOC
Domaine Emery, Ayent

Château Castera
Médoc Cru Bourgeois Supérieur

Dôle de Sion AOC 
Maître de Chais - Provins

Châteauneuf du Pape AOC
Domaine l'Abbé Dîne, Nathalie Reynaud 

49

52

61

89

https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Grenache%20Blanc%20(Garnacha%20Blanca)
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Grenache%20Blanc%20(Garnacha%20Blanca)
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Marsanne
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Roussanne
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Viognier
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Gamay
https://www.alloboissons.ch/fr/assortiment.html?filters[grapes][]=Pinot%20Noir

	Bienvenue au Restaurant Rallye
	« Une adresse à découvrir », « des saveurs inoubliables », « une cuisine généreuse et raffinée », « un accueil d’une rare chaleur »…
	Ces mots, laissés par nos clients, reflètent l’esprit de notre maison. Une cuisine sincère et créative, basée sur les saveurs de la Géorgie et librement interprétée par notre Chef, sublimée avec finesse à travers des produits soigneusement sélectionnés et des créations pensées avec passion.
	Dans une atmosphère élégante et conviviale, chaque assiette invite au voyage, au partage et à la découverte de saveurs authentiques.
	Texte inspiré des mots laissés par nos clients.
	BURGERS
	ENTRÉE
	SALADE VERTE
	-
	SOKO
	-
	Champignons gratinés au fromage fondant, sauce aux herbes et à l’ail.
	Gebjalia revisité
	-
	Burratina aux herbes, crème de stracciatella à la menthe et au poivre, huile aux herbes.

	Anchois
	-
	Anchois de la mer Noire, délicatement préparés, servis selon l’inspiration géorgienne

	Selection Géorgienne
	-
	Pkhali à base d'épinards, d’aubergines nappées d’une sauce aux noix.

	Autour de la Figue
	-
	Fromage de chèvre frais à la figue, légèrement caramélisé, verdure, figues fraîches, vinaigrette maison.
	Gravlax de Saumon
	Saumon gravlax à la betterave et à l’aneth, crème de stracciatella à la menthe et Poivre, grenade fraîche et pickles d’oignons rouges.

	Swiss Angus
	-
	Steak haché Swiss Angus grillé, cheddar fondant,  d’oignons, verdure, tomates fraîches et sauce barbecue, servi dans un pain brioché moelleux, accompagné de frites croustillantes et salade

	Veggie
	-
	Aubergine grillée, chimichurri à la géorgienne, burratina fondante, tomates et verdure, servi dans un pain brioché moelleux, accompagné de frites croustillantes et salade
	6.-
	12.-
	29.-
	13.-
	26.-
	14.-

	Tartare de bœuf
	-
	Préparé sur une base de sauce tomate parfumée aux herbes et épices géorgiennes, agrémenté d’oignons frits, accompagné de toasts et beurre.

	21.-
	36.-
	14.-

	Fondue moitié-moitié
	250g par personne
	min. 2 personnes
	Accompagnée d’un panier de pommes de terre grenailles
	26.-
	16.-
	Viande séchée de Grisons

	17.-
	Nos collaborateurs sont à votre écoute pour toute question concernant les intolérances, allergies alimentaires ou
	La provenance de produit
	TVA 8.1% & Service inclus

	19.-



	PLATS
	Salade Colchide
	-
	verdures, figues fraîches, poitrine de canard fumée, betteraves, jeunes pleurotes marinées à l’huile d’olive et vinaigrette maison.

	Khachapuri adjaruli
	-
	Pain géorgien traditionnel en forme de barque, garni de fromages fondants, jaune d’œuf et beurre, servi tout juste sorti du four.

	Entrecôte
	-
	Entrecôte délicatement grillée, sauce khmeli suneli aux épices géorgienne, pommes grenailles parfumées à l’aneth
	Chaqapuli

	-
	Épaule d’agneau confite aux herbes fraîches, délicatement mijotée, nuances acidulées inspirées de la tradition géorgienne
	Chkmeruli revisité
	-
	Poitrine de poulet cuit à basse température, grillée et farcie aux noix, ail et coriandre, avec une sauce à l’ail, servie avec des cfrites.

	Tranche Nordique
	-
	Filet de saumon à la plancha, nappé d’une sauce onctueuse à l’ail confit, garni d’œufs de lompe et servi avec des pommes grenailles.

	Mtsvadi de poulet
	-
	Poulet mariné à la géorgienne, grillé, sauce aux fruits rouges, pickles d’oignons rouges et herbes fraîches.

	khinkali
	Ravioles géorgiennes artisanales, façonnées à la minute, farce de bœuf délicatement assaisonnée, accompagnées d’une sauce Khmeli Suneli aux épices géorgiennes.
	46.-
	27.-
	38.-
	24.-


	DESSERT
	34.-
	Cœur de Gozinaki
	Coulant au chocolat aux noix et au miel, accompagné d’une boule de glace aux noix.
	La Recette de Bebo

	Cerises mijotées et servies chaudes, parfumées à la menthe et à la cannelle, recette de la grand-mère du Chef, surmontées d’une boule de glace Mövenpick.
	Mandarine & Estragon
	Feuilletage croustillant, crème légère à la mandarine et confit de mandarine à l’estragon.

	La Pause Gourmande
	Une tranche du gâteau du moment, servie avec un café ou un espresso.
	14.-
	33.-
	13.-
	29.-
	12.-
	28.-
	TVA 8.1% & Service inclus

	8.70.-
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