2:/’> . Crema de calabaza

Croquetas de Chuleta Madurada
\/ Setas Rebozadas con Ali-Oli
Gamba Fresca Al Ajillo

r
) Dorada a la Espalda
>> Entrecot a la Brasa

Postre de la Casa

NN

Ventresca con Pimiento Asado Natural %

» Bebida en mesa servida durante el servicio hasta el café
incluido,( aguas; cervezas, refrescos).
9 Vino tinto El Pillo D.O. Toro ® :
2; Vino blanco Analivia D.O. Verdejo
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Crema de calabaza

Surtido de Ibéricos de Bellota
Esparragas Trigueros a la Plancha
Calamar de Potera a la Andaluza

Almejas a la Marinera

Corvina a la Bilbaina
Lubina a la Espalda

) Rabo de Toro Estofado “
Entrecot a la Brasa

Postre de la Casa

Bebi§ia en mesa servida durante el servicio hasta el cafg
incluido,( aguas; cervezas, refrescos).
Vino tinto El Pillo D.O. Toro
Vino bIanc‘o Analivia D.O. Verdejo
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—~ S X Crema de Calabaza
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S Sutido de Ibéricos de Bellota
> Habita /3&1@ con Muevo y yamo’n
pu[po a la Brasa sobre Muselina de Patata
gambas y Iangostinos Cocidos

Cowina a la Bilbaina
Bacalao a la Bilbaina
Solomillo de Viaca a la Brasa N

5nt’zecot a [a /g’zasa
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ﬁeéia/a en mesa se’wia/a c!umnte e[ servielo Aasta e[ café
> inc[uic/o, ( aguas; cewezas, ’zeﬁescos}.

> Vino tinto £ Pillo D.O. Toro
ﬁ ) 1 Vino blanco Analivia . O. Ve’zdejo
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" Cromade Calubaze %‘ -
»

Jomate ,?aﬁ[ con Ventresca de Atin /ono y Aove
( Verde Esmeralda ) :
Sustido de Ihéricos de Bellota
A[cac/wfas Naturales Fuitas

Camaron Cocido
/4ngu[as de /4guinaga a la Bilbaina ¢

Cocochas de Merluza Rebozadas J\

omc[/ de Vaca a la Brasa
Futa c[e e empo’zac[a Extra’

B@éw/a en mesa 5€’ZVL(/{61 J(ﬁl&ll’lt@ 6/ sewvielo /Lasta e cafe

ne LLLJO [OlgLLClS cervezas, 7@]@65005} ()

’Vmo tinto g[ pc/[ iZ) O. 7 010
" Vino blanco Analivia D.O. /Ve’zclejo



MEJORAS DE MENU

*Se cerrara con antelaciéon a mesa completa. La mejora supondra el incremento senalado
por persona (pp).

ENTRANTES

Tomate Raff (3,50€pp)

Matrimonio Extra (Boquerén con Anchoas (5,50€pp)
Alcachofas Naturales Fritas (5,50€pp)
Chopitos a la Andaluza (5€pp)

Ostra Gillardeau n°2 (6€uni.pp)

Almeja Fina a la Marinera (8€pp)

Camaron Cocido (12,50€pp)

Langostino de Sanlucar Cocido (12,50pp)
Angula Fresca del Norte 100grm (35€pp)

MEJORAS DE VINOS

*Se cerrard con antelacion a mesa completa, un vino blanco y un vino tinto. Esta mejora
supondra un incremento de 7,50€ por persona.

BLANCOS

-D.O. Rias Baixas: Santiago Ruiz (Albarifo)
-Castilla y Ledn: Finca Las Caraballas 100% Verdejo
-A.O.C. Bourgogne Bernard Moreau (Chardonnay Barrica)

TINTOS D.O.C. RIOJA

- Muga Crianza
-Lan D-12

TINTOS D.O. RIBERA DEL DUERO

Vina Mayor

Vina Pedrosa

Emilio Moro

Protos 27

TINTO D.O. CASTILLA LA MANCHA

Pago de Florentino

Venta la Ossa



Horarios...
*ENTRADA:

Como norma general, se ajustara la entrada a los siguientes horarios:
- Horario de Manana: A partir de las 13:30 horas.
- Horario de Noche: A partir de las 20:30 horas.

*SALIDA:

Como norma general, se ajustara la salida a los siguientes horarios:
- Horario de Manana: El salon debe quedar libre a las 19:00 horas.
- Horario de Noche: El Salén debe quedar libre a las 01:00 horas.

Consumiciones...

*Los menus incluyen todas las bebidas contratadas durante el servicio del evento una
vez tomen asiento los comensales y hasta comenzar los postres, excluyéndose las
consumidas en barra, que seran abonadas antes o luego incluidas en cuenta.

*El restaurante no se hace cargo de cualquier hurto, robo, pérdida o dano ocasionado
en sus instalaciones a bienes de sus clientes.



CONDICIONES DE CONTRATACION

Reservas y Pagos...
*El nUmero de comensales para los menus de grupos serd minimo 4 personas.
*El Menu elegido se cerrara con una antelacion de SIETE dias antes del evento siempre que haya ese mar-
geny se cerrard a mesa completa.

*El nUmero de personas se definira con SIETE dias de antelacién pudiendo ser corregido 48 horas antes.
*Al finalizar el evento se facturara el 100% de los comensales contratados, independientemente de los
asistentes.

*Si algun comensal fuese intolerante, debe indicarse al confirmar el menu para adaptarlo a su dieta.
*La reserva para grupos se realizard mediante e-mail y teléfono, a:
anibalmolero@gmail.com
925541601

*Todos nuestros precios son en euros y llevan el 10% I.V.A. incluido.

*Depésito de 15€ por persona a la confirmacion del servicio en concepto de sefal, esta cantidad NO sera
reembolsada en ningun caso si existiera anulacién del servicio.

*Numero de cuenta de LARPA NUEVA CASTA FLAMENCA, S.L. (RESTAURANTE VILLAMOLERO)
IBAN ES90 0182 0883 1502 0159 5144
BBVA

CONCEPTO: Fecha del evento y nombre de la reserva



