
 

 

 

 

 

 

Trio de Gourmandises pour éveiller vos papilles 

 

 Entrée 

Foie Gras marbré au Porto 

Pain brioché pistache-noisette, éclats dorés et condiment acidulé 

 

 

Intermède Marin  

Saint Jacques de plongée 

Fondue de poireaux et mousse aérienne hollandaise au poivre de Timut  

 

 

Plat de Fête 

Filet de bœuf façon Wellington 

Duxelles forestière parfumée, cœur de chou frisé et feuilletage croustillant 

Sauce corsée au vin rouge 

 

 

Fromage 

Curés Nantais affinés 

Chutney de figue et poire, éclats de noix, mâche Nantaise 
 

 

Clémentine en Trompe L’œil  

Mousse au Chocolat noir, biscuit financier aux noix du Brésil, insert de Clémentine de Corse à la Vanille 

et sorbet Clémentine 

MENU SAINT SYLVESTRE 

70.00€ PAR PERSONNE 


