JEAN D'LA QUEUE
Delwli/i— A83$

Le Restaurant Jean d’la Queue vous propose des menus pour les groupes a partir de 10 adultes.

Pour efiectuer votre réservation, il est impératif de nous transmettre votre demande par email a
I"adresse suivante :

resagroupejdlq@silsarl.ir

Aiin de réserver votre table, merci de nous donner les informations suivantes :
- Le nombre de personnes (enfants el adultes)

- Le menu unique ainsi que le forfait boisson choisi pour le groupe

- Le choix du repas pour chaque participant

La réservation du menu doit étre faite au plus tot, idéalement | semaine avant le début de la prestation,
el minimum 72h avant le jour de votre venue.

Pour toute demande particuliére de giteau d’anniversaire, merci de nous en informer par email pour que
nous puissions vous faire une offre adéquate.

Restaurant Jean d’la Queue
7 Impasse de Tournebride 44690 LA HAYE FOUASSIERE
Tél : 02 40 54 80 28 — resagroupejdlg@sflsarl.fr
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—Mmenu —

24.00 € par personne

Rillettes de la Maison
(Porc longuement confit, volaille spécialité 100 % maison)

Melon au porto rouge et chifionnade de Serrano

Assiette de 6 Huitres N°3 « Prat-Ar-Croum »

Assiette de Pécheur (+5.00€)
(3 Huitres N°3, 8 crevettes roses, 5 bulots, bigorneaux)

e

Piéce du Boucher et irites maison
Carpaccio de beeuf au basilic et parmesan et frites maison

Retour de péche au jus de moules sairané et petits Iégumes

e T T

Coupe de 3 boules aux choix
La Créme brulée & la vanille Bourbon

(aié Gourmand et ses mignardises (+ 3.00€)
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—Menu—

35.00€ par personne

Kir Vin blanc au Muscadet ou Cocktail sans alcool

Les Cuisses de Grenouilles en Persillade

Assiette du Pécheur
(3 huitres creuses n°3, 8 crevelles roses, 5 bulots, bigorneaux)

Belle Assiette de Charcuterie et toast grillés
Tarlare de crevelles roses, avocal el mangue el vinaigretle de gingembre et aneth

e T T

Le véritable Gigot d’Agneau de Jean d’la Queue,
(Jus corsé au romarin, ail confis et garniture au choix)

Piéce du boucher, frites maison et sauce béarnaise

Choucroute de la Mer de chez Jean d’la Queue
(Merlu, Haddock, Saumon et Crevetles Roses)

Daurade rotie, huile vierge et 1égumes de saison

e T T

Assiette du fromager et salade verte
La Créme brulée a la vanille Bourbon
Le Nougat Glacé de la maison et son coulis de iruits rouges

Le Kouign-Amann
(Servi tiéde et créme glacée au caramel beurre salé)
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