
Q U E S O  C U R A D O  E N  A C E I T E  2 , 9 0 €

C A R P A C I O  D E  W A G Y U  1 2 , 5 0 €

de pollo asado o de carne asada. 

Con aguacate  

C R O Q U E T A S  2 , 5 0 €

B R A V A S  A T H O S  5 , 5 0 €  
con sus dos salsas.

con carne, alubias, queso cheddar, jalapeños, guacamole y  “pico de gallo”. 

H U E V O S  E S T R E L L A D O S  T R U F A D O S  9 , 9 0 €
con jamón ibérico.  

N A C H O S  9 , 4 0 €

“ B O C A D O ”  D E  S A N D W I C H  6 €  
de berenjena y queso trufado. 

B U R R A T A  8 , 5 0 €
Tomate cherry confitados, rúcula y perlas de pesto.

T A R T A R  D E  S A L M Ó N  1 3 , 9 0 €  

Roquefort Papillon, Oveja el Gran Cardenal, Brie, Cabra Canaria
y Vaca Arzua Ulloa 

C A N E L Ó N  D E  C A L A B A C Í N  8 , 6 0 €
relleno de escalivada y queso fresco de cabra

C O C A  D E  S A L M Ó N  A H U M A D O  1 0 , 8 0 €
Crema de queso, fresas, cebolla dulce y rúcula.

B R I O C H E  3 , 9 0 €
De pulled pork con pico de gallo. 

con parmesano frito, cremoso de wasabi y setas según temporada 

mayonesa kimchi, perlas de soja, wasabi y yuzu con aguacate y alga nori.

C O S T I L L A  A  B A J A  T E M P E R A T U R A  1 6 €

H A M B U R G U E S A  M A D U R A D A  1 5 , 5 0 €

H A M B U R G U E S A  P O L L O  C R U J I E N T E  1 1 , 5 0 €

con mayonesa trufada, parmesano, seta de temporada y patatas
fritas.

C A N E L Ó N  D E  C A P Ó N  9 , 5 0 €
con salsa cremosa de parmesano y setas de temporada

con queso cheddar fundido, tomate, bacon y patatas fritas.

P U L P O   1 4 , 8 0 €
parmentier de patata trufado con“pico de gallo”. 

P A P P A R D E L L E  C O N  L A N G O S T I N O  1 2 , 9 0 €
con aroma de albahaca y tomillo.

C E V I C H E  A T H O S  1 6 €
Pescado fresco, langostino, papaya, leche de tigre y mix de maíz. 

R A V I O L I  D E  T E R N E R A  1 2 , 6 0 €
con cremoso de ceps y pétalos de parmesano.

E N T R A N T E S  

CAL I ENTE S

150gr.
J A M Ó N  I B É R I C O  1 5 , 9 0 €

T A B L A  D E  Q U E S O S   1 6 , 5 0 €

F R ÍO S

A P E R I T I V O S

x unidad 

A C E I T U N A S  H E C H I Z O  D E L  S U R   2 , 5 0 €

P A T A T A S  C H I P S  2 , 5 0 €

x unidad 

P L A T O S  P R I N C I P A L E S

S E L E C C I Ó N  D E  C A R N E S  I B É R I C A S  1 9 , 2 0 €
Abanico, pluma y lagarto ibérico con aceite de tomate deshidratado
 y patatas. 

MONTAÑA

T A T A K I  D E  A T Ú N  1 5 , 8 0 €

MAR

P A N  D E  C O C A  C O N  T O M A T E  3 , 5 0 €
P A N  D E  A J O  4 €

P A N  S I N  G L U T E N  4 €

PAN

C A R R I L L E R A  D E  T E R N E R A  A L  V I N O  T I N T O  1 5 , 6 0 €
con parmentier trufado.

De langostinos con crème fraîche, mantequilla, cebolla caramelizada,
cebolleta, mayonesa kimchii y cebolla crujiente

2 0 0  G R  D E  E N T R E C O T  S I N  H U E S O  2 2 €
Al Roquefort con patatas fritas.

con patatas fritas. 



C O U L A N T  D E  Q U E S O  6 , 5 0 €

C R E P E  C A S E R A S  6 , 0 0 €  
Nutella o mermelada de fresa.

B U Ñ U E L O S  D E  T I R A M I S Ú  6 , 0 0 €  

chocolate/mojito/frutos rojos
B O L A S  D E  H E L A D O  3 , 5 0 €  

S A N  F R A N C I S C O

E X Ó T I C  P A S S I O N

Vodka, Cointrreau, zumo piña, zumo melocotón, 
zumo naranja, granadina y kiwi 

T E Q U I L A  S U N R I S E

S E X  O N  T H E  B E A C H

C A R I B B E A N ’ S
Fresa, azúcar, Ron blanco, batida de coco, zumo de naranja

C U N E  ( C V N E )  1 6 , 8 0 €     4 , 6 0 €

Acompañado de helado de frutos rojos.

P O S T R E S

C H E E S C A K E  C A S E R O  D E  B A I L E Y S  6 , 5 0 €  
Baileys original.

C O C K T A I L S  8 €

P I Ñ A  C O L A D A
Batida de coco, azúcar, Ron blanco, Malibú, zumo de piña

M O J I T O  ( C L Á S I C O  O  F R E S A )
Lima, azúcar, menta, Ron blanco, sprite.

Vodka, maracuya, zumo naranja, granadina

Tequila, azúcar, zumo de naranja, granadina

Vodka, licor de melocotón, zumo de naranja y granadina

V I N O S

J A S P I  N E G R E  2 8 €  
D.O. MONTSANT - 2019
Garnacha, Cariñena, Cabernet sauvignon, Syrah

G E S S A M Í  2 4 , 6 0 €

G I L D A  1 4 , 5 0 €     3 , 4 0 €

D.O. PENEDÈS - 2023
Moscatel, Sauvignon blanc, Gewürztraminer

D.O. RIOJA - CRIANZA - SELECCIÓN DEL SUMILLER - 2020
Garnacha, Tempranillo, Mazuelo

D.O. VERDEJO - Rueda - 2020

J U V É  &  C A M P S  2 5 €  
Selección del Sumiller - Penedès - 2019 - BRUT
Macabeo, Xarel·lo, Parellada
F R E I X E N E T  M I A  M O S C A T O  2 3 €

M Ö E T  &  C H A N D O N  I C E  I M P E R I A L  1 4 0 €

Espumoso dulce 
Tempranillo, Moscatel

T I N T O S

B L A N C O S

C A V A

C H A M P A G N E

M Ö E T  &  C H A N D O N  R O S É  I M P E R I A L  1 4 0 €
Pinot noir, Chardonnay - BRUT

Pinot noir,  Pinot Meunier,  Chardonnay - DEMI SEC

S A N G R I A

S A N G R I A  D E  V I N O  1 , 5 L  1 5 €

S A N G R I A  D E  C A V A  1 , 5 L  1 6 €

x unidad 

F R E S A S  C O N  N A T A  6 , 5 0 €


