C E L L I E R

LEONARD bt VINCI

Appellation : Touraine Catégorie : Blanc sec fruité

Cépages : Sauvignon

Terroir : Sols argilo-siliceux

Conduite du vignoble : Viticulture raisonnée, Taille courte.

Récolte, Vinification et Elevage : Récolte mécanique, Fermentation 30 jours, élevage en
cuve inox, Mise en bouteilles courant avril.

Garde : 2 ans

Accord, Mets et Vins : Ce vin posséde une robe brillante. Ses ardmes minéraux vous
donneront une sensation de fraicheur et de Iégereté. Ce dernier s’associera parfaitement avec
vos poissons et fruits de mer.

Température de service ;: 6°C




C E L L I E R

LEONARD pe VINCI

Appellation : Touraine Amboise Catégorie : Blanc sec
Cépages : Chenin
Terroir : Sols argilo-calcaire.

Conduite du vignoble : Viticulture raisonnée, Taille courte.

Récolte, Vinification et Elevage : Récolte mécanique, Fermentation 30 jours, élevage en
cuve inox, Mise en bouteilles courant avril.

Garde : 3 ans.

Accord, Mets et Vins : Jeune, ce vin blanc sec vous offrira une couleur jaune paille plutot
claire. Au nez, des ardmes de fleurs blanches qui se transformeront en ardmes plus évolués
tels que des fruits a chair jaune et d'acacia, si typique du Chenin. Idéal avec des fruits de mer,
du poisson ou des andouillettes de Touraine.

Température de service : 6° C




L LI E R

LEONARD pt VINCI

Appellation : Touraine Amboise Catégorie : Blanc ¥ sec

Cépages : Chenin ou pineau de la Loire.,
Terroir : Sols argilo-siliceux

Conduite du vignoble : Viticulture raisonnée, Taille courte.

Récolte, Vinification et Elevage : Récolte mécanique, Fermentation 30 jours, élevage en
cuve inox, Mise en bouteilles courant avril.

Garde : 5 ans.

Accord, Mets et Vins : Jeune, ce vin blanc demi-sec vous offrira une couleur jaune paille aux
reflets dorés. Au nez des ardmes de fleurs blanches, des fruits & chair jaune et d'acacia, si
typigue du Chenin. Idéal avec des asperges, des desserts, ou & I’apéritif.

Température de service : 6°C




C E L LI E R

LEONARD b VINCI

Appellation : Touraine Amboise Catégorie : Blanc Moelleux

Cépages : Chenin

Terroir : Sols argilo-siliceux

Conduite du vignoble : Viticulture raisonnée, Taille courte.

Récolte, Vinification et Elevage : Récolte tardive, Fermentation 30 jours, élevage en cuve
inox, Mise en bouteilles courant avril,

Garde : 15 ans.

Accord, Mets et Vins : Ce moelleux a pleinement profité d'une année exceptionnelle. Ainsi
nous pouvons vous proposer ce vin d'une rare qualité. Sa robe jaune paille offre des reflets qui
laisse envisager dans quelques années un vin d'une couleur dorée et brillante. Ses ardmes de
banane écrasée, de pomme, de fleurs d'acacia et de fruits exotiques, se mélent
harmonieusement au nez tout comme en bouche. Avec la rondeur qu'il propose, ce moelleux
vous étonnera dans quelques années. Vous pourrez le déguster avec du foie gras, en apéritif
ou sur certains desserts.

Température de service : 6°




C E L L I E R

LEONARD bk VIN
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Appellation : Touraine Amboise Catégorie : Blanc Doux

Cépages : Chenin

Terroir : Sols argilo-siliceux

Conduite du vignoble : Viticulture raisonnée, Taille courte.

Récolte, Vinification et Elevage : Récolte manuelle, Fermentation 30 jours, élevage en cuve
inox, Mise en bouteilles courant avril.

Garde : 20 ans.

Accord, Mets et Vins : Ce doux d'une excellente qualité a profité de conditions climatiques
exceptionnelles. Sa robe est dorée. Ses ardmes de coings et de fleurs d'acacia si typique du
chenin, se mélent harmonieusement au nez tout comme en bouche. Ce vin de garde vous
ctonnera encore plus dans quelques années. Vous pourrez le déguster avec du foie gras, en
apéritif ou sur certains desserts.

Température de service : 6°




