Toutes nos pizzas sont faites de fagon artisanale

et garnies avec des ingrédients de qualité

Suppléments

Charcuterie » 2,50€ !
Jambon cru italien, aubergine et Mozza Di Bufala 3,00€ |
Burrata 3,50€ |
Tout autre supplément [,50€
Changement base créme [,00€

e

Nos spécialités Italiennes et Siciliennes
(voir disponibilité)

Polpette a la Sicilienne 14,50€
Boulette de viande hachée de bosuf
(avec de I'emmental, des ogufs et de la chapelure)

Cuit longuement dans la sauce tomate, accompagnée de pite

Arancini x1 (Spécialité sicilienne) Y 1006
Boule de riz farcie avee un ragoiit de viande, provolone,
mozzarella, emmental, csuf, pané et frit

Lasagne au fromage 14,50€
Tomate ricotta, chévre, gorgonzola, mozzarella, emmental,
miel, coppa (charcuterie) ‘

Lasagne holognaise 13,50€
Bolognaise (viande de boeuf), petit pois, mozzarella et
emmental (suppl. aubergine 2,00€)

Et aussi ...
Charcuterie pour 2 14,00€
Accompagné de mozza di bufala, tomate cerise,
roquette et de pafe 2 pizza frit /
Charcuterie pour 4 26,006
Portion de frite 4,006
Nuggets, frite 8,00€

Salade repas

Salade césar
Salade - poulet pané - tomate - oignon rouge -
parmesan - olive noir - oeuf - sauce césar

Salade burrata
Salade - burrata - jambon cru italien - fomate -
parmesan - créme de pesto ( maison )

Salade verfe
Salade - tomate - oignon rouge - vinaigrette

Nos desserts ( maison )

Gateau au chocolat
Tiramisu

Panna cotta ( coulis fruits rouge )

Nos boissons

Sans alcool

Eau de source 1/2

Eau de source I.5L

San pellegrino 1/2

San pellegrino |'L

Soda (Coca cola, lce tea,... )

Alcool
Biére Heineken
Biére Italienne

Vins ( & voir sur place)

Possibilité de commander I'ensemble de la
carte en liaison froide

Prix net TTC
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Les pizzas classiques

Margherita

Tomate - mozzarella - olive - origan

Arthur

Tomate - mozzarella - viande hachée - olive - origan

Gipolata

Tomate - mozzarella - oignon confit - olive - origan

Romana
Tomate - mozzarella - jambon - olive - origan

Pizza au chévre
Tomate - mozzarella - chévre - miel - olive - origan

Boscaiola
Tomate - mozzarella - jambon - champignon - olive -

origan

Napolitana
Tomate - mozzarella - oignon confit - anchois - olive -

origan

Gardino

Tomate - mozzarella - artichaut - tomate cerise -
champignon - poivron - olive - origan

Catanese

Tomate - mozzarella - viande hachée - jambon -
oignon confit - oeuf - créme - olive - origan

Pizza au thon
Tomate - mozzarella - thon - tomate cerise -

oignon rouge - olive - origan

Paysanne

Créme - mozzarella - pomme de terre - pancetta -
oignon confit - olive - origan

Siciliana

Tomate - mozzarella - jambon - pancetta - spianata -
coppa - olive - origan

Formaggio

Créme - mozzarella - gorgonzola - chévre - ricotta -
olive - origan

10,50€

12,00€

11,00€

12,00€

13,00€

13,50€

13,80€

13,80€

14,00€

15,00€

13,80€

14,00€

14,00€

i

!

Isabella -
Tomate - mozzarella -tomate cerise - aubergme -
chevre olive - origan- -

Ta[egglo

Tomate - mozzarella -'coppa - pomme de terre -
oignon confit - taleggio - olive = origan

¥ s a0 3!

. Les pizzas gourmandes
!

Cipolata gourmande

Tomate - mozzarella oignon rouge - otgnon conﬁ’r-»'
oeuf '

Sortie.de four: roqueﬁe, olive

Romana gourmande

Tomafe mozzarella - jambon - cngnon rouge - oeuf -

“ricottas ohve - origan

Pizza au chevre gourmande‘

Tomate - mozzarella = chévre - miel - orlgan origan
Sortie de four: roquette, tomate cerise, olgmon rouge, :

parmesan vmargreﬁe

Napuhtana gourmande

Tomate - mozzarella - ongnon confhL otg’non rouge -
anchois i

. Sortie de four: mozza di bufala, roque,ﬁe, parmesan
balsamique fruité, tomate cemse

Spianata v,

« Tomate - mozzarella - oignon rouge - oignon confit -

poivron - oeuf - olive - origan

Sortie de four: spranafa ( charcuferle calabrese style
chorizo ) 4
Peperoni carne -

Base mascarpone créme de polvron olgnon rouge -
‘champignon - poivron - moz;arella viande hachée

Margherita gourmande

- Tomate - mozzarella - mozza fumée - olive - origan

- Sortie de four: mozza di bufala, tomate cerise,
roquette Cun peu )
¥ .

15,006

15,508

13,506

14,50€

15,50€

16,006

15,506

16,008

15,80€

;

Siciliana gourmande 16,00€
Tomate - mozzarella - oeuf
Sortie de four: roquette, pancetta, spianata, coppa,
parmesan
Lorenzo _ 16,80€
Tomate - mozzarella - olive - origan
Sortie de four: mozza di bufala, tomate cerise,
Jjambon cru italien
Fumata 11,50€
Tomate - ricotta - mozza fumée
Sortie de four: roquette, magret fumé, mozza di bufala,
parmesan, tomate cerise, balsamique truffé
Peperoni 18,00€
Base mascarpone, créme de poivron - mozzarella
oignon rouge - champignon - poivron
Sortie de four: roquette, jambon cru italien, parmesan,
fomate cerise, balsamique fruité
Benji ~ 18,506
Creme - mozzarella - oignon confit - taleggio -
tomate cerise - jambon
Sortie de four: jambon cru italien, mozza di bufala,
roquette, balsamique truffé
En suggestion
Tilio 15,006
Créme - mozzarella - oignon confit - oignon rouge -
tomate cerise - camembert - pancetta
Chorizo 15,00€
Tomate - mozzarella - oignon confit - champignon -
poivron - chorizo - olive - origan
Ibérique 19,80€

Base tomate, ricotta, tapenade olive noir - mozzarella -
oignon confit - tomate cerise - poivron - olive

Sortie de four: roquette, manchego, jambon cebo ibérigue,
filet d’huile d'olive



