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- Buche « Succulente »
Biscuit tigré,

poire caramel, mousse poire
crémeux praliné pécan.
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Sablé Breton meringué, créme Supréme de marron, S oak ) | : : ¢4 - ;
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- Biche Paris-Brest marque déposée depuis 1907 - |

Péate &t choux, créme mousseline
praliné amandes-noisettes.

- Roulée framboise

Biscuit vanille gux amandes,

créme mousseline avec des framboises. - Tourie llis de Veau - Gil'ﬂllﬂﬁ

- Tapis Rouge
Décliné sous 2 formes

Mousse Mascarponne fraise Mara des bois
pour combler vos papilles :
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toujouns gam gluten = » Tourte Cuisses Grenouilles

« Feuilleté St Jacques aux petits legumes

Crémeux rhubarbe, sablé breton,

- Tout chocolat

Mousse Jivara (40% lait), mousse extra-Bitter
[63% noir), biscuit sans farine.

- Biche traditionnelle rovlée cafée

Biscuit amandes, créme au beurre, café.

- Biche Saint-Epvre®

% Meringue aux amandes,

- en BUche pour Noél
- en Rond sous sa forme traditionnelle

""E{ﬁﬁlﬁhﬁwllﬂ‘ nougatine pilée.

www.patisserie-saintepvre.fr
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' Petits Fours sales (apero-stick)
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Afin de pouvoir vous donner entiére satisfaction, nous vous conseillons de passer vos commandes avant le 15 décembre.

AUCUNE COMMANDE N’EST PRISE PAR E-MAIL



“RE VOIS remearcie otre a ot de votre et aussi sur
® Pates de fruits assorties | . T g ;__ www.facebook.com/lestepvre I
o Assorfiments de bonbons de chocolat g Msm et vous souhaite de Joyeuses Fétes de :
® Pains d'épices
L Mnulngas en chocolat

® Ballotin de chocolats

® Marrons glacés

® Macarons de Nancy

o Guimauves pnriums nssﬁ;;l; = '. 4L OUVERT
® Vases en sucre eCoiene {3

T TR du mardi au somedi de 8h30 a 19h15
et le dimanche de 8h30 a 18h00

. : . |
www.patisserie-saintepvre.fr l

et
exceptionnellement

les lundis 22 et 29 décembre
de 8h30 a 19h15
le 25 décembre et le 167 janvier

de 9h00 a 12h00

3 Place St-Epvre - Ville Viellle

| 04000 NANCY
Vous les trouverez dans

nos galettes Tél.: 03 83 32 04 69

- fines et légéres,
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Y de Charentes, www.facebook.com/lestepvre
fourrées

# Chocolatien

patisseriesaintepvre@gmail.com

frangipane.



