L iebe Gaste

Herzlich willkommen in unserer Pizzeria & Ristorante PUNTO VERDE.

Sie haben sich fiir ein gutes Essen in freundlichem Ambiente entschie-
den. Mit einem guten Wein und italienischer Kiiche dem A”tag einen
Farbtupfer verleihen. Unsere Kiiche bereitet lhnen die italienischen
SPezia itidten frisch zu. Die Qualititsweine haben wir Passencl zu den
einzelnen Gerichten fiir Sie bereit.

An warmen Tagen bewirten wir Sie in unserem Garten, welcher auch fiir
Kinderspielc eingericlﬁtct ist.

e (Unser gesamtes Angebot erhalten Sie mit’cags und abends auch
«itber die Gasse»

e Sie Planen ein Familienfest? Gerne helfen wir thnen bei der

Auswahl der Menijvorschlége

* Mit unseren Gcschcnlcgutschcincn konnen Sie Freunde und
‘Bekanntc erfreuen. '

Wir freuen uns, wenn thnen der Aufenthalt in unserer Pizzeria &
Ristorante PUNTO VERDE gefallen hat.

Wenden Sie sich bitte mit Anregungen oder Kritik an uns oder unsere
Mitarbeitertinnen.

Das Punto Verde Team DANKT fiir thren Besuch.



Deklaration

Unser Frischfleisch (Sclﬁwein) Kalb, Rind, Poulet Fleisc]ﬁ), das fir die
Zubereitung verwendet wird, stammt vorwiegerd von einheimischen
Produzenten.

Salami und Rohschinken beziehen wir aus Italien.
Hinterschinken kommt aus Italien oder der Schweiz.

Fisc]*l, Crevetten, etc. stammt aus dem Pazifik, Alaska oder Vietnam.
Unser Brot beziehen wir aus der Schweiz.

Wir bemiihen uns stets unser Bestes zu geben und auch Sonderwiinsche,
‘sofern es méglic]ﬁ ist, zu erfiillen.

A”ergene

Fiir Informationen zu A”ergenen in den einzelnen Gerichtcn, wenden Sie
sich bitte an unser Personal.
Danke

Alle Preise in CHF verstehen sich inkl. MwSt.
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Z.UPPC / SuPPen

Uovo in Brodo
Bouillon mit Ei und Parmesan

Bouillon mit Tortelloni

Crema di Pomodoro
Fruchtigc Tomatencrcmesuppe

Anti Pasti ’ VorsPciscn

Insalata Verde
Griiner Salat

Insalata Mista
Gemischter Salat

Insalata Pomodoro
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata Punto Verde
Fetta-Kase, Tomaten, Z.wiebcln, Oliven und Gurken

Niisslisalat mit Ei
Niisslisalat mit StcinPilzcn

Mozzarella Caprese al Balsamico
Tomaten-Mozarella-Salat an Balsamicosauce

Prosciutto Crudo & Melone
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Fitness-Teller
(Verschiedene Salaten)

200 Poulet-Cordonbleu Ie. 29.50
(gefllt mit Kase und Trutenschinken)

201  Pouletschnitzel Panicrt Fr. 28 50

202 Pouletschnitzel natur Fr. 26.50

20% Schweinsschnitzel Paniert Fr. 26—

204 Schweins-Cordonbleu T 50 50
(gefullt mit Schinken und Kase)

205 Salatteller mit Ei und Thunfisch Er.. 2190

206 Eglifilet im Bierteig Fr. 5450

Salatsaucen:

Olivensl & Balsamico
Italienische Gewiirzsauce
Franzosisches Salatclrcssing
Haussauce Balsamico
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Grill- & Pfannen-Gerichte

Schweinsschnitzel Panicrt

Schweins-Cordonbleu
(geF’u”t mit Schinken und Kzse)

Pouletschnitzel Paniert
Pouletschnitzel natur

Poulet-Cordonbleu
(g@c'u”t mit Kase und Trutenschinken)

Fr

Fr.

Fr.

Fr
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31.50
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. 9250

Bei diesen SPcisen ist eine Bcilage nach threr wahl inbcgri#en.

L’)cilagcn:
Pommes frites, Risotto, SPaghetti, Gnocchi, Penne

Teigwaren werden natur serviert, fiir lhre Sauce nach Wunsch wird
ein AuFPrcis von Fr. 6.— verrechnet.

Alle Flcischgcrichte und Fleischwaren stammen aus Schweizer
Produktion; Ausnahmen werden deklariert.



SPczie"e Italienische Flcischgcrichte

82 ScaloPPinc al Limone Fr 58 50

Kalbsschnitzel an leichter Zitronen-Rahmsauce

8% ScaloPPinc ai Funghi Fr. 5850
Kalbsschnitzel an ChampignomRahmsauce

84 ScaloPPinc al Gorgonzola Fr. 38.50

Kalbsschnitzel an Gorgonzola Rahmsauce

Bei diesen SPcisen ist eine Bcilage nach threr wahl inbcgri#cn.

'Bcilagcn:
Pommes frites, Risotto, Spagl'lctti, Gnocchi, Penne

Teigwaren werden natur serviert, fiir thre Sauce nach Wunsch wird
ein AuFPrcis von Fr. 6.— verrechnet.

Alle Flcischgcrichte und Fleischwaren stammen aus Schweizer
Produktion; Ausnahmen werden deklariert.
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Teigwaren zum Kombinieren
SPaghctti / Penne / Gnocchi / Tortelloni mit Késcmci]”ung

Aglio Olio e Peperoncino
O ivenol, Knoblauc ; scharf

NaPoh
Tomatensauce

f)ologncsc
Tomatensauce mit Rindshackfleisch

Vcrdura
Tomatensauce UﬂCl verschieclene GemUsesorten

al Pesto
Rahmsauce mit Basilikum und Olivensl

all Arrabiata

Knoblauch, Olivend! und PePcroncino an Tomatensauce

Carbonara
Schinken und Ei an Rahmsauce

ai Porcini
Steinl:)ilze an Rahmsauce

Frutti di Mare

Meeresfriichte an Tomatensauce

al salmone
Lachs mit Zucchetti an Rahmsauce

Mare e Monti
Crevetten und Champignons an Tomaten-Rahmsauce

ai Broccoli
Broccoli und Knoblauch an Rahmsauce

al Gorgonzola
Gorgonzolakése an Rahmsauce
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Al Forno — O{:engerichte

Lasagnc vcr(‘Ji al Forno
Mit Rindﬂeischguuung

Canelloni alla Nonna
Mit Spinat und Ricottaﬁl”ung

Penne Gritti

Schinken, Zucchetti und Gorgonzola mit Tomaten-Rahmsauce

Penne dello Chef

Champignons und Knoblauch an Bolognesesauce

Gnocchi alla Primavera
Schinken und Champignons an Tomaten-Rahmsauce

Gnocchi alla Mediterranea
Crevetten Zucchetti und Knoblauch an Tomatensauce
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Risotto

Risotto Verdura

Verschiedene Gemiisesorten

Risotto ai Porcini
Gebratene Steinpilze

Risotto al Marinara
MeeresFrUchte

Risotto al Salmone
Mit Lachswiirfel

Risotto alla Milanese
Safran

Risotto Hawaii
Schinken, Ananas und Currg
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Pizze / Pizza vom Holzofen

Marghcrita

Tomaten, Mozzare”a, Oregano

Prosciutto
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Schinkcn,

Prosciutto e Funghi
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Champignons, Schinken

Funghi

Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Champignons

Napoli
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Oliven, KaPern, Sardellen

Quattro Stagioni
Tomaten, Mozzare”a) Oregano, Champignons, Artischocken,
PePeroni, Schinken

Verdura
Tomaten, l\/\ozzare”a, Karotten, E)Iumenkohl, Zucchetti,
SPargeln, Broccoli, Erbsen

al Tonno
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Thon, Zwiebeln

Gorgonzola
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Gorgonzola

Fiorentina
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, SPina’c, £, Knoblauch

Yigit
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Kalbmqeisch, Champignons)

Gorgonzola

Hawaii
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Schinken, Ananas
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Porcini
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Steinpilze

Diavolo (rassig)
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Salami Picante, Peperoni,
Zwiebeln, Oliven

Rebstein
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Broccoli, Rolﬁsclﬁinkcn, By
Knoblauch

Tiratore
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Ar‘tischockenJ Oliven,
Rohschinken

Punto Verde

Tomaten, Mozzarella, Oregano, Steinpilze, SPecl(, Zwiebeln

Pescatore
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Meeresfriichte

Verderosa
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Pesto, Crevetten

Arrabiata (rassi
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Rindshackfleisch, Peperoni,
Zwiebeln

Quattro I:ormagi
Tomaten, Mozzarel a, Oregano, 4 verschiedene Kasesorten

Pere — Gorgonzola
Tomaten, l\/\ozzare”a) Oregano, Gorgonzola, Birne

Salmone
Tomaten, Mozzarc”a, Oregano, Laclﬂs, Zwiebeln, Knoblauch

Vesufia
Tomaten, l\/\ozzarc”a) Oregano, Zwiebeln, PePeroni,’
Knoblauch

Siciliana
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Poule’mqeisch, Ananas, Currg
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Salame Er. 2050
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Salami

Pancetta Fr. 25.—
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, SPecl(, SPinat, Zwiebcln,

Knoblauch

Al Padrone e 258

Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Rolﬁscl'xinken, Gorgonzola,
Champignons

Rojal 't 76
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Kalbchisch, AubergineJ
PePcroni

Giines (Sonne) Fr. 24.50

Tomaten, Mozzarella, Oregano, Pouletfleisch, Mais, Broccoli

Levin I
Tomaten, Mozzare”a, Oregano, Thon, Champignons,
Knoblauch

Selen fr 75
Tomaten, l\/\ozzarc”a, Oregano, Rolﬂscl'xinken, Parmesan,
Ruccola

APo”o Er 25

Tomaten, Mozzarc”a, Oregano, scharfe SalamiJ Zwiebcln, 5 Stiick Sardellen

Pizzen sind auch kleiner erhaltlich (P2 gi]nstigcr) :

Natiirlich kénnen Sie auch 1thre Lieblingspizza kreieren,
Achrcis pro mehr E)clag:

Zwiebeln, Oliven, Ei, Knoblauch, Mais fr.  E-

PcPeroni, Cl—lamPi nons, SPinat, Gorggnzola,
Au

Artischockcn, Sar. c"cn, Broccoli,

crgi ne . 2 -

Salami Schinlccn, Crevetten, StcinPilzc,’SPcclc,
Rohsc[ﬁnken Fr.e5 -



GETRAENKE

APcritivi i/ APcrithcs

APeritivo della Casa (Prosecco) Fr. 9.50
APerol SPritz 1% Fr. . 150
Hugo Spritz 6,9 % Fr. 9.50
Cynar 235 % 4l Er. 940
CamPari 25 4l Fr. 250
CamPari~Orange Fr. 150
Martini Bianco 15 % 4l e 250
Kirsch Fassbind 4% 4+l Fr 930
Williams S 4 i 9 90
APPenzc”er 29 % 4l Fr. 950

Italienische Getranke

Vecchia Romagna 38 % 4l Fr. 12 -
Amaro Ramazotti 30 % 4 It 950
Amaretto di Saronno 28 % 4cl Fr 1] —
GraPPa di Barolo 45 % 4l Fra BH—
Grappa Giulia Berta 40 % 4l Fr. 12—

Sambuca extra Molinari 42 % 4 Froo 11—



Diverse Getrinke im Offenausschank

Café Correto (GraPPa) Pr

Bier im Offenausschank

Stange §dl
<ibdl Sl
| adies 2dl
. Panaché §dl

Flaschen-Biere / Saft

Lager Hell 58 cl
Lager Hell light 58cl
Maisbier 50 cl
Sonnenbriu Alkoholfrei 50l

Mohl Saft vom Fass alkoholfrei 50 cl

Fr
Ir.
e

I
Fr.
Fr.

s
Fr

6.50
6.50
6.50
. 5.80
. 6.20

Mineral mit oder ohne Kohlenssure ) dl Fr.4.— 9 dl
Hahnenwasser 3 dl Fr. 1.50 ) dl
Coca-Cola 5 dl - 5(:”
Fanta §c” Fr.4.— 5c”
Rivella Rot b dl Fr.4— 5(1” '
Eistee 3 dl Fr.4.— 5dl
Sprite §dl Fr. 4 - 5c”
= orleg 5(:” e 5(:”
Diverse Stisswasser 1.5 Liter
Mineralwasser mit oder ohne Kohlenssure 101 iter
Diverse Getrianke Flaschli  Warme Getranke
Mineral o. Kohlensaure §d| Ir. 5>~ Café creme
Mineral mit Kohlenssure 3dl Fr. 5.— Espresso
Coca-Cola 5(:” e 9= 1) Pelter Espresso
Coca-Cola Zero §d| Fr. 5. — Caﬁ’: Hag
Rivella Rot 5c” Fr. 5 Cappucino/l_at’ce
Rivella Blau 50” Frr 5 - Ovomaltine/SC}‘loggi
Piv. Tee

Fr
ke
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Vini aPerti della casa / offene Hausweine

Bianchi / Weissweine 2 dl 3 dl 5dl

«Terra Mia» Fr. 8.80 Fr 1520 fr.22 —
Pinot Grigio Venezia DOC

Niiesch Weine, Balgach

/f\romatisch, mit Aromen von Zitrus,
Apmceln und reifen Birnen.

Traubensorte: Pinot Grigio

Rossi / Rotweine

Montepulciano d’Abruzzo Fr. 880 Fr..13.20 v 72 —
DOC (Hauswein)

Niiesch Weine, Balgach

In der Nase sPUr’c man die Sonne
von Siiditalien mit wUrz(i?cn Noten,
kréﬁtiges Kirschen- und PHaumen-

aroma.

Traubensorte: Montepulciano

«Sasso al Vento» Primitivo Fr. 120 Fr. 16.80 v 28 —
Salento IGT

Provinco ltalia SPA, Rovereto, APulicn

Aromatisch mit Duft von reifen
Heidelbeeren, schwarzen Kirschen
und PHaumen.

Traubensorte: Primitivo



Vini in L’)ottiglia / Flaschenweine

Bianco / Weisswein 50 cl

Balgach Federweiss AOC St.Gallen FE.. 2550
Niiesch Weine, Balgach ' ’

Sehr aromatische Nase mit Aromen von reifen, roten Beeren
und frischen exotischen Friichten.

Traubensorte: Blanc de Pinot Noir

Rossi / Rotweine 50 ¢l

Merlot Piave DOC .25 0
Niiesch Weine, Balgach

Dieser Merlot brilliert mit einer eranatroten Farbe. Seine Saure
ist gut eingcbunden und seine é%e%anten Tannine machen ihn zu
einem hervorragenden Essensbcg eiter. Seine PHaumen- und
Waldbeeraromen findet man in der Nase als auch im Gaumen.

Traubensorte: Merlot

«federiccos Primitivo Puglia IGP e 24 30
Niiesch Weine, balgach
Aromen nach Dérrpﬂaumen und reifen Friichten.

Traubensorte: Primitivo

La Stella Barbera d'Asti suPcriorc DOCG 2022 Fr. 26.50
Marco Bonfante, Nizza Monferrato, Piemont

Aromen von roten Beeren und dunklen Steimcrijchtcn, sehr
feine wiirzige Noten.

Traubensorte: Barbera



Vini in Bottiglia / Flaschenweine
5

SPczie” fur sie ausgewéhlt:

Rossi / Rotweine 75 cl

Sudtiroler Lagrein DOC Terra ir 17—
Ritterhof Weingut-Tenuta, Kaltern

Dezente Aromatik nach dunklen Beeren, wWaldbeeren und wiirzigen Aromen.
Ausgewogene, aber robuste Struktur, kréf—tige Gerbstoffe, mi’c‘ce!gewichtiger
KérPer.

Traubensorte: Lagrein

Bure Alto RiPasso VaIPolicc”a Classico SuPcriorc DOC. Fr. 5250
Tenuta Villa Girardi, San Pietro in Cariano

Aromatische Nase mit Duft von rehcen, dunklen Beeren und schwarzen
Kirsc]ﬁcn, aber auch wiirzige Noten, Lakritze und Mocca. Im Gaumen
ausgewogen, samtene Ger%)stogeJ Fij”iger und doch elc§an’cer K(’ercr.
Fruchtige und wiirzige Aromen, sanctig und langanhalten -

Traubensorten: Corvina Veronese, Rondinella, Molinara

«Sasso al Vento» Primitivo Salento IGT Fr. 59.—
Provinco Italia SPA, Rovereto, Apulien

In der Nase aromatisch mit Duft von reifen Heidelbeeren, schwarzen
Kirschen und PHaumen. Im Gaumen weiche Gerbstoffe, {‘)U”iger Korper
und schmelziger, langanhaltender Abgang.

Traubensorte: Primitivo

«Santagostino ~ E)aglio Soria» Sicilia DOC rosso 2020 Fr. 51.—
Casa Vinicola Firriato, Paceco, Sizilien

In der Nase aromatisch, Duft nach reifen Beeren und Steinobst. Wiir-
zige Noten, etwas Leder, Lakritze. Im Gaumen ﬁjuig mit samtenen Gerb-
stoffen und fester Struktur. Schmelzig und vo”, mit langcm Abgang.

Traubensorten: Nero d‘Avola, Sgrah

Toscana rosso «Traluna» IGT, Toscana/ Italien Fr. 4550
Tenuta Villa Trasqua, Castellina in Chianti

Sattes Rubinrot Aromatisch, Duft nasch reifen l:r[)chtcn, vor allem

roten und schwarzen Beeren, wUrzEC Aromen, Nelken, Zimt. Im Gaumen
weich, F'L]Hig, mit samtenen Gerbstoffen. Ausgewogen.

Traubensorten: Sangjovese, Alicante Bouschet.








