‘Entrees

Oignens Bayti 6.00€
‘Beignets d’oignons avec farine de pois cfiiches
Rauta 6.00€
Yaowrt préparé avec concembres et tomates
Bagnan Pakera 7.00€
Begnets d’aubergines

avec farine de pois dhichies

Aubergines Raita 6.50€
Aubergines préparées avec du yaowrt
Keema Sameosa 7.00€
Fewlleté de viande fiachiée

Assertiment de leguimes 10.00€

Bewgnets d’eignons, samosa,
beignets d'aubergines

Sabzi Samesa 7.00€
‘Feuilletés de poimme de terre,

aunin et coriandre

Crevettes Raita 7-50€
Raita avec crevettes décortiquées

‘Dall Seup 7.50€
Soupe de lentilles indiennes

Jeenga Salade 8.00€
Salade de crevettes décortiguées

‘Murgh Tikka Salade 9.00€

Salade verte et supréme de poulet grille

Assertiment d'entrées 13.00€
Samasa, Oigneons ‘Bajhii, Seekli Kabab
et Chiicken Tikka

‘Entrees
PRyl 0

Peulet Tandeort 7.50€
Cuisse de poulet marinée et grillée

Caille Tandeori 8.00€
Caille macérée dans des aremates et giillée
Poulet Tikka 8.00€
Supréme de poulet mariné et grillé au tandoor
Seeki Kabab 8.00€

‘Brochette d'agneau fiaché préparée avec
de la menthie, coriandre, gingembre et ail

‘Machili Tikka 8.00€
‘Brochette de sawmon grillée au tandoor
Agneaun Tikka 9.00€
Brachiette d’agneau grillée au tandoor
Gambas Tandeert 21.00€
Gambas décortiquées et grillées au tandoor
‘Mixed Grill 23.00€

Assortiment de tandooris : agneau, poulet,
Seekli Kabab, peisson et gambas



Chappati

Pain nature, pdte non levée

Parathia

Pain au bewire

‘Naan

Pain nature, pate levée
Garlic Naan

Pain fowrré a l'ail, pate levée
Ctulli Naan

Pain pumente, pdte levéee
Chieese Naan

Pain fowrré au fremage

Sabzi Paratfia

Pain fowrre aux leguunes

Tarine blanchie

2.00€

3.00€

3.00€

4.00€

Keema Naan
Pain fowrré a la viande, pate levée

Clieese & Chilli

Pain fourré aw fromage et piments

Chilli et Garlic

Pain fowrre aw pument et a l'ail

Clieese & Garlic

Pain fowrré au fremage et a l'ail

Riz

Riz Basmati
Riz Basmati parfumé

Matar Chawal

3.00€

4.00€

Riz ‘Basmali aux pelils pois

Piyaz Pullae

4.00€

Riz Basmati aux oignons

Kastinur: Pullae

Riz aux fruits secs

4.00€

4.00€

4.00€

4.50€

4.50€

4.50€



Accompagnements

‘Bembay Aloe 8.00€
Poimines de terre prépaiées aux épices
‘Dal Makhiant 8.00€

Lentilles préparées avec une sauce curry

Alle Gobi 8.00€
Choux-fleurs et pammes de terre
dans une sauce curry aux épices

Bindi (Okra) 8.00€
Okras, eignons, gingembre,
puments veits, temates et épices

Palak Aleo 8.00€

‘Epinards lachiés et pommes de teive

Palak Panmr
‘Epinards fiachiés
avec créme fraichie et fromage

‘Mixed legumes Curry

‘Mélange de differents legumes

alL admy

Meélange de différents légumes,

sauce douce

Bagnan Bhaarat
Caviar d’aubergine

avec créme fraiche

Buyanmr
Plats traditionnels a base de riz et épices

Bi 1
Biryani peulet
Biryani bauf
Biryani agnean
Buyani crevettes

13.00€
16.00€
15.00€
17.00€

17.00€

9.00€

8.00€

8.00€

9.00€



Plats

Poulet

Paoulet Crury 11.50€
Supréme de poulet, sauce aury, tonate,
aunin et coriandre

Poulet Vindaloe (fort) 11.50€
Supréme de poulet relevé aux épices
Peulet Ginger 12.50€

Supréme de poulet
au gingembre et coriandre

Poulet Jalfrezi (tres fort) 12.00€
Supréme de poulet avec des oignens frits,
temates et poivrons verts

Poulet Sagwala 12.90€
Supréme de poulet aux épinards hactiés,
épices et coriandre fraiclie

Baeuf

Beeuf Curry 12.50€
‘Emincé de beeuf, sauce cuiry, temate,

cumin et coriandre

Baeuf Madras 12.50€
‘Emince de beeuf aw aury

Beeuf Sagwala 12.90€

‘Emincé de baeuf aux épinards hadhiés,
épices et coriandre fraictie

Poulet Kerma 12.90€
Supréme de poulet prépare

avec une sauce douce aux friutls secs

Baouf Vindaleo (fort 12.90€

‘Enmince de beeuf aw aury relevé aux épices

Baeuf Jalfrezi (trés fort) 12.90€
‘Emincé de beeuf avec des oignons frits,
temates et polwrens verls

Beeuf Jaipure
‘Emincé de baeuf
avec une sauce douce au safran

13.00€




Plats

Agnean

Keema Matar 12.00€

Giget d’agneau Rachié et pelits pois

Agnean Curry 13.00€

Giget d’agneau, sauce cuiry, tomate,
aunin et coriandre

Agnean Vindaloo (fort)

Cuiny d’agneau relevé awx épices

13.00€

Agnean Kerma 13.50€
Gigot d’'agneau prépairé

avec une sauce douce aux fruils secs

Agnean Jalfrezi (trés fort) 13.00€
Gigot d’agneau avec des oignens frits,
tomates et poivrons verts

Agnean Sagwala

Gigot d’agneau aux épinards hactiés,

14.00€

épices et cortandre fraiche

Crevettes & Peoissons

Poissen Cuwrry 12.50€

‘Daime de saiunon avec une sauce aury,
tomate, aunin et coriandre

Peissen Vindalee (fort) 12.90€
Poisson auw caury relevé aux épices

Poissen Jaipuri 13.00€
Poisson avec une saice douce au safran
Crevettes Kerma 13.50€
Crevettes préparées avec

wne sauce douce aux fruits secs

Crevettes Curry 13.00€

Crevetles preparées avec une saice auy,
tomate, cuimin et coriandre

Crevettes Massala 13.00€

Crevettes avec une saitce temalte, GII,
gingembre, punenls verts et coriandre fraichie

Crevettes Vindalee (fort) 13.00€
Crevettes préparées avec

un aury relevé aux épices

Crevettes Aubergines 13.90€

Crevettes préparées avec
des aubergines et de la créme fraictie

Crevettes Palak 13.90€

Crevettes avec des eépinards facties



Plats
Spécialités du chef

Peulet Tikka Massala
Supréme de poulet grille, préparé avec des eignens,
tomates, pewrens, ail, gingembre et coriandre

‘Butter Clicken
‘Brochiette de poulet mariné, grillée et préparée
avec une sauce douce parfumée a la cannelle

Agneaw Tikka Massala
‘Brachette d’agneau grillée, préparée avec des oignons,
tomates, poivrons, ail, gingembre et coriandre

Baeuf Balti
‘Enmuncé de baeuf préparé avec une sauce a l'ail,
tomates, gingembre et coriandre fraictie

Poulet Balti
Supréme de poulet préparé avec une sauce a l'ail,
tomates, gingembre et coriandre fraichie

‘Boulettes de beeuf fiactié cuites a la vapewr
avec une sauce douce au safran

Agnean Balti
Glgot d’agneau préparé avec une sauce a l'ail,
temates, gingembre et coriandre fraiche

Gambas Balti
Gambas décortiquées préparées avec une sauce a l'ail,
tomates, gingembre et coriandre fraiclie

13.90€

13.90€

15.00€

15.00€

15.00€

16.00€

16.00€

24.50€



‘Menu'Maharajah
26.90 €

*Entrée au clioix*

Sk, Kabab
‘Brachiette d’agneau haché
Ou
Caille Tandeori
Caille marinée aux aromates
et grillée au tandeor
Ou
Poulet Tikka
Supréme de poulet mariné et grille
Avec

Garlic Naan ou ‘Naan au fremage

*Plat aw clioirx*
Crevettes Massala

Creveltes décortiquées

mayennement épicées
Ou

Kofta Curry
Boulettes de boeuf hacheé cuites a la vapeur,
sauce aury, tomate, aunmin et corandre
Ou
Poulet Karma
Supréme de poulet préparé
avec une sauce douce

Accompagné de riz

*Dessert aw cioix*
Halwa

Gateau de semoule et noix de coco
Ou
Serbet (2 boules au choix)

‘Mangue, passion, citron, vanille ou chocolat

Menu Rayah
22.50 €

*Entrée aw clioix*
Poulet Tandoort
Cuisse de poulet marinée et grillée
(@)

i

Samaesa legumes

‘Fewilleté de legumes, de pomme de terre,
petits pois, cunin et ceriandre

Ou

Bagnan Pakera

‘Beignets d’aubergines a la farine depois chichies
Awvec

‘Naan ou Chappati

* Plar aw cioix®
Poulet Crrry

Supréme de poulet sauce aury, tomate,

aunin et coriandre

Ou
Beeuf Curry
‘Emince de beeuf sauce aury, tomate,

cunun et coriandre

Ou
Baghan Bhaarta
Caviar d’aubergine

a la créme fraichie

Accempagné de riz

*Dessert aw clloix*
Falwa

Gateau de semaoutle et noix de coco
Ou
Sarbet (2 boules aw choix)

‘Mangue, passion, citren, vanille ou dhacolat




‘Menu midr
171.50 €

Uniquement le mudi,
Mbgfle&cmmedw dimanchies & jours feriés

‘Beignets d’oignons a la farine de pois cliichies
Ou
Aloo Pakera
‘Beignels de pemime de terre a la farine de pois chichies
Ou
Raita
Yaourt préparé avec concembies
Avec
‘Naan nature ou Chappati

*Plat aw chioix*
Poulet Tandeort

Cuisse de poulet grillée au tandoor

Ou

Keema ‘Matar

Agneau hadhé et petits pois
Ou
Baignan Bhaarta
Caviar d’aubergine a la créme fraictie

Ou

Poulet Curry

Supréme de poulet a la sauce cury

Accempagne de riz

*Dessert aw clieix*
Halwa

Gateau de semoule et neix de cece
Ou
Sorbet (1 boule an choix)




Nos desserts

HHalwa 4.50€
Gateauw de semoule et neix de coco Pista Kulft 6.50€
Glace indienne a base de lait,
Gliulab Jaman 5.50€ pistacties et cardamene
‘Boules a base de lait en poudre et miel,
servies avec du sirop de sucre
Nos sorbets
Glaces 4.90€
‘Dewx parfums au choix (avec ou sans créme
chiantilly) : vanille, coco, passion, mangue, Coupe exotique 6.90€
citren et chocelat Sorbets mangue, citren, passion, amandes
grillées, chantilly, arrosés de sirop de rose
‘Mange Tce cream 5.50€

Glace a la vanille recouverte
d'un coulis de mangue et sirop de rose

‘Nos serbets avec alceol

Géniral (glace) 8.50€  Colanel (sarbet)
Glace vanille et whisky Sorbet citron vodka

8.50€



Cecktails Alceel 65 °

Kir royal

Porte

Martim

Suze

Ricard en Pastis

Cognac Remy Martin
Calvadoes

Armagnac

Paoire Williams
‘Mirabkelle

Frambeise

Boissons

*A p éﬂ.ﬁéé *
4.50€ Gin
4.00€
6.50€ Jofinny Walker
4.00€ Red
4.00€ Black 12 ans
4.00€ Chivas 12 ans
4.00€ Dimple

3 "D!'gg Eééé ¥
Z.50€ Trish Coffee
6.00€ Baileys
6.00€ Grand Marnier
6.00€ Caintrean
6.00€ ‘Marie Brizard
6.00€ Alceel indien

*Botssons Maisen*

(Autfientiques boissons traditionnelles a base de yaowrt)

Lassi nature
Lassi sale

Lasst sucré

Feineken 25 cl
Buckler (sans alceel) 25 cl

5.50¢€ Lasst mangue

5.50€ Lassi rose

5.50€ Lassi banane
*Biéres*

4.50€ ‘Biere indienne 33cl

4.50€ Panachie 25 cl

4.00€

5.00€
8.00€
8.00€
8.00€

7.50€
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€

5.50€
5.50€
5.50€

5.50€
4.50€



‘Cafs & this*

The Punjab (aw lait) 4.00€
Thé maisen (auwx épices) 3.50€
The a la menttie 3.50€
Thé aw jasnun 3.50€
Tnfusions 3.50€
Café 2.00€
rD Z‘:]‘Efé‘i'l Z’ 2.30€
Trish Ceffee 7.50€
*RBolssons nen ai:aalx’sées*
Orangina 25l 3.50€
Coca Cela 33 3.50€
Coca light 33d 3.50€
Perrier 25 ¢ 3.50€
* Fawx nunérales’

Fvian 50 3.00€

100 cl 5.00€
‘Badeit 50 cl 3.00€

100 cl 5.00€
San Pellegrine 50d 3.00€

100 cl 5.00€

*qus de fruits*

Tus de temate 3.50€
Jus d’abricot 3.50€
Tus d’ananas 3.50€

Jus de penume 3.50€



Vins indiens

Rouge
Cotes-du-Rlione
Cotes-du-Riione
Yaqueyras

Gigendas
Chateauneuf-du-Pape
Bourgogne
Passtoutgrain
Fautes-Cotes-de-Nivts
‘Mercurey

Penunard

Beawjolais
Saint-Amour
Brawlly
‘Berdeaux

Saunt-TEmilion
Pomerel

‘Marganx
Saint-Julien

Val de Loire
Sawmur-Champigny
Sud-Quest

Buzet

Rosé indien
Cotes-de-Provence
Bandel

Tawvel

Cliablis

La coupe
‘Nicolas Feutllatte
‘Meét & Chanden

Rouge
'y ﬂdé

Blanc

*Nos vins reuges *

*Nos vins roseées*

*Nos vins blancs *

*Clhampagines *

*Vins en carafe*
25d
6.90€
6.90€
6.90€

37.5¢l

719.00€

12.90€
14.90€

11.90€

713.90€

13.90€

10.90€

19.90€
11.90€

12.90€

11.90€

29.00€

45
8.90€
8.90€
8.90€

75.5d

39.00€

14.90€
20.90€
25.90€
39.90€

19.90€
23.90€
29.90€
49.90€

24.00€
24.90€

24.90€
39.00€
49.90€
39.00€

20.90€

16.90€

29.90€
17.90€
25.90€
20.90€

719.90€

7.50€
39.00€
49.00€

75d
10.90€
10.90€
10.90€



