BRASSERIE DE LA CONVERSION

ENTREES -TARTARES

Entrées et plats froids :	Entrée	Plat
Salade verte		CHF 6.50		CHF 12.00
Salade mêlée/mixte de saison 		CHF 8.50		CHF 15.00
Salade de fromage chèvre chaud au miel		CHF 18.00		CHF 24.00
Malakoff sur lit salade (1 pièce et 3 pièces)		CHF 15.50		CHF 35.00
Viande séchée		CHF 21.00		CHF 28.50
Assiette mélange de charcuterie		CHF 22.00		CHF 30.00
(viande séchée, jambon cru, saucisson vaudois)


Tartares maison  :  		Entrée		Plat

(Coupé au couteau servi avec toasts, beurre et pommes frites)
Tartare de bœuf 		CHF 25.00		CHF 38.00


Entrées et plats chauds  :		Entrée		Plat
Cassolette de ris de veau aux morilles		CHF 25.50		CHF 35.50
Os à moelle grillé à l’ail		CHF 18.00		CHF 28.00
Foie gras de canard poêlé (déglacé aux fruits rouges)		CHF 29.90	CHF 39.90
Escargots 6 pces		CHF 18.00


VIANDES – POISSONS

Viandes :		Demi-portion	Plat
Filet de bœuf sur ardoise 					CHF 45.50
(garniture à choix et accompagné de 3 sauces faites maison)
Entrecôte de bœuf sur ardoise 					CHF 42.50
(garniture à choix et accompagné de 3 sauces faites maison)
Filet de bœuf sur assiette (demi-130gr. et 200 gr.)			CHF 25.50	CHF 42.50
Entrecôte de bœuf sur assiette (demi-130gr. et 200 gr.)		CHF 23.50	CHF 38.50
Filet de lapin à la moutarde et polenta crémeuse 		CHF 25.50	CHF 38.50

Nos sauces faites maison :

PCafé de Paris  CHF 3.50  /  Trois poivres CHF 4.50  /  Morilles  CHF 7.00
	
Veau :		Demi-portion	Plat
Emincé de veau aux morilles et rösti		CHF 32.50	CHF 42.50
Escalope de veau au citron 		CHF 28.50	CHF 38.50

Poulet :		Demi-portion	Plat 	
Suprême de Volaille fermière sauce forestière (ch) 					CHF 39.50

Canard : 		Demi-portion	Plat
Magret de canard à la minute sauce moutarde, miel et citron		CHF 25.50	CHF 38.50 

Poissons :		Demi-portion	Plat
Filets de perche Suisse		CHF 25.50	CHF 39.50
Gambas à la provençale		CHF 22.50	CHF 32.50


Accompagnement : Riz, pâtes, pommes frites fraîches, röstis (sup CHF 5.00)


PATES ET RISOTTO

Pâtes penne :		Demi-portion	Plat
Pâtes  végétariennes		CHF 15.50	CHF 25.50
Pâtes arrabbiata		CHF 15.50	CHF 24.50
Pâtes aux morilles		CHF 25.50	CHF 35.50
		
Risotto :		Demi-portion	Plat
Risotto  nature		CHF 15.50	CHF 22.50
Risotto aux gambas décortiqués et safran		CHF 25.50	CHF 35.50

FONDUES 

Fondues à la viande : (min 2 pers)					Plat
(Viande fraîche, coupée au couteau, pommes frites et ses 4 sauces)	
Fondue bourguignonne					CHF 45.90
(Viande de bœuf, frit à l’huile)
Fondue bacchus					CHF 48.50
(viande de veau, bouillon au vin blanc)
Fondue chinoise					CHF 45.90
(viande de bœuf, bouillon de bœuf, pâtes vermicelle, champignons)

Fondues au fromage : (pain et pomme de terre)
Fondue moitié-moitié 					CHF 25.00
Fondue aux morilles					CHF 38.00

Menus enfants :
Nuggets de poulet pomme frites					CHF 13.50
Pâtes à la crème					CHF 12.00



Menu du chef
MENU 1
Escalopes de foie gras de canard poêlé (déglacé aux fruits rouges)	
***********
Filet de bœuf poêlé aux morilles
Röstis et jardinière de légumes
***********
Dessert maison du chef     
CHF 75.—

MENU 2
Entrée : Vol-au vent aux morilles
Plat : sole meunière
Pommes frites et légumes
Dessert à choix (carte)
CHF 75.-
MENU 3
Entrée : salade mêlée
Plat : souris d’agneau confites au miel
Rösti et légumes
CHF 60.-


		Tous nos prix s’entendent TVA 8.10% comprise
