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Aiestaucant Pfannenstiel

Silvestermenu § Empfehlungen
Lauwarmes Kirbiskitchlein (v) Elnzelprels: 13,50
wmit qrana Padano - Reduktion

Akl

Mit Zitrone mariniertes Schwertfisch Carpacclo (talien) — Elnzelprels: 21,50
wmit qranatapfel Kernen

Aok

« Tagliolini al wero di seppia » Elnzelpreis: 34.50
Hawnodgemachte, schwarze Taglioling
mit qamberont - Bisque und Raramellisierten Mandelin

Aok

« Petto d’anatra » Elnzelprels: 36.50
Niedergegarte Entenbrust (sw)
wit stelnpilz Bratensauce und Polenta

Akl

warmes Schokoladenkiichlein Elnzelpreis: 13,50
mit elner Kugel Passtonsfrucht - Mango - Sorbet
5 - qang - Menu: CHF 105, — p.P.

Gerne Rinnen Ste elnzelne Giinge aus dem Menu bestellen,

Alle Preise in CHF lnkl, MwSE,
Fiwr Detatlinformationen zu atlen enthaltenen Allergenen wenden Sie sioh bitte an thren Gastgeber,
Deklaration der Herkunft: Siehe Text,
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Aestaurant Pfannenstiel

Uunsere Klassiker zu Stlvester

Tomatencremesuppe « da Pletro » 12,90

Beefsteak Tatar (rindsfilet: cH) kelein / gross 23.50 / 34.50
Mild, rassig oder scharf zubereitet
dazu Brioche - Toast § Butter

Aok

« Festtagsteller » (V) 32.50
Fretfimter Elersphitzll § frisches Rotkraut wmit Stelnpilz - Bruschetta
glasierten Maronli § halber Birne mit Preiselbeeren

Zanderfilets (ew) im Biertelg 37,50
mit Tartar - Sauce, Salzkartoffeln § Spinat

« Tagliatelle alle cozze alla livornese » 32.90
Handgemachte Tagliatelle mit frischen Miesmuscheln (Holland)
Knoblauch § pikanter Tomatensauce

« Taglintelle Pfannenstiel » 42,90
Handgemachte Tagliatelle mit Rindsfiletwitrfeln cH
Parmesan - Rahmsauce, Zwiebeln § kKnoblauch

Alle Prefse in CHF Inkl. Mwst,
Fiur petailinformationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Ste sich bitte an thren Gastgeber,
Deklaration der Herkunft: Siehe Text.



