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Jiestourant Pfannenstiel

TAGESMENU Montag, 27, Oktober 2025

Tagessuppe oder Menu Salat

Menun 1

Hausgemachte Lasagne alla Bologinese
(Rind, kalb: CH)

26,50

Mewnu Vegetarisch

« qunoceht at quattro formaggl »

Handgemachte Kartoffelgnocehi
mit Khisesauce aus Greyerzer, Raclette
Grana Padano § Gorgonzola

25,50

Alle Pretse b CHF bnkl, MWSE,
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Jiestaurant Pfannenstiel

TAGESMENI Dienstag, 28, Oktober 2025

Tagessuppe oder Menu salat

Menu 1

Hausgemachter Hackbraten
(Rindll, stull, chilbli: cH)
mit Bratensauce, Stockl § Ritebli

27,50

Mewnu Vegetarisch

« Caprese Burrata »

Apulischer Kuhmileh Mozzarella

mit Satattomaten und Batsamico Creme

(kaltes Gericht)

22,50

Alle Preise bn CHF inkl, MWSE,
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Jiestourant Pfannenstiel
TROELSMENU Mittwoch, 29, Oktober 2025

Tagessuppe oder Menu Salat

Menun 1

Gebratene Kalbsschnitzel (CH)
mit steinpilz Braten Sauce § Frelimter Elerspitzli

23.50

Menu Vegetarisch

Rotkrautrisotto
wit grana Padano Créve

24,50

Alle Preise in CHF Inkl, MwSEt,
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Jiestaurant Pfannenstiel

TAGESMENU Donnerstag, 20. Oktober 2025

Tagessuppe oder Menu Salat

Menun 1

Niedrig gegarter Schweilnsbraten vom Nierstiick (cH)
gefillt mit Blattspinat, karamellisierten Z wiebeln,
Ritebll und qrana Padano, dazu Bratenjus
und Tagliatelle al burro

2F#.50

Menu Vegetarisch

Plnsa mit Staiwpf,l,zam,

26,50

Alle Prelse bn CHF lnkl, MwSE,
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Jiestaurant Pfannensticl

TAQESMAENU Freitag, 31. Oktober 2025

Tagessuppe oder Menu Salat

Menun 1

Ganze Goldbrasse
(Zucht: griechenland)
mit Cltronette und Welsswein Risotto

29.50

Menu Vegetarisch

« Ravioll al burro e salvia »

Hawndgemachte Ravioll
mit Ricotta — spinat - Fitllung
und Salbetbutter

20,50

Alle Pretse b CHF bnkl, MWSE,
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Jiestaurant Pfannensticl



