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JAiestoucant Pfannenstiel

SaiLson — Karte: « Mare e montl »

Bruschette at funght porcint (3 Stitck, v): Stetnpilz Bruschette 14,90

Norwegische Froya ~ Sashiml — Lachsfilets Vorspeise: 24,90
mit Dill - Senf, Sojasauce § wasabl (kaltes cericht)  Hawptspeise: 34,90

Festtagsteller (v): Fretfimter Elerspitzll § frisches Rotkraut 32,50
mit Stetnpllz — Bruschetta, glasterten Marownt, halber Blone § Prelselbeeren
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« Moules et frites » Vorspeise: 24,90
Frische Miesmuscheln mit Welsswelin — Rahmsauce Hauptspetsc: 34,90

Zitrone § Thywmian, dazu Pomimes Frites

« Tagliatelle alle cozze alla livornese » 32,90
Handgemachte Tagliatelle mit frischen Miesmuscheln
Knoblauch § plkanter Tomatensauce

Hausgemachte qulaschsuppe 29.50
Relehhaltiger Suppen — Eintopf mit Fleisch vom Schwelnshitftli
Kartoffelstiicken, Ritebli, Sellerie, Peperont, Zwiebeln § Knoblauch
verfelnert mit Kivmmel

Alle Preise in CHF tnkl, Mwst,
Fiwr Detatlinformationen zu atlen enthaltenen Allergenen wenden Sie sioh bitte an thren Gastgeber,
Deklaration der Herkunft:
Miesmuscheln aus Holland (Zucht); Schweinshivftll aus der Schweiz,
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Vorspelsen
Graner Blattsalat (v) klein / gross: F#.50 / 10,50
Gewdischter salat (v) kRleln / gross: 9.50 /12,50
Beefsteak Tatar klein / gross: 23,50 / 34.50

Nach threm Wunsch wmild, yassig oder scharf gewiirzt
dazu Brioche — Toast § Butter

Rindsbouillon mit Flidll  kletn / gross: F.50 / 10.50
Fondue
Die Preise verstehen swh(pni Pe;vsow f\lzoo { ﬁi‘Fse P \ﬂt Spezial - Fonduebrot,
Fonolue « Moltié — Mottié » (v) 29.90

Der Klassiker : 50% Le Gruyere AOP § 50% Vacherin Fribourgeois ACP
welsswein, Knoblaueh § Kirseh, dazu Romer’s Fonduebrot

Fondue « Pfannenstiel » 31,90

Moltié — Moltié mit Pancetta ((tallenischer Speck) und Zwiebeln

Bergkise Fondue (V) 34,90

Moltié - Moltié (ca. 2/3) und witrziger Blo Blindner Bergkitse (ca. 1/3)

Dazu: * Portion Essiggurken § Silberzwiebelin 5.—
* Portion Salzkartoffeln F50
* Portion Rohschinken 9,90

Supplements: Moltié - Moltié 15.—, Pfannenstiel 16.—, Bergklise 17—

Alle Preise in CHF bnkl, MWSE,
Fir detaillierte informationen zu atlen enthaltenen Allergenen wenden Ste stch bitte an thren Gastgeber.
Deklaration der Herkunft: Rindsflelscherzeugnis (Bouillon) und Rindstatar (Filet) aus der Schweiz,
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Aestaurant Pfannenstiel

Fleischgerichte

« Ghackets mit Hormli » 27#.90
Rindsgenacktes mit qemisewitrfell
Bschitssig’s Urschwelzer Schwingerhdrnli § Apfelmus

Panierte Schwetnsschnitzel 29.90
mit Pommes frites § Karotten

Y'Y !
Hausgemachtes som@mi Cordow btem 1J 36.50

gefillt mit Parmaschinken, Ricotta
und geriebenem Raclette- una Greyerzerkise
dazu Pomwmmes frites § Karotten

Tagliatelle « Pfannenstiel » 42,90
..mlt Rindsfiletwitrfeln
Rahwmsauce, Zwiebeln § Kinoblauch

Alle Pretse in CHF tnkl, MWSE,
Fitr detattlierte twformationen zu allen enthattenen Allergenen wenden Ste sich bitte an thren Gastgeber,
Peklaration der Herkuntft: Schwelns Nierstiick § Rindsfilet aus der Schwelz;
Gehacktes Rindsflelseh aus der Schwelz, itallen § Frankreich,
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Aieotaurant Pfannenstiel

Fischgericht

Zanderfilets L Blerteig 3F.50
mit Tartar - Sauce, Salzkartoffeln § Spinat

Risottogerichte — Risotti carnaroli
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Risotto al grana Padano (V) 23.50
.. MLt Grana Padawno Kise

Risotto alla milanese (V) 27,50
Safranrisotto
Risotto atl funght poreini (v) 29.50

Vit ste’mpuzew

Alle Preise in CHF tnkl. MWSE,
Fiar detaillievte twformationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Ste sich bitte an thren Gastgeber.
peklaration der Herkunft: Zanderfilets aus Peutschland,



