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JAdestoucant Pfannensticl

Saisown — Karte
Vorspeisen

Hausgemachte Kitrbis Cremesuppe aus dem Butternusskirbis (v) 12,90

Bruschette al funght porcini (3 Stixck, v): Stelnpilz Bruschette 14.90

Ha uptspeisew

Herbstteller (v): Freltwmter Blersplitzll § frisches Rotkraut 32,50
mit Stetnpilz - Bruschetta, glasierten Maront, halber Blrne § Preiselbeeren

Hausgemachte qulaschsuppe 29.50
Relehhaltiger Suppen - Eintopf mit Flelsch vom Schwelinshicftli

Kartoffelstitcken, Ritebli, ;gLLene, ,_qgerom, wLeb(; Knoblaweh
verfeinert mit Kivmmel i i i j

vawl ue

Die Preise verstehen sichpro Person: Ca, 200 gr, Kise p.P, mit Spezial — Fonduebrot,

Fownolue «Moitlé — Moltiéy (v) 29.90
Der Klassiker : 50% Le Gruyere AOP § 50% Vacherin Fribourgeois AOP
Welsswein, Knoblauch § Kirsch, dazu Romer’s Fonduebrot

Fondue «Pfannenstiels 31,90

Motltié — Moltié mit Pancetta (italienischer Speck) und Zwicbeln

Bergkise Fondue (V) 34,90

Moitié — Mottlé (ca. 2/3) und witrziger Blo Blndner Bergkiise (ca. 1/3)

Dazu: * Portlon Essiggurken § Silberzwiebeln 55—
* Portion sSalzkartoffeln Fi50
* Portion Rohschinken 19,90

Supplements: Moitlé - Moitié 15—, Pfannenstiel 16.—, Bergkiise 17—

Alle Preise in CHF nkl. MwSE,
Fiur petailinformationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Ste sich bitte an threwn, Gastgeber,
Peklaration der Herkunft:
Schwelnshitftll aus der Schwelz, Pancettn § Rohschinken aus ttalien.
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JAiestoucant Pfannenstiel

Vorspelsen
Graner Blattsalat (v) Rlein / gross: 750 / 10,50
Gemischter salat (v) kRleln / gross: 9,50 /12,50

Becfsteak Tatar [ o hﬁ/ g@ U 23,50 / 34.50

Nach threm Wunsch mild, rassig oder scharf gewitrzt
dozu Brioche - Toast § Butter

Rindsboutllon wmit Flidll kletn / gross: F.50/10.50

Alle Preise in CHF bnkl, MWSE,
Fiur detatllierte informationen zu atlen enthaltenen Allergenen wenden Ste sieh bitte an thren Gastgeber.
Deklaration der Herkunf: Rindsflelscherzeugnis (Bouillon) und Rindstatar (Filet) aus der Schweiz.
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Aestaurant Pfannenstiel

Fleischgerichte

« Ghackets mit Hormli » 27#.90
Rindsgenacktes mit qemisewitrfell
Bschitssig’s Urschwelzer Schwingerhdrnli § Apfelmus

Panierte Schwetnsschnitzel 29.90
mit Pommes frites § Karotten

Y'Y !
Hausgemachtes som@mi Cordow btem 1J 36.50

gefillt mit Parmaschinken, Ricotta
und geriebenem Raclette- und Greyerzerkiise
dazu Pomwmmes frites § Karotten

Tagliatelle «Pfannenstiel» 42,90
..mlt Rindsfiletwitrfeln
Rahwmsauce, Zwiebeln § Kinoblauch

Alle Preise in CHF inkl, MWsSE,
Fitr detattlierte twformationen zu allen enthattenen Allergenen wenden Ste sich bitte an thren Gastgeber,
Peklaration der Herkuntft: Schwelns Nierstiick § Rindsfilet aus der Schwelz;
Gehacktes Rindsflelsch aus der Schwelz, italien § Frankreich
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Aieotaurant Pfannenstiel

Fischgericht

Zanderfilets L Blerteig 3F.50
mit Tartar - Sauce, Salzkartoffeln § Spinat

Risottogerichte — Risotti carnaroli

(XY &2/ ATV )\

Risotto al grana Padano (V) 23.50
.. MLt Grana Padawno Kise

Risotto alla milanese (V) 27,50
Safranrisotto
Risotto atl funght poreini (v) 29.50

Vit ste’mpuzew

Alle Preise in CHF tnkl. MWSE,
Fiar detaillievte twformationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Ste sich bitte an thren Gastgeber.
peklaration der Herkunft: Zanderfilets aus Peutschland,



