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Aiestaucant Pfannenstiel

Nachmittagskarte
Gruner Blattsalat (v) klein / gross: F.50 / 10.50
Gemlischter Salat (V) klein / gross: 9.50/12.50

Rindsboulllon (cH) mit Flidli kletn / gross:  #50 /10,50

Towmatencremesuppe (V) Rlein / gross: 9,90 /12,90
Bruschette al funght porcini (2 stitek, v): 14.90
Stetnpilzbruschette

Beefsteak Tatar (cH) klein / gross: 23.50 / 34.50

Nach thirem Wiunsch mild, vassig oder scharf gewitrzt
dazu Brioche - Toast § Butter

« Ghackets mit Hornli » 2790
Rindsgehacktes (CH, F, 1) mit Gemiisewiirfell
Bschitssig’s Urschwelzer Schwingerhdrnll § Apfelimus

Panierte Schwetnsschnitzel (cH) mit Pomumes § Riebll 29.90

Hausgemachtes Schweins Cordown blew (cH) 36,50
gefillt mit Parmaschinken, Ricotta

und geriebenem Raclette- und Greyerzerkise

dazu Powumes frites § Karotten

Zanderfilets im Blertelg (D) 3F.50
wit Tartar - Sauce, Salzkartoffeln § Spinat
Alle Prelse in CHF tnkl, Mwst,

Fir petatlinformationen zu atlen enthaltenen Allergenen wenden Ste sich bitte an thren Gastgeber,
Deklaration der Herkunft: Siehe oben.,



/ oot UMy
einfach “quintsom i 7npers

Aiestaucant Pfannenstiel

Fondue

Dle Preise verstehen sich pro Person: Ca. 200 gy, Kise p.P. wit Spezial - Fonouebrot,

Fonolue «<Moitié — Moltié» (v) 29.90
Der Klassiker : 50% Le Gruyere AOP § 50% Vacherin Fribourgeois ACP
welsswein, Knoblauch § Kirseh, dazu Romer’s Fonduebrot

Fowndlue «<Pfannenstiels 31.90
Moltié - Moltié mit Pancetta (itallenischer Speck) und Zwiebeln

Bergkiise Fondue (V) 34.90
Moitié — Mottié (ca, 2/3) und witrziger Bio Blundner Bergkise (ca, 1/3)

Dazuw: * Portion Bssiggurken § Silberzwiebeln Si—
* Portion Salzkartoffeln F.50
* Portion Rohschinken s Ko

Supplements: Moltlé - Moitié 15—, Pfannenstiel 16—, Bergkiise 17,—

Alle Preise in CHF nkl, MwSt,
Fiur petailinformationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Ste sich bitte an thren Gastgeber,
peklaration der Herkunft: Siehe oben.



