
Gerookte forel 12,50
met veldsla en een citroen kruidendressing

Steak Tartaar 12,50
met augurk, ui en kappertjes

Tarte Tartin van zoete aardappel 9,50
met witlof en rode uiencompote  (vegan)

Gerookte eendenborst 16,50
met een mango vinaigrette

Salade met Blue Wolvega 15,00
met walnoten, peer en balsamico (v)

Broodmand 8,50
met smeersels 

oepen 
Venkelsoep (v) 7,50

Pompoensoep 7,50 
met gerookte kip

Tomatenbouillon 7,50
met verse kruiden (v)

Heeft u een allergie? Vraag naar onze allergenen kaart.

oorgerechtenV

S 



oofdgerechten

Pieterman filets 25,00
à la meunière

Heilbotfilet 32,50
met beurre blanc saus

Talens schnitzel 24,50
met gebakken ui en champignons 

Black Angus rumpsteak 32,50
met een whisky peperjus

Hertenbiefstuk 35,00
met een wildjus

Kipspies 24,50
met satésaus en kroepoek

Paddenstoelenstoof 22,50
met rijst (Vegan) 

Milde groentencurry 18,50
met noedels (V) 

H

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met warme groenten, salade en bijpassend 
aardappel garnituur

Een 3-gangen verrassingsmenu voor 45,00 (vanaf 2 personen )

unebed Highway menuH



nze nagerechten

Speciale koffie’s

Dame Blanche 7,50
vanille ijs met warme chocoladesaus

Witte chocolademousse 12,50
met pruimencompote 

Bananenbrood  9,50
met hazelnotenijs

Bavarois 10,00
van bloedsinaasappels en yoghurt met butterscotch saus

Nougatineparfait 9,50
met een baileys saus

Coupe Talens 9,50
met vanille ijs en vers fruit

Afbeeldingsresultaat voor chocolade brownie

Afbeeldingsresultaat voor chocolade brownie

O

Irish Coffee 9,50
met Ierse whisky

French Coffee 9,50
met Franse cognac

Marnissimo Coffee 9,50
met Grand Manier

Spanish Coffee 9,50
met Tia Maria 

Mediterranean Coffee 9,50
met Likeur 43   

Wij geven u per tafel één nota.
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