<,~Ooorgerechten

Salade met gewokte garnalen 15,00
met een licht pittige soja dressing

Carpaccio 14,50

met Parmezaanse kaas, tomaat en basilicumolie

Gerookte kipfilet 11,00

met sinaasappelchutney

Buffel Burrata 11,50

met lauwwarme pruimen en bloemenhoning

Herfst salade 14,50

met gebakken bospaddenstoelen, pecannoten en Blue Wolvega kaas

Broodmand 7,50

met smeersels

oepen

Tomatensoep (V) 6,50

van Pomedori tomaten en verse kruiden

Miso soep (V) 6,50

met soja, taugé en shiitake

Drentse mosterdsoep 6,50
met droge worst en lente-ui

Heeft u een allergie? Vraag naar onze allergenen kaart.



%nebed Highway menu

Een 3-gangen verrassingsmenu voor 45,00 (vanaf 2 personen )

gcoofdgerechten

Rode mul 28,50

gestoomd en geserveerd met Hollandaise saus

Snoekbaars 29,50

gebakken en geserveerd met een zachte beurre blanc saus

Ossenhaas 200 gram 39,50

in roomboter gebakken

Talens schnitzel 23,50

met gebakken ui en champignons

Varkensrib-roast 25,50

met rozemarijnjus

Pasta carbonara (V) 19,50

Falaffel (Vegan) 17,50

gebakken met couscous en wokgroenten

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met warme groenten, salade en bijpassend
aardappel garnituur



@nze nagerechten

Dame Blanche 7,50

vanille ijs met warme chocoladesaus

Parfait van After Eight 7,50

met chocolade saus

Bavarois van groene appel 9,50
met yoghurt ijs en groene appel parels

Pruimenplaatkoek 9,50
met stoofperenijs

Chocolade mousse met pompoenkruiden 8,50
en een zoete pompoen compote

gpeciale koffie’s

Irish Coffee 9,50

met lerse whisky

French Coffee 9,50

met Franse cognhac

Marnissimo Coffee 9,50
met Grand Manier

Spanish Coffee 9,50

met Tia Maria

Mediterranean Coffee 9,50
met Likeur 43

Wij geven u per tafel één nota.
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