
Gerookte zalm 14,50
met veldsla en wasabi mayonaise

Carpaccio 15,00
met oude kaas, augurk en basilicumolie

Friese coppa 12,50
met truffelmayonaise, rucola en zongedroogde tomaat  

Salade lamsham 15,00
met een mosterd dille saus

Spaanse schapenkaas salade 12,50
chioggia biet, walnoten en honing

Broodmand 7,50
met smeersels 

oepen 
Mosterdsoep 6,50
met Drentse droge worst

Groentebouillon 6,50 
met lenteui

Spinazie cremesoep 6,50

Heeft u een allergie? Vraag naar onze allergenen kaart.

oorgerechtenV

S 

S



oofdgerechten

Claresse (meerval) filet 25,00
met dragon saus

Zalmfilet 26,00
gegrild en geserveerd met witte wijn saus

Talens schnitzel 24,50
met gebakken ui en champignons 

Ribeye steak 35,00
gegrild en geserveerd met kruidenboter

Eenden filet 29,50
met sinaasappel port jus

Risotto (V) 17,50
met diverse groenten

Wrap (V) 19,50
met roerbakgroente en oude kaas

H

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met warme groenten, salade en bijpassend 
aardappel garnituur

Een 3-gangen verrassingsmenu voor 45,00 (vanaf 2 personen )

unebed Highway menuH



nze nagerechten

Speciale koffie’s

Dame Blanche 7,50
vanille ijs met warme chocoladesaus

Lemoncurd panna cotta 7,50
met frambozen sorbet ijs 

Aardbeien bavarois  9,00
met yoghurtijs

Oreo parfait 8,50
met witte chocoladesaus

Coupe Talens 9,50
met vanille ijs en vers fruit

Afbeeldingsresultaat voor chocolade brownie

Afbeeldingsresultaat voor chocolade brownie

O

Irish Coffee 9,50
met Ierse whisky

French Coffee 9,50
met Franse cognac

Marnissimo Coffee 9,50
met Grand Manier

Spanish Coffee 9,50
met Tia Maria 

Mediterranean Coffee 9,50
met Likeur 43   

Wij geven u per tafel één nota.
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