<,~Ooorgerechten

Zalm terrine 14,50
met wasabi mayonaise

Carpaccio 15,00

met Parmezaanse kaas, tomaat en basilicumolie

Serranoham 12,00
met geitenkaas en honingdressing

Rilettes van eend 12,50
met een bitterbal van Pekingeend

Griekse salade 12,50

met fetakaas

Broodmand 7,50

met smeersels

goepen

Mosterdsoep 6,50

Runderbouillon 6,50

Zoete aardappelsoep 6,50

Heeft u een allergie? Vraag naar onze allergenen kaart.



%nebed Highway menu

Een 3-gangen verrassingsmenu voor 45,00 (vanaf 2 personen )

gcoofdgerechten

Barramundi 29,50

met beurre blanc saus

Zalmfilet 26,00

met kappertjessaus

Tournedos 200 gram 42,50

in roomboter gebakken

Talens schnitzel 24,50

met gebakken ui en champignons

Hertenbiefstuk 32,50

met wildjus

Varkensrib-roast 27,50

met grove mosterdjus

Pasta pesto (V) 19,50

met vega kip

Aubergine curry (Vegan) 19,50

geserveerd met rijst

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met warme groenten, salade en bijpassend
aardappel garnituur



@nze nagerechten

Dame Blanche 7,50

vanille ijs met warme chocoladesaus

Parfait van Bastogne koek 8,50
met karamel saus en een mini macaron

Pinacolada bavarois 7,50
met gegrilde ananas

Tiramisu 9,50
met espresso ijs

Coupe Talens 9,50

met vanille ijs en vers fruit

gpeciale koffie’s

Irish Coffee 9,50

met lerse whisky

French Coffee 9,50

met Franse cognhac

Marnissimo Coffee 9,50
met Grand Manier

Spanish Coffee 9,50

met Tia Maria

Mediterranean Coffee 9,50
met Likeur 43

Wij geven u per tafel één nota.
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