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Terrine de gibier maison, confiture d’airelles et pain toasté a I'ail
Velouté de champignons des bois avec croiitons

Fricassé de champignons frais, pain toasté a I'ail

Planchette chasse servie avec gressini

Carpaccio de cerf, vinaigrette et grana

Pl

Maccheroncino au gibier

Assiette de garniture chasse

Civet de sanglier facon grand-mére

Entrecote de sanglier, sauce Cognac et airelles
Cote de cerf, sauce poivrade

Escalope de chevreuil, sauce Cognac et airelles

Selle de chevreuil en deux services (min 2 personnes) par personnes
2 sauces, avec velouté de champignon en entrée

Tous les plats ci-dessus sont accompagnés de

Choux rouge, poire au vin rouge, pomme aux airelles,
marrons glacés et spatzlis

Tartare de filet de cerf, fagon carnivore

Supplément foie gras

Fondue chasseur — Chevreuil, cerf
(env. 250 g, min 2 pers) par personnes

Bouillon aux champignons frais
Servi avec 4 sauces maison, confiture d’airelles, spatzli et salade

Desserl,

Vermicelles ,meringue et double creme

TVA de 8,1 % incluse

L'Auberge
Rue de I'Hotel de Ville
1446 Baulmes
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