Semaine 26

LUNDI

22/06/2026

MARDI

23/06/2026

RESTAURANT RIA PAIXHANS

MERCREDI

24/06/2026

JEUDI

25/06/2026

VENDREDI

26/06/2026

HORS
D'OEUVRE

Grande
salade

COMPTOIR
DU CHEF

BON PAR
NATURE

PECHE DU
JOUR

BARA
LEGUMES

SUR LE
GRILL

DESSERTS

Quartiers de tomate

Choux rouge

Quartiers de tomate

Carotte rapées

Carotte rapées

Carotte rapées Petit Carotte rapées Petit Carotte rapées Petit Betteraves persillés Petit Quartiers de tomate Petit
contenant : contenant contenant contenant contenant :
0.35€ :0.35€ :0.35€ ) N :0.35€ 0.35€
Chou blanc Grand Melon Grand Concombre Grand Salade feuille de chéne Grand Courgettes a la menthe Grand
contenant : contenant - N contenant contenant - .. |contenant:
Lentilles vertes et riz parfumé 1,03 € Tortis :1,03 € Salade d h?.rlcot§ rouges ala :1,03 € Couscous menthe citron :1,03€ Salade delgrenallles huile d'olive 1,03 €
libanaise oignons rouges
Salade batavia Salade feuille de chéne Salade batavia Haricots verts vapeur Salade batavia
Club parisien : jambon, emmental, . Melon, jambon de pays et . Tarte feuilleté au camembert &
mayonnaise 1.44 Muffin au cheddar et bacon 1.44 mozzarella 1.44 Wrap bacon, laitue et tomate 1.44 pommes 1.44
Salade de concombre, fromage de . . Crémeux de haricots blancs Gaspacho andalou : poivron, Carpaccio de tomate, condiment au
brebis 077 Créme brulée tomates séchées grana 1.08 tomates séchées 1.0 tomate et concombre 108 citron et basilic 103
CEufs durs 2 demi 0,55€ CEufs durs 2 demi 0,55 € CEufs durs 2 demi 0,55 € CEufs durs 2 demi 0,55 € CEufs durs 2 demi 0,55 €
CEufs durs 3 demi 0,81 € CEufs durs 3 demi 0,81 € CEufs durs 3 demi 0,81 € CEufs durs 3 demi 0,81 € CEufs durs 3 demi 0,81 €
Charcuterie 1,03 € Charcuterie 1,03 € Charcuterie 1,03 € Charcuterie 1,03 € Charcuterie 1,03 €
Grande salade 313 € Grande salade 3,13 € Grande salade 3,13 € Grande salade 3,13 € Grande salade 3,13 €
Escalope de veau, pesto de s U ) ’ -
Poulet Korma 414 € TS CeCEs 4.46 Emincé de beeuf stroganoff rav 6.60 Longe de porc rétie chimichurri 3.25 Chipolatas grillées au thym 2.70
L N . . " N | quinoa, courgette, Iégumes rotis et
Ravioli épinard, créme de ricotta aux Moussaka de légumes confits, creme de q 5 q A Burger galette de carottes et B A Pyt
herbes 3.25 fromage de brebis 3.25 AR CIMIRCR Gl s 3.13 cheddar, sauce Miel moutarde 414 crémeux “e,,?jf,'{;zg;s (Vinaigre, 414
Y T, S0 Gy SIS 3.73 Filet de Ilmgnde coulis de 3.73 Cabillaud, sauce curry au lait de 3.73 Filet de maquereau, vinaigrette de 3.25 Dorade, sauce vierge aux 3.25
poireaux coco coriandre agrumes
Purée de pommes de terre Riz pilaf Grenailles aux herbes Macaronis Semoule
Gratin de corurg’ettes tomates Fenouil réti cumin et miel Carottes glacées Tomates roties aux herbes de Ratatouille confite
séchées Provence
el:i;réc;:ts beurre menthe aux Haricots plats et piperade Aubergines réties au paprika Chou-fleur persillé Brocolis vapeur
Frites Frites Frites Frites Frites
Steak Haché 3,12 € Jambon grillé 3,25€ Steak Haché 3,12 € Jambon grillé 3,25€ Steak Haché 3,12 €
Steak grillé EE 347¢€ steakgrile  HE | 347€ Steak grillé  fE | 347€ Steak grilte  &¥ | 347¢€ steakgrille  &¥ | 347¢€
Pudding aux graines de chia, lait " 5 A Creme de tapioca, ananas noix de . R . Mousse de fromage blanc aux
de coco et framboises 1.44 Milk-shake & la péche 1.03 €000 1.03 Fontainebleau a la framboise 1.03 cassis & granola 1.03
Tartelette chocolat spéculoos 1.44 Abricots rotis e}u miel, yaourt et 1.44 Péche rotie, fromage blanc et amandes 144 Mousse au chocolat noir 144 Poires fondante crémeux 144
fleur d'oranger caramélisées chocolat
Mousse de fromage blanc, N Alal s . Ak . . Fromage blanc, compotée fraises
compotée de griottes 1.03 Créme brilée alavanille 1.27 Clafoutis épicé aux poires 1.03 Moelleux au citron et curcuma 1.44 et basilic 1.03
Riz au lait vanille 0.77 semoule fine coulis de fruits 0.77 lle flottante au caramel et praline 0.77 Crumble pomme cassis 1.03 Eclair au café 1.44
rouges rose
Créme dessert au cacao 0.77 Compotée pommes cannelle 0.77 Smoothie mangue, gingembre et 1.03 Syllabub muscat, citron et 1,44 € Cadre poire caramel 1,56 €

citron vert

framboises




