13, rue de Metz
54150 BRIEY

03 82 20 99 32
03 82 20 48 68

Entrées chaudes

1. Potage de crabe et noix de Saint-Jacques
2. Potage vietnamien aux crevettes (épicé)

3. Potage au poulet et vermicelles

4. Potage aux crevettes et crabe

5. Potage aux raviolis de crevettes

6. Potage Pékinois (épicé)

7. Raviolis frits ou samoussa

8. Rouleaux de crevettes frits et beignets de crevettes
9. Beignets de crevettes ou nems aux crevettes
10. Nems

11. Hors d’ceuvres du chef

12. Hors d’ceuvres impérial

13. ¥ Assiette de la Baie d’Halong

14A4. Assiette de la Baie d’Halong

Vapeurs

1A. Raviolis aux crevettes a la vapeur

2A. Boulettes aux crevettes a la vapeur

3A4. Croissants farcis (crevettes, porc) a la vapeur
4A. Feuilles de banane farcis au poisson, au poulet
5A. Hors d’eeuvres variés

Entrées froides

14. Salade nature

15. Rouleaux de printemps
16. Salade au poulet

17. Salade de crevette

18. Salade de crabe

Viande : Boeuf

Bl. Beeuf aux trois champignons

B2. Boeuf sauté aux bambous et champignons noirs
B3. Beeuf piquant sauté céleris a la facon du chef
B4. Beeuf sauté aux légumes

B5. Beeuf'sauté aux sojas frais

B6. Beeuf sauté aux oignons

B6b. Boeuf sauté au basilic

B7. Beeuf saté ou piquant

Canard

Cl. Canard a l’orange

C2. Canard laqué

C3. Canard aux champignons noirs et bambous
C4. Canard litchis

C5. Canard sauce saté, gingembre ou citronnelle

Porc
P8. Porc cantonnais

P9. Porc caramel
PI10. Porc sauce piquante

Euro

7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
7.00
6.00
8.00
8.00
8.00
14.00

6.60
6.60
6.60
7.60
7.60

5.00
6.00
7.00
7.00
8.00

10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
11.50

11.00
11.00
11.00
11.00
11.00

9.50
9.50
10.00

Poulet

P1. Poulet citron

P2. Poulet aux bambous et champignons noirs
P3. Poulet curry

P4. Poulet aigre douce

P5. Poulet mandarine

P6. Poulet sauce piquante ou gingembre

P7. Marmite de poulet au tofu

P8b. Poulet basilic

PS8. Poulet aux noix de Cajou

Fruits de mer

F1. Noix st jacques bambou champignon noir
F2. Noix st jacques sauce aigre douce

F3. Noix st jacques saté, piquant

F4. Crevettes aigre douce

F4b. Crevettes au curry

F5. Crevettes bambou champignon noir

F6. Crevettes aux légumes

F7. Crevettes poivre sel

F9. Crevettes sautées au basilic

F10. Crevettes grillées sauce saté ou piquante
F11. Crevettes grillées flambées

F12. Marmite crevette TAO FU

F13. Marmite fruit de mer

F14. Gambas flambées

F15. Gambas grillées sauce piquante ou curry
F15b. Gambas au basilic

F16. Brochettes fruit de mer

F17. Filets de lotte sauté a ’ananas ou basilic
F18. Cabillaud grillé sauce gingembr ou piquant
F20. Cuisses de grenouilles grillées poivre sel
F21. Cuisses de grenouilles sauce piquante
F22. Cuisses grenouilles flambées

F23. Marmite de grenouille gingembre ciboulette
F24. Cuisses de grenouille sauce a I'ail

F24. Fondue de la baie d'Halong pour 2pers
F25. Fondue de La Baie d’Halong pour 4 pers
C6. Calamar au curry

C8. Calamar bambou s et champignon s noirs
C9. Calamar chop suey

C10. Calamar a la sauce piquante

9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
11.00
12.00
9.00
9.00

15,00
15,00
15,00
10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
11.00
12.00
14.00
14.00
15.00
15.00
15.00
16.00
17.00
14.00
12.00
12.00
12.00
12.00
12.00
60,00
110.00
8.50
8.50
8.50
9.50



POUR
LA COMMANDE
DES PLATS
A EMPORTER
PENSEZ A TELEPHONER
LEMATIN
A PARTIR DE 11 HEURES
ETLESOIR
A PARTIR DE 18 HEURES

TARIF LE 11/04/2022
PLAT A EMPORTER
PRIX NET

*Le restaurant est ouvert tous les jours
SAUF le lundi et le samedi MIDI

4.50
5.00
7.00
8.00
9.00
15.00
5.50
5.50
3.00
5.00
6.50
6.50

T TT—

A
UEpH

13, rue de Metz
54150 BRIEY

03 82 20 99 32
03 82 20 48 68

<
A"oé




	Entrées chaudes
	1. Potage de crabe et noix de Saint-Jacques

	Vapeurs
	1A. Raviolis aux crevettes à la vapeur

	Viande : Boeuf
	B7. Bœuf saté ou piquant

	C3. Canard aux champignons noirs et bambous
	C5. Canard sauce saté, gingembre ou citronnelle
	Porc

	Euro
	
	P1. Poulet citron
	P3. Poulet curry

	F4. Crevettes aigre douce
	F6. Crevettes aux légumes
	F17. Filets de lotte sauté à l’ananas ou basilic
	F22. Cuisses grenouilles flambées
	F23. Marmite de grenouille gingembre ciboulette
	F24. Cuisses de grenouille sauce à l’ail
	F25. Fondue de La Baie d’Halong pour 4 pers
	C6. Calamar au curry

	Nouilles et Riz

