
      Menu Premier acte

Menu 3 services 60€  / Harmonie mets & vins  84€
Menu 4 services74€ /   Harmonie mets & vins 106€

Les délicatesses
  

4 Huitres Marennes- Oléron fines nr 3   
 Ou  

Fricassée de poissons de roche et langoustine façon bouillabaisse pomme de 
terre au safran 

Ou 
 Ris de veau / risotto de mhamsa / émincé de homard /truffe d’automne 

Raie aux câpres au beurre noisette / pommes vapeur 

Côte de veau rôtie à la fleur de thym / fricassée de champignons / Ratte du 
Touquet gratinée 

 	 Ou 
Le cerf 

Potiron /pâtes d’avoine / jus acidulé aux coings et mûres sauvages 

Fromages affinés & garniture 

Inspiration de saison du chef 
Ou 

Soufflé glacé l’extrait d’orange et cognac  
Ou

 Macaron amande la vanille de Tahiti / ganache tendre au chocolat au lait 
coeur coulant / caramel beurre salé

 En cas d’intolérances ou d’allergies Nous vous 
invitons à solliciter notre chef de salle



	 	 	 	 	 	

 
 

  

 

  

 
 

 


