Menu unique servi par table entiere
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LES DELICATESSES
ENTREES

Comme un Vitello | Emulsion d’anchois | Ris de veau crousti-fondant
Ou

Pointes d’asperges frites et asperges blanchies | Gremolata citronnée | Gamba de Palamos grillé

PLATS

Longe de veau | Morilles vin jaune | Pommes de terre fondantes au safran
Ou

Blanc de turbot cuit a la vapeur douce | Creme de chou-fleur perlée a Phuile de tagéte

DESSERTS

Biscuit Joconde | Rhubarbe pochée | Hibiscus | Sorbet mares
Ou

Inspiration du Chef

RESTAURANT

En cas d’intolérances ou d’allergies, veuillez en informer le Chef de salle.



