Menu servi par table enticre

 Genie C vasion

% j Lereliees / %)

MISE EN BOUCHE

LES ENTREES

Ravioles de langoustine | Bouillon 1éger | Citronnelle & piments
Ou

Canard sauvage | Topinambour en texture |]us corsé aux raisins

LES PLATS

Homard & Ris de veau | Emulsion au poivre noir | Espuma de pomme de terre
Ou

Boeuf | Lard Colonnata | Parfums et saveurs d’automne
LES DESSERTS

Tartelette croustillante | Crémeux amande | Figues confites au miel
Ou
Croustillant chocolat | Mousse de chocolat noir | Praliné amande & sarrasin toasté

Ou

Assortiment de fromages | Confiture de saison

RESTAURANT

En cas d’intolérances ou d’allergies, veuillez en informer le Chef de Salle



