Menu servi par table entiere
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LES DELICATESSES
ENTREES

Morilles fraiches | Ris de veau | Gnocchis croustillants | Creme de cresson

Asperges du pays | Creme de Comte | Medaillon de homard | Beurre aux agrumes
PLATS

Double cote d’agneau epaisse et juteuse | Petits pois a la menthe | Artichaut violet | Jus de navarin
Ou

Saint-Pierre sauce meurette | Polenta croustillante | Poireau au curry

DESSERTS

Feuilleté aux citrons de Provence | Sorbet citron vert basilic | Meringue italienne

Ou
Biscuit Joconde | Rhubarbe pochée | Hibiscus | Sorbet mares

Ou

Assortiment de fromages | Confiture de saison (Supplément 5€)

RESTAURANT

En cas d’intolérances ou d’allergies, veuillez en informer le Chef de salle.



