
	 	     

                                               Notre Business Lunch 
Du lundi 15 décembre au vendredi 19 décembre 

 
Les délicatesses 

Le maquereau / Choux pluriels / Vinaigrette de miel & estragon 

Ou 
 

Terrine de campagne / Ail des ours / Mesclun / Chutney mangues & gingembre 

Filet de bar sauvage / Boulgour/ Beurre blanc aux herbes citronné  

Ou 

Blanc de coucou de Malines / Jus d’estragon / Poêlé de légumes / 
Pommes grenailles à la graisse d’oie & oranges 

Café ou thé gourmand 

Entrée / Plat / Dessert €35 
Entrée / Plat €30 
Plat / Dessert €25

                                                      


En cas d’intolérances ou allergies, veuillez en informer le Chef de salle.

                Menu servi par table entière 
Uniquement le midi du lundi au vendredi,  

hors jours fériés


