Formule apéritif ( 6 pieces) g€

BURGER GOURMAND AU FOIE GRAS ET POMME GRANNY

NAVETTE DOREE AU SAUMON FUME & CITRON CONFIT
VERRINE FRAICHEUR THON, CREVETTE & CHORIZO
TARTELETTE SABLEE FIGUE ET FROMAGE FRAIS
MACARON SALE MAGRET FUME & TRUFFE

VERRINE DE PATATE DOUCE, FETA & BILLES DE GRENADE

Formule apéritif (12 pieces ) 15€

BURGER GOURMAND AU FOIE GRAS ET POMME GRANNY

NAVETTE DOREE AU SAUMON FUME & CITRON CONFIT
VERRINE FRAICHEUR THON, CREVETTE & CHORIZO
TARTELETTE SABLEE FIGUE ET FROMAGE FRAIS
MACARON SALE MAGRET FUME & TRUFFE
VERRINE DE PATATE DOUCE, FETA & BILLES DE
GRENADE
BROCHETTE IODEE DE SAINT-JACRUES ET CREVETTE
GOUGERE SOUFFLEE AU COMTE

TRIO DE MOULES GRATINEES EN PERSILLADE

BOUCHEE CROUSTILLANTE AUX ESCARGOTS

Horaires d ouverture

JEUDI 24 DECEMBRE 2026
8 H - 17 H 30

A COMMANDER AVANT LE
20 DECEMBRE POUR NOEL

4! LATOMBOLA DE NOEL 4}
Des 80 € de commande, participez
automatiquement au tirage au sort !

5 1" LOT : 1 AIR FRYER NINJA
5 2° LOT: MALLETTE DE COUTEAUX

5 3° LOT : 1 BOUTEILLE DE CHAMPAGNE
(RUINART)

TIRAGE AU SORT

LE 24 DECEMBRE 2026
REGLEMENT COMPLET DISPONIBLE SUR
DEMANDE.

TEL : 09 75 97 83 23
240 VvoOIE DE LA THUERY
38620 SAINT-GEOIRE-EN-VALDAINE
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Menu Déqustaﬁom

1 gambas Croustillante

e 37 €

1 Mini brioche au foie gras, chutney de figues

Entrées froides
Foie gras maison mi-cuit, chutney de figues
ou
Tartare de saumon et pomme granny

Entrées chaudes
Tourte aux épinards et escargots

ou
Noix de Saint-Jacques snackées, purée de panais a la vanille
Plats
Ballotine de chapon aux morilles, sauce aux morilles
ou

Filet de Saint-Pierre aux agrumes

Accompagnement

Inclus au choix sur la carte
+

Légumes d’hiver rotis au miel et au thym

fromage +5€

70g de Brie de Meaux a la truffe

Dessert
Blche chocolat praliné, coeur croustillant

1 Bouteille de vin OFEERTE pour 4 menus achetés
« Labus d’a&cool est dang I santé, a consommer avee modération. »

}

tnitrées Froides

FolE GRAS DE CANARD MAISON (70 G)

8.90€

SAUMON FUME PAR NOS S0OINS (90 G)
6.50 €

TARTARE DE SAUMON ET POMME GRANNY
.90 €

TERRINE ROYALE ARTISANALE DE CANARD
AU CCEUR DE FOIE GRAS ET BRISURES DE
TRUFFE (200 G) 8.00 €

¢nitrées (haudes

AUMONIERE CROUSTILLANTE DE LA MER

9.500 €

NOIX DE SAINT-JACQUES SNACKEES,
PUREE DE PANAIS A LA VANILLE ¢ 50 €

TOURTE AUX EPINARDS ET ESCARGOTS
2.00 €
12 ESCARGOTS g o

8 MOULES FARCIES

COQUILLE DE LA MER SAUGCE NORMANDE

38 €
\\‘“///

Plats de viande o

CIVET DE CERF '"GRAND VENEUR" 13€”‘

BALLOTINE DE CHAPON DE FETE
AUX MORILLES 13 €

CuIisSsSE DE CANARD CONFITE AUX EPICES __l

DE NOEL ET MIEL DE CHATAIGNIER 13€ =

PALERON DE BCEUF CONFIT
12 HEURES,
REDUCTION DE JUS AU PORTO 13 €

Plats de poissons

BROCHETTE DE SAINT-JACRUES ~
ET GAMBAS Sauvaces |5 € ==

FILET DE SAINT-PIERRE
AUX AGRUMES 14.50 €

FILET DE LOTTE GOURMANDE
A L'ARMORICAINE 14 €

Accompao}lmew\emts

+ Léquues Fhiver rotis 4.5
GRATIN DAUPHINDOIS
GRATIN DE CARDONS

POLENTA CREMEUSE A LA TRUFFE



